MINISTERIO DA EDUCAGAO

INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CONSELHO SUPERIOR

RESOLUGAO DO CONSELHO SUPERIOR N° 103/2022,
DE 30 DE SETEMBRO DE 2022

ANEXO Ill — Relatdrio Individual de Trabalho

Nome: Rodrigo Raggi Abdallah Matricula Siape: 1460823
Classe / Nivel: D 501

Lotagdo: Campus de Alegre

Localizagao: Coordenadoria do Curso Técnico em Agroindustria

Periodo de avaliagéo: 2024 — 2

Justificativa de cumprimento

1 - ATIVIDADE DE ENSINO
1.1 - Avaliagéo discente
Disciplinas:
Higiene e Legislagdo em Alimentos — 1° TGI
Principios e Tecnologia de Alimentos — 1° TGI
Principios e Tecnologia de Alimentos — 1° TGC
Produ¢do Agroindustrial — 1° TAIL I, II, Ill e IV

Industrializacdo e Técnicas Dietéticas do Café — 6° Periodo Tecnologia em Cafeicultura

Média Nota Final: 29,00 --- Total Participacao: 7,61%
1.2 - Disciplinas Ministradas

- Higiene e Legislagdo de Alimentos:
1° TGI, 1:40 Horas Semanais e 33:30 Horas Semestrais;
- Principios e Tecnologia de Alimentos:
1° TGI, 1:40 Horas Semanais e 33:30 Horas Semestrais;
- Principios e Tecnologia de Alimentos:
1° TGC, 1:40 Horas Semanais e 33:30 Horas Semestrais;
- Produg@o Agroindustrial
2° Trimestre (fim):
1° TAI I, 1:40 Horas Semanais e 11:10 Horas Semestrais;
3° Trimestre:

1° TAI 1, 1:40 Horas Semanais e 22:20 Horas Semestrais;




1° TAIIII, 1:40 Horas Semanais e 22:20 Horas Semestrais;
- Industrializag¢ao e Técnicas Dietéticas do Café:
2° Semestre

6° Periodo, 3:20 Horas Semanais ¢ 44:40 Horas Semestrais

1.2.1 — Atendimento:

Atividade de Recuperagdo:
Higiene e Legislagdo de Alimentos: 01:00 Hora Semanal e 20:00 Horas Semestrais
Principios e Tecnologia de Alimentos (TGI): 01:00 Hora Semanal e 20:00 Horas Semestrais
Principios e Tecnologia de Alimentos (TGC): 01:00 Hora Semanal e 20:00 Horas Semestrais
Produgdo Agroindustrial: 01:00 Hora Semanal e 20:00 Horas Semestrais
Industrializagdo e Técnicas Dietéticas do Café: 02:00 Hora Semanais e 40:00 Horas Semestrais
Alunos com Necessidades Especiais:

2:00 Horas Semanais e 40:00 Horas Semestrais

2- ATIVIDADE DE APOIO AO ENSINO

2.20 - Cumprimento dos prazos estabelecidos para atividades didatico-pedagogicas
[X] 75% a 100% [] 50 a 74% [ ] menor que 50%

2.21 - Atendimento e participacdo em reunides de cunho pedagdgico/administrativo -
[x175% a 100% [] 50 a 74% [ ] menor que 50%

Data: 14/04/2025

Assinatura Docente

Assinatura do Coordenador
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RELATORIO DA AVALIACAO DOCENTE

Disciplina

Campus

Ano Letivo

2024 v
Perido Letivo
2 v
DIARIO: 508957 - CAFE E SAUDE

NOTAS: ZERO UM DOIS TRES QUATRO  CINCO SEIS SETE OITO NOVE DEZ
0 0 1 1 3 3 0 0 0 2 0

ALUNOS MATRICULADOS: 9

ALUNOS PARTICIPANTES: 1

PERCENTUAL DE PARTICIPACAO: 11,11%

NOTA DO DIARIO: 20,00

DIARIO: 508961 - INDUSTRIALIZACAO E TEC. DIETETICA DO CAFE

NOTAS: ZERO UM DOIS TRES QUATRO  CINCO SEIS SETE OITO NOVE DEZ
0 0 1 0 0 3 1 1 0 3 1

ALUNOS MATRICULADOS: 8

ALUNOS PARTICIPANTES: 1

PERCENTUAL DE PARTICIPACAO: 12,50%

NOTA DO DIARIO: 26,80

DIARIO: 471498 - HIGIENE E LEGISLACAO DE ALIMENTOS

NOTAS: ZERO UM DOIS TRES QUATRO  CINCO SEIS SETE OITO NOVE DEZ

1 0 0 4 0 0 0 2 0 0 13

ALUNOS MATRICULADOS: 38

ALUNOS PARTICIPANTES: 2

PERCENTUAL DE PARTICIPACAO: 5,26%
NOTA DO DIARIO: 31,20

https://avaliacaodocente.ifes.edu.br/manager
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DIARIO: 471629 - PRODUCAO AGROINDUSTRIAL

NOTAS: ZERO UM DOIS TRES QUATRO CINCO SEIS SETE OITO NOVE DEZ
0 0 0 0 0 0 0 2 1 7 20

ALUNOS MATRICULADOS: 37

ALUNOS PARTICIPANTES: 3

PERCENTUAL DE PARTICIPACAO: 8,11%
NOTA DO DIARIO: 38,00

QUADRO DE RESUMO
NOTAS: ZERO UM DOIS TRES QUATRO CINCO SEIS SETE OITO NOVE DEZ
TOTAL: 1 0 2 5 3 6 1 5 1 12 34
TOTAL ALUNOS MATRICULADOS: 92
TOTAL ALUNOS PARTICIPANTES: 7

TOTAL PARTICIPACAO: 7,61%
NOTA FINAL: 29,00

© Coordenadoria Geral de Sistema da Informagdo (CGSI - 2020)
Analista Desenvolvedor: Vito Rodrigues Franzosi
Versdo: 0.0.1

https://avaliacaodocente.ifes.edu.br/manager 2/2



HORARIO 2024/1

CURSOS TECNICOS E DE GRADUAGAO
Professor(a): Rodrigo Raggi Abdallah (1° trimestre)

Horario 22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira
Higiene e Legislagao de Alimentos Gestdoe Mg'??: de Residuos
7h20min 176l 00| os
Prédio Principal Sala 5 - PEAQUI
Prédio dos Cursos Superiores Sala 8
Higiene e Legislagao de Alimentos Gestdo e Mg'??’: de Residuos
8h10min 1°TGI 0OI 0S
Prédio Principal Sala 5 - PEAQUI
Prédio dos Cursos Superiores Sala 8
9h00min
Ferramentas de Ferramentas de
Qualidade Aplicadas ao Qualidade Aplicadas ao
10h10min Meio Ambiente Meio Ambiente
TE LCBIO / EAQUI TE LCBIO / EAQUI
Prédio da Pés-Graduagéo Sala 3 Prédio dos Cursos Superiores
Sala 8
Ferramentas de Ferramentas de
Qualidade Aplicadas ao Qualidade Aplicadas ao
11h00min Meio Ambiente Meio Ambiente
TE LCBIO / EAQUI TELCBIO/ EAQUI
Prédio da Pés-Graduago Sala 3 Prédio dos Cursos Superiores
Sala 8
Producao Agroindustrial Gestao e Manejo de Residuos Sdlidos Produgao Agroindustrial
13h00min 1°TAI 9° P EAQUI 1°TALIN
Agroindustria Sala 3 Prédio da Pés-Graduagéo Sala 4 Agroindustria Sala 3
Produgao Agroindustrial Gestdo e Manejo de Residuos Sdlidos Produgao Agroindustrial
13h50min 1°TAIl 9° P EAQUI 19 TALN
Agroindustria Sala 3 Prédio da Pés-Graduagéo Sala 4 Agroindustria Sala 3
14h40min
15h40min
16h30min
Quadro de Distribuicdo de Carga Horaria
COMPONENTE CURRICULAR CURSO SERIE/PERIODO | SEM 1 | SEM 2
Producao Agroindustrial TAl 12 TAI'l 2
Producao Agroindustrial TAI 12 TAI Il 2
Produgdo Agroindustrial TAI 12 TAI NI 2
Produgdo Agroindustrial TAI 12 TAI IV 2 2
Higiene e Legislagdo de Alimentos TGl 12 TGl 2 2
Principios de Tecnologia de Alimentos TGl 12 TGl 3
Gestdo e Manejo de Residuos Sélidos EAQUI (OPT) 92 p
Ferramentas de Qualidade aplicadas ao Meio Ambiente | LCBIO/EAQUI TE
Qualidade, Saude, Meio Ambiente e Seguranca LCBIO/EAQUI TE
Industrializagdo e Téc. Dietética do Café TCAFE 62 P 4
16 15

Ifes — Campus de Alegre
COORDENADORIA DE PLANEJAMENTO ACADEMICO - CAD




HORARIO 2024/1

CURSOS TECNICOS E DE GRADUAGAO

Professor(a): Rodrigo Raggi Abdallah (2° trimestre)

Horario 22 feira 32 feira 42 feira 5afeira 62 feira
Higiene e Legislagao de Alimentos Gestdoe M;Qi’: de Residuos
7h20min 1°TGI 0OI 0S
Prédio Principal Sala 5 - PEAQUI
Prédio dos Cursos Superiores Sala 8
Higiene e Legislagao de Alimentos Gestdoe M;Qi’: de Residuos
8h10min 1° TG S0lcos
Prédio Principal Sala 5 - 9PEAQUI
Prédio dos Cursos Superiores Sala 8
Principios de Tecnologia de
; Alimentos
9h00min Py
Agroindustria Sala 3
Ferramentas de
Ferramentas de . . ; .
Qualidade Aplicadas ao PrIHCIpIOi Iclle Tecnologia de Quallda.de Aplllcadas
10h10min Meio Ambiente imentos ao Meio Ambiente
TE LCBIO / EAQUI bl TELCBIO/EAQUI
! Agroindustria Sala 3 Prédio dos Cursos
Prédio da Pés-Graduagao Sala 3 Superi
uperiores Sala 8
Ferramentas de
Ferramentas de . . ; .
Qualidade Aplicadas ao Pr|nc|p|oZ I('je Tetcnologla de Quallda.de Aplllcadas
11h00min Meio Ambiente imentos ao Meio Ambiente
TE LCBIO / EAQUI el TELCBIO/EAQUI
o ’ > Agroindustria Sala 3 Prédio dos Cursos
Prédio da Pés-Graduagao Sala 3 Superi
uperiores Sala 8
. Gestéo e Manejo de Residuos Sélidos Produgao Agroindustrial
13h00min 9° P EAQUI 1°TAI IV
Prédio da Pés-Graduag&o Sala 4 Agroindustria Sala 3
. Gestdo e Manejo de Residuos Sélidos Produgao Agroindustrial
13h50min 9° P EAQUI 1°TAI IV
Prédio da Pés-Graduag&o Sala 4 Agroindustria Sala 3
14h40min
15h40min
16h30min
Quadro de Distribuicao de Carga Horéria
COMPONENTE CURRICULAR CURSO SERIE/PERIODO | SEM 1 | SEM 2
Produgdo Agroindustrial TAI 19 TAI 2
Produgdo Agroindustrial TAI 19 TALI 2
Producao Agroindustrial TAI 12 TAI NI 2
Producdo Agroindustrial TAI 12 TAI IV 2 2
Higiene e Legislagdo de Alimentos TGl 12 TGl 2 2
Principios de Tecnologia de Alimentos TGl 12 TGl 3
Gestdo e Manejo de Residuos Sélidos EAQUI (OPT) 92 p
Ferramentas de Qualidade aplicadas ao Meio Ambiente | LCBIO/EAQUI TE
Qualidade, Saude, Meio Ambiente e Seguranca LCBIO/EAQUI TE
Industrializacdo e Téc. Dietética do Café TCAFE 62 P 4
16 15

Ifes — Campus de Alegre
COORDENADORIA DE PLANEJAMENTO ACADEMICO - CAD




HORARIO 2024/1

Professor(a): Rodrigo Raggi Abdallah (3° trimestre)

CURSOS TECNICOS E DE GRADUAGAO

Horario 22 feira 42 feira 52 feira 62 feira
Higiene e Legislagao de Alimentos
7h20min 1° TGl
Prédio Principal Sala 5
Higiene e Legislagao de Alimentos
8h10min 1° TGl
Prédio Principal Sala 5
Principios de Tecnologia de
; Alimentos
9h00min 176!
Agroindustria Sala 3
Principios de Tecnologia de
) Alimentos
10h10min pray
Agroindustria Sala 3
Principios de Tecnologia de
) Alimentos
11h00min 197G
Agroindustria Sala 3
Producéao Agroindustrial
13h00min 1°TALI
Agroindustria Sala 3
Producéao Agroindustrial
13h50min 1°TALI
Agroindustria Sala 3
14h40min
15h40min
16h30min
Quadro de Distribuicao de Carga Horéria
COMPONENTE CURRICULAR CURSO SERIE/PERIODO | SEM 1 | SEM 2
Produgdo Agroindustrial TAI 19 TAI 2
Producao Agroindustrial TAl 12 TAI Il 2
Producdo Agroindustrial TAI 12 TAI NI 2
Produgdo Agroindustrial TAI 1 TAI IV 2 2
Higiene e Legislagdo de Alimentos TGl 12 TGl 2 2
Principios de Tecnologia de Alimentos TGl 12 TGl 3
Gestdo e Manejo de Residuos Sélidos EAQUI (OPT) 9o p
Ferramentas de Qualidade aplicadas ao Meio Ambiente | LCBIO/EAQUI TE
Qualidade, Saude, Meio Ambiente e Seguranca LCBIO/EAQUI TE
Industrializacdo e Téc. Dietética do Café TCAFE 62 P 4
16 15

Ifes — Campus de Alegre
COORDENADORIA DE PLANEJAMENTO ACADEMICO - CAD




MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO i FOLHA DE ASSINATURAS
SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMINISTRACAO E CONTRATOS

RELATORIO INDIVIDUAL DE TRABALHO N° 7/2025 - ALE-CTAI (11.02.15.01.08.02.03.02)

(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)

(Assinado digitalmente em 23/04/2025 14:23) (Assinado digitalmente em 23/04/2025 14:36 )
PAULO HENRIQUE FABRI RODRIGO RAGGI ABDALLAH
COORDENADOR DE CURSO PROFESSOR DO ENSINO BASI CO TECNICO E TECNOLOGICO
ALE-CTAI (11.02.15.01.08.02.03.02) ALE-CTAI (11.02.15.01.08.02.03.02)
Matricula: 1689612 Matricula: 1460823

Visualize o documento original em https://sipac.ifes.edu.br/documentos/ informando seu nmero: 7, ano: 2025, tipo:
RELATORIO INDIVIDUAL DE TRABALHO, data de emisséo: 23/04/2025 e o codigo de verificagdo: 7a221echd3
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