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1 APRESENTACAO

1.1 IDENTIFICACAO

CURSO: Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio
EIXO TECNOLOGICO: Producéo Alimenticia

HABILITACAO: Técnico em Agroindstria

CARGA HORARIA DO CURSO (sem estagio): 3522 h
CARGA HORARIA DO ESTAGIO (obrigatério): 100h

CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO: 3622 h
PERIODICIDADE DE OFERTA ANUAL: ANUAL

NUMERO DE ALUNOS POR TURMA: 36 ALUNOS

QUANTITATIVO TOTAL DE VAGAS ANUAL: 36 ALUNOS (Conforme disponibilidade de

vagas do campus)
TURNO: ( ) Matutino  ( ) Vespertino ( ) Noturno ( X ) Integral

LOCAL DE FUNCIONAMENTO: Ifes/ campus de Alegre, Rodovia BR 482 ES -
Cachoeiro/Alegre Km 40 - Distrito de Rive — Caixa Postal 47 - CEP: 29500-000 — Alegre-ES

FORMA DE OFERTA: () Integrado (X) Integrado Integral ( ) Concomitante ( ) Subsequente
DURACAO DO CURSO: 3 anos

REQUISITOS E FORMA DE ACESSO: O requisito para acesso é a conclusdo do ensino
fundamental ou equivalente. Os alunos serdo admitidos por Processo Seletivo ou outra forma

que o Ifes venha adotar, com edital e regulamento préprios.



2 ORGANIZACAO DIDATICO - PEDAGOGICA

Alicercado na Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, Decreto n° 5.154/2004, Parecer
CNE/CEB n° 39/2004, Resolucdo CNE/CEB n° 01/2005 e Resolucdo CNE/CEB n° 4/2005,
demais dispositivos que regulamentam a Educacédo Profissional Técnica Integrada ao Ensino
Médio e os principios educacionais defendidos pelo Instituto Federal do Espirito Santo, o
Curso Técnico em Agroindastria Integrado ao Ensino Médio foi concebido a partir da
identificacdo das necessidades apresentadas pelo mercado e que demonstram as

caracteristicas exigidas do profissional, considerando a realidade regional.

A finalidade é formar trabalhadores preparados tanto intelectualmente como produtivamente
para o setor Agroindustrial no Eixo Tecnolégico de Producao Alimenticia, prevista no Catalogo
Nacional de Cursos Técnicos do MEC (2012) buscando trabalhar conhecimentos especificos
e de éareas afins que complementam o perfil do egresso, enfatizando a qualidade do produto

como instrumento de comprometimento para formacgéo do Técnico em Agroindudstria.

A Politica de Ensino definida pelo campus de Alegre objetiva formar profissionais cidadaos,
preparando-os para participar da vida democratica e lidar com novas tecnologias e novas

formas de produzir bens, servi¢cos e conhecimentos. Sao objetivos dessa politica:

- expandir e diversificar a oferta de cursos nos seus diversos niveis e modalidades,
considerando as demandas de mercado, sociais e a capacidade técnico-pedagodgica da

Instituicao;
- assegurar a formacéao geral e cidada aos educandos;

- formar profissionais de nivel técnico com visdo empreendedora e elevado senso critico e

conhecimento cientifico;

- adotar mecanismos de planejamento e desenvolvimento que favoregcam uma prética

pedagdgica compativel com o avanco cientifico-tecnolégico e cultural;

- ampliar e melhorar a capacidade de atendimento ao ensino;

- reavaliar e manter atualizados os curriculos dos cursos oferecidos pelo campus;
- promover avaliacdo do processo educativo visando otimiza-lo;

- consolidar estratégias de capacitacdo para o corpo docente e administrativo ligado ao

ensino.



2.1 JUSTIFICATIVA

O Ifes — Campus de Alegre vem ofertando Educagéo Profissional desde a origem dos seus
trabalhos didatico-pedagodgicos, que se iniciaram com a oferta de formag&o inicial e
continuada de trabalhadores, caminhou para o ensino fundamental associado a educagéo
profissional e se consolidou na educacao profissional e tecnologica de nivel médio com foco,

por mais de 40 anos, no Ensino Técnico Agricola.

O Municipio de Alegre esté localizado na Regido Sul do Espirito Santo, Microrregido Caparao,
“empreendedora e turisticamente atraente, modelo de qualidade de vida e sustentabilidade”

(Plano de Desenvolvimento Espirito Santo 2030, 2013).

A Microrregido Caparad possui como desejos e potencialidades, entre outros, “promover
capacitacdo para o trabalho e o empreendedorismo (associativismo e cooperacao)
aproveitando-se da presenga de instituicbes de ensino técnico e superior relacionado as
atividades locais” (Plano de Desenvolvimento Espirito Santo 2030, 2013). Possui atividades
ligadas ao turismo ecoldgico, ao agroturismo e a eventos. Tem potencial para crescer em
areas como cafeicultura, pecuaria leiteira, fruticultura, agroturismo e silvicultura, além da forte

presenca da agricultura familiar.

Segundo consta no Programa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural — PROATER 2011-
2013 do INCAPER, a atividade agropecuaria é o setor da economia que mais emprega no
municipio de Alegre, seguida pela prestacdo de servigos, e ambas sdo responsaveis por mais

de 80% da ocupacéao dos postos de trabalho, conforme tabela abaixo:

Quadro 01: Principais Atividades Econdmicas e seu PIB no municipio de Alegre-ES

ATIVIDADES % NO PIB MUNICIPAL/2008

Agropecuaria

Industria

Comércio e Servigos
Fonte: http://www.ijsn.es.gov.br/index.php?ption

Do setor agropecudrio, as principais atividades formadoras de renda do municipio encontram
se relacionadas abaixo. Porém, existem outras atividades que sao desenvolvidas no municipio
em condicdes de economia familiar que nao estdo ai contempladas, a exemplo de diversas

olericolas; aquicultura; outras frutas; produtos transformados (queijo, manteiga, etc.).



Quadro 02: Principais atividades agricolas (Area, Produc&o, Produtividade e valor
total das principais atividades agropecuarias do municipio).

AREA QUANTIDADE RENDIMENTO -
PRODUTO TOTAL PRODUZIDA  MEDIO Ll Ll

(HA) CC;::II:‘I)DA (KG/HA) ESTIMADA (T)

Aoz

Banana

Café

Cana
Coco-da-baia

Feijdo safra 1

Feijdo Safra 2
Goiaba
Laranja
Limao
Mandioca
Manga
Maracuja
Milho safral

Palmito

Fonte: IBGE/LSPA do Estado do Espirito Santo (Agosto/2010).

A atividade de culturas alimentares agrega as culturas de arroz, feijao; milho e mandioca e a
fruticultura representa o somatorio das frutiferas: banana; coco; goiaba; laranja; limédo e
manga. O milho é destaque, dentro do grupo de culturas alimentares. A banana representa

mais de 35% do grupo das fruticolas.

A atividade pecuaria é importante fonte de renda na regido, conforme demonstra a tabela
abaixo:

Quadro 03: Atividades ligadas a criagdes de bovinos, suinos, ovinos, galinhas e

codornas, com seus produtos gerados de renda.

MUNICIPIO TIPO DE REBANHO 2008

Bovino 53667 61255
Suino 3590 3590
Caprino 592 592

Ovino 430 430

Galos, Frangas, Frangos, Pintos 21350 AL
Galinhas 8235 8235
Codomas 1455 1455

Variavel: Valor da Producgao (Mil reais)

MUNICIPIO TIPO DE PRODUTO
Leite
Ovos de Galinha
Ovos de Codoma
Mel de Abelha

em 2011.




Quanto a atividade de aquicultura, é importante ressaltar a pesca, sendo o Campus de Alegre
o principal fornecedor de alevinos na regido. De acordo com pesquisa realizada pelo
INCAPER (2010), grande parte da producdo é comercializada no mercado local, nas feiras
livres e propriedade, e utilizadas para consumo familiar. Um indice baixissimo de
entrevistados afirmou que comercializam para as inddstrias. A maioria dos aquicultores usa o
policultivo, sendo que a tilapia é a espécie predominante, seguida da carpa capim e tambaqui,

embora existam outras espécies.

Quadro 04: Atividades ligadas a aquicultura, com a area utilizada e producgéo.

TILAPIA x) Area utilizada em ha
OUTROS PEIXES (X) Produgdo em Tonelada
QUAIS? — carpas; pacu; tambaqui; tambacu. Produtor N®

TILAPIA Area utilizada em ha

ALEVINOS OUTROS PEIXES Produgao em Tonelada

QUAIS? - Produtor N°
Fonte: INCAPER/ELDR de Alegre, 2010.

Atividade Agroindustrial

Uma atividade rural ndo-agricola a destacar € a transformacao caseira de produtos agricolas,
gue esta presente na grande maioria das familias rurais, ainda que uma parte desses produtos
seja para consumo familiar. Dentre esses produtos, destacam-se os doces caseiros, produtos
de panificacdo e derivados do leite (queijos, requeijao, ricota, coalhada siria, etc.) os quais
séo fabricados na cozinha da familia e comercializados na Feira Livre do Produtor e em
domicilios. Em se tratando de estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte, vale
destacar a presenca de um abatedouro de frango (Vila do Café), que abastece varios
restaurantes e bares no municipio; uma fabrica de cachaca (Jerusalém), uma fabrica de
mandioca chips (Anutiba); uma fabrica de goiabada cascéo (Baixo Horizonte — Rive); uma
fabrica de agucar mascavo (Cérrego do Mimoso); trés fabricas artesanais de polpa congelada

de frutas, nas localidades de Anutiba, Sede e Feliz Lembranca.

Quadro 05: Atividades Rurais Nao Agricolas

ATIVIDADES NUMERO DE ESTABELECIMENTOS

Agroindustria 30

Artesanato *)

Agroturismo 15 (**)

Fonte: INCAPER/ELDR de Alegre, 2010.



Com a criagéo do Instituto Federal do Espirito Santo, por meio da Lei n° 11.892/2008, surgiu

a necessidade de reestruturacdes curriculares dos Cursos Técnicos oferecidos pelo Instituto.

Além disso, as profundas e continuas transformacdes do cenario agroindustrial no Estado do
Espirito Santo e do Brasil tem exigido novas formas de se trabalhar o cotidiano produtivo,
considerando ferramentas tecnolégicas atualizadas e, inequivocamente, obrigando os Cursos
ofertados pela Escola a uma constante reformulagao.

O atual sistema de ensino profissional necessita superar a dicotomia existente entre os
conhecimentos especificos e gerais, para alcangar ou levar aos futuros profissionais formados
pelas instituicbes de ensino as novas tecnologias de trabalho e principalmente aptiddes para

a vida produtiva em toda sua magnitude profissional e pessoal.

A proposta de oferta de educacéo profissional integrada contribui para a conducdo dos
cidadaos a um permanente desenvolvimento “de aptidées para a vida produtiva” na sociedade
do trabalho e do conhecimento, incorporando conteldos e sistematicas, buscando dar
continuidade ao atendimento das necessidades das comunidades que se inserem no universo
Institucional, com foco na formacéo de profissionais-cidadaos.

2.2 LOCALIZAGCAO

O Ifes - Campus de Alegre localiza-se no municipio de Alegre-ES, a 12 km da cidade, com
endereco a Rodovia ES 482 Cachoeiro/Alegre Km 40 - Distrito de Rive — Caixa Postal 47 -
CEP: 29500-000 — Alegre-ES. Esta a 190 km da capital do Estado do Espirito Santo, Vitéria.
O municipio abrange uma area de aproximadamente 778,6 km2. O clima é quente e chuvoso

no verao, e seco no inverno. O IDH do municipio é 0,739, classificado como médio.

A instituicdo atende a estudantes oriundos de diferentes municipios e estados, principalmente
do ES, MG e RJ, que procuram a escola pela sua oferta de educagéo de elevado conceito,
comprovada pelas sucessivas avaliacdes oficiais, pelo acompanhamento de egressos,

resultados de rankings de escolas anualmente divulgados pela midia.

Este projeto esta fundamentado nas bases legais e nos principios norteadores explicitados na
LDB n° 9394/96 e no conjunto de leis, decretos, pareceres, resolucbes e referencias
curriculares que normatizam a Educacdo Profissional e o Ensino Médio no sistema
educacional brasileiro, bem como nos documentos que versam sobre a integralizacao destas
duas modalidades de ensino que tém como pressupostos a formacgéao integral do profissional-

cidadao.

Com a publicacéo do Decreto n°. 5.154 de 23 de julho de 2004, o Governo Federal incentiva

superar o dualismo na educacédo brasileira e cria possibilidades de uma formacao geral e

9



integrada a Educacao Profissional, incentivando através da SETEC a concretizagdo de um
ensino “integrado”. Assim, acreditamos na concepg¢do que orienta tal organizagdo e que
incorpora perspectivas de rompimento com a estrutura tradicional e fragmentada que tem
marcado o Ensino Médio, oferecendo ao aluno uma formacao integrada e contextualizada

com sua realidade e o mundo do trabalho.

A proposta da modalidade de ensino integrado visa permitir a formacédo do técnico numa
perspectiva de integralidade, o que significa recuperar a importancia de trabalhar com os
alunos os fundamentos cientificos e tecnhologicos presentes nas disciplinas da Base Nacional
Comum (Ensino Médio), de forma integrada as disciplinas da formacéo especifica, e ndo de

forma fragmentada.

A proposta pretende concretizar, pelas possibilidades que as escolas propiciam, uma
formacdo técnica que incorpore trabalho, cultura, ciéncia e tecnologia como principios que

devem transversalizar todo o desenvolvimento curricular.

A ampliacdo natural da atividade Agroindustrial e demogréfica na regido é evidente e o
desenvolvimento tecnoldgico ndo pode deixar de acompanha-las, ficando a cargo do IFES a
responsabilidade de fornecer os subsidios educacionais necessarios para que a mao-de-obra

seja a melhor possivel.

2.3 OBJETIVOS

Como objetivos abrangentes da reformulacdo e oferta do Curso Técnico em
Agroindustria a partir de 2015, tem-se, além da busca do enquadramento na politica do
MEC/SETEC para a Educacgéo Profissional, o atendimento da demanda diagnosticada em
nossa regido, através das pesquisas realizadas, visando ministrar um ensino sempre atual,
preparando, para o mercado de trabalho e para a vida, profissionais e pessoas com o perfil
exigido, através do desenvolvimento de habilidades e competéncias que possibilitem a sua
atuacao consciente, determinando as tecnologias viaveis as necessidades de cada situacdo
e ainda, que permitam o acompanhamento e a adaptagéo as transformacdes tecnoldgicas do

setor produtivo.

Dentre os principais objetivos para a formacgao dos profissionais egressos do curso,

destacam-se:

o Formar e capacitar profissionais para utilizacdo e divulgacao de técnicas adequadas,
melhorando a qualidade de produtos e servigos disponibilizados ao consumidor, utilizando-se
de tecnologias economicamente viaveis a realidade em que estiverem inseridos, atendendo
as perspectivas de mercado regional do Espirito Santo, e outras de abrangéncia da

agroindustria alimentar em ambito nacional;
10



o Aprofundar questdes tedricas e préticas ligadas com as atividades da Agroindustria de
alimentos;

o Propiciar a formagéo de profissionais para o desenvolvimento de atividades cientificas
e técnicas ligadas a producéo de alimentos, junto aos poderes publicos e privados do Espirito
Santo e do Brasil;

o Formar técnicos para atuarem em varios setores da Agroinddstria de alimentos, como:
producdo, acompanhamento, pesquisa, planejamento, comercializacdo e marketing,
armazenamento e projetos;

o Analisar, diagnosticar e propor alternativas para questfes ligadas as atividades da
Agroindustria de alimentos;

o Qualificar profissionais para atuarem nos diversos setores da agroindustria alimentar

do Espirito Santo e outros estados que possuem desenvolvimento agroindustrial.

2.4 PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (2014) apresenta a seguinte descricdo de perfil

profissional do Técnico em Agroindustria:

Y

“Aplica tecnologias voltadas a conservagdo e ao processamento das matérias-primas de
origem animal e vegetal na panificacdo e confeitaria. Realiza a implantagdo, execucgéo e
avaliacdo de programas preventivos de segurancga do trabalho, de gestdo de residuos, de
diminuicdo do impacto ambiental e de higienizagéo e sanitizagdo da producéo agroindustrial.
Realiza analises laboratoriais de alimentos. Desenvolve técnicas mercadol6gicas de produtos

e insumos para a agroindustria e promove a inovagéo tecnoldgica.”
Sendo assim, o Técnico em Agroindustria devera ser um profissional capaz de:

. Analisar as caracteristicas econdmicas, sociais e ambientais, identificando as
atividades peculiares;

o Atuar no processo de obtencdo e beneficiamento de matérias primas, produtos e
subprodutos, de origem animal e vegetal, na agroindustria de alimentos e bebidas;

. Realizar andlises fisico-quimicas, microbiolégicas e sensoriais de alimentos e bebidas;
o Identificar e utilizar os principios e métodos de higienizacdo na agroindustria de

alimentos e bebidas;

o Monitorar programas de controle de qualidade para garantia de alimentos seguros;

o Conhecer e aplicar os principios normativos da legislacéo de alimentos;

o Participar na area de pesquisa, inovagdo, desenvolvimento de novos produtos e
marketing;
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. Atuar como gerenciador, administrador ou responsavel em industrias de alimentos;
IndUstrias de alimentos e bebidas; Cozinhas industriais (supervisao e controle de qualidade);
Entrepostos de armazenamento e beneficiamento; Laboratorios de controle de qualidade de
matérias-primas e alimentos, institutos de pesquisa e consultoria técnica e treinamento na
area alimenticia; Orgdos de fiscalizagcdo sanitaria e protecdo ao consumidor; Préprio

empreendimento.

2.5 AREAS DE ATUACAO

O Técnico em Agroindustria formado no Ifes - Campus de Alegre tem como possibilidades de
atuacdo as pequenas, médias e grandes empresas do setor agroindustrial. Pode atuar como
responsavel técnico em linhas de producao nas areas de panificacdo e de processamento de
leite, carnes e produtos vegetais, além trabalhar em laboratérios de controle de qualidade de
matérias-primas e alimentos e associagfes ou cooperativas, gerenciando a elaboracao,
execucdo e avaliagdo de projetos agroindustriais além de desenvolver trabalho de pesquisa e
extensao relativos a novos produtos agroindustriais. Pode prestar consultoria técnica em
atividades agroindustriais e na é&rea comercial, além de atuar como gestor de

empreendimentos agroindustriais proprios.

2.6 ESTRATEGIAS PEDAGOGICAS

O Curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio, oferecido pelo Ifes — Campus
de Alegre busca promover a articulacao entre os conhecimentos vinculados a formacao geral
desenvolvida pelo ensino médio e sua articulagdo com as necessidades e expectativas

conceituais da formacao profissional.

Para a consolidacdo desse projeto possibilitando aos alunos o desenvolvimento de
competéncias relacionadas as bases técnicas, cientificas e instrumentais da profissdo de
técnico em agroindustria, deve fazer parte da prética docente a busca, a pesquisa, a reflexao,
a ética, o respeito aos saberes dos alunos, a tomada consciente de decisdes, a disponibilidade
para o diadlogo, o estar aberto aos diferentes métodos de trabalho, adotando-os como

estratégias de ensino-aprendizagem.

Os conteudos serdo desenvolvidos através de aulas teoricas, demonstrativas e praticas,
estudos de casos, pesquisas individuais e em equipe, projetos, estagios, visitas técnicas a

propriedades, empresas e agroindustrias.

Por meio de Projetos e/ou de acompanhamento efetivo nas unidades didaticas (laboratérios),

o aluno tera a oportunidade de aplicar as competéncias através de metodologias que Ihe
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apresentem problemas a serem solucionados, podendo para isso buscar auxilio em materiais
bibliograficos por meio de vérias fontes de pesquisa, ou ainda através de debates propostos

pelo professor com o envolvimento de toda a turma.

Visando uma formacao diversificada, serdo proporcionadas aos alunos viagens de estudo,
visitas técnicas, estagios, contatos com outros setores produtivos da area em questao, onde
serdo observados os diferentes processos produtivos e as diferentes tecnologias. Ao final
dessas atividades, os alunos podem apresentar relatorios ou estudos de casos. Podem ser
desenvolvidos também “dias de campo” com parcerias de empresas ligadas ao setor primario
da economia, visando assim maior integracdo com Escola e o futuro técnico com o mundo do
trabalho. A escola podera criar condigdes para que o aluno acompanhe as atividades préaticas
nas unidades didaticas (laborat6rios) em tempo real ou proporcionar ainda a apresentacao

das mesmas por meio de atividades demonstrativas.

Com relagdo a metodologia, nas disciplinas da Educagéo Profissional, ndo havera dissociagcao
entre a teoria e a pratica. Para que esta efetivagdo aconteca, a carga horaria total dos
componentes curriculares sera ministrada com o minimo de 30% (trinta por cento) de aulas

praticas, que deverdo constar no planejamento anual.

O Planejamento de Ensino das disciplinas do curso sera construido, anualmente, de forma
coletiva pelos docentes, atendendo o regulamento da organizacdo didatica dos cursos
técnicos do Ifes.

Os Planos de Curso de cada componente curricular devem ser planejados com foco nos
aspectos cognitivo e afetivo e nos interesses dos alunos e da comunidade onde vivem e
constroem suas experiéncias. Os conteldos definidos devem possibilitar aos alunos meios

para aquisicdo de novos conhecimentos, experiéncias e vivéncias enriquecedoras.

Nesse contexto, o corpo docente deverd ser constantemente incentivado a utilizar
metodologias e instrumentos inovadores e estimuladores visando a inter-relagéo entre teoria

e prética.
Para tanto, as estratégias de ensino propostas se constituem em diferentes praticas:

e aulas préaticas desenvolvidas nas unidades e laboratérios nas quais os alunos
estabelecerao relagcfes entre os conhecimentos tedricos e praticos;

¢ aulas expositivas, dialogadas e interativas para a constru¢do do conhecimento nos
diversos componentes curriculares;

e leitura, interpretacdo e analise de textos e artigos atualizados, com temas técnicos ou
de conteudo transversal;

e pesquisas técnicas e cientificas orientadas sobre avangos tecnologicos e novas

praticas no campo de atuag&o do técnico em agroindustria;
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estudos de casos com proposi¢ao de resolucdo de problemas: através de simulagdes
e casos reais das diferentes instituicdes empregadoras do técnico em agroindustria;
debates: provenientes de pesquisa prévia, de temas interdisciplinares propostos para
a realizacdo de trabalhos individuais e/ou em grupos;

eventos técnicos abordando temas transversais: apresentados pelos alunos,
professores e também por profissionais da area, programados com o intuito de
interagir alunos, professores, técnico-administrativos em educacao, convidados e
instituicdbes para abordar assuntos relativos as novas tendéncias do mercado
profissional;

visitas técnicas em empresas, 6rgaos e instituicdes ligadas a area agroindustrial;
outras estratégias e momentos de aplicacdo de conceitos em experiéncias que

preparem os alunos para o exercicio de sua profissao e para a vida em sociedade.

2.7 ATENDIMENTO AO DISCENTE

O atendimento ao discente do curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

seré realizado em conformidade ao Anexo | da Resolucéo do Conselho Superior n® 19/2011,

de 09.05.2011, referente a Politica de Assisténcia Estudantil do Ifes, que tem por principios:

a equidade no processo de formagéo académica dos discentes, sem discriminagdo de
qualquer natureza;

formagao ampla, visando o desenvolvimento integral dos estudantes;

interacdo com as atividades fins da Instituicdo (ensino, pesquisa, producdo e
extensao);

descentralizacdo das acdes respeitando a autonomia de cada Campus;

acesso a politica estudantis para a melhoria das condi¢cdes econbmicas, sociais,
politicas, culturais e de saude dos discentes;

busca de alternativas para a melhoria do desempenho académico dos estudantes, a

fim de prevenir e minimizar a reprovacao e evasao escolar.

O publico-alvo sera constituido pelos alunos regularmente matriculados no Ifes,

prioritariamente em situag&o de vulnerabilidade social.

Para atendimento aos discentes, as a¢des da Politica de Assisténcia Estudantil do Ifes serdo

desenvolvidas pelos setores ligados & Coordenacdo Geral de Assisténcia ao Educando

subjacente a Diretoria de Ensino e a Diretoria de Administracdo do campus.

Os recursos orcamentarios e financeiros voltados a assisténcia estudantil deverdo ser

aprovados pelo Conselho de Gestdo do campus, que tera a responsabilidade de propor a
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forma de gestdo dos recursos orgcamentérios destinados a Assisténcia Estudantil, no &mbito

de cada Campus, por intermédio de uma Comissao especifica designada pela Direcao —Geral.
2.8 ACESSO A PESSOAS COM NECESSIDADES ESPECIFICAS

O acesso a pessoas com necessidades especificas sera garantido de acordo com o que
dispbe o Regulamento da Organizacdo Didéatica da Educacédo Profissional Técnica de Nivel
Médio, Anexo | da Portaria n° 1.316, de 28/11/ 2011 no que é contemplado pelo artigo 3°,

artigo 4°, paragrafo 1° e 29, artigo 17, paragrafo Unico, e artigo 67, paragrafo 1° e 2°.

Em consonéancia com os principios da Lei de Diretrizes e Bases da Educacéo, Lei n°® 9.394/96,
a pessoa com necessidades especiais ter4 a igualdade de condicdes para 0 acesso e
permanéncia no Ifes — campus de Alegre, assegurado o atendimento educacional
especializado de forma gratuita, comprovada a necessidade através da identificacdo e
caracterizacao descrita em laudo médico, apresentada ao Nucleo de Atendimento a Pessoas
com Necessidades Especificas — NAPNE.

O Regulamento da Organizacado Didatica da Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio
do Ifes — campus de Alegre (2012), em sintonia com o disposto na Resolu¢cdo CEB n°04, de
02 de outubro de 2009 considera pessoas com necessidades especificas os alunos com
deficiéncia proviséria ou permanente, transtornos globais do desenvolvimento e altas

habilidades e ou superdotacao.

Para garantia do acesso da pessoa com necessidades especificas aos cursos técnicos
integrados ao ensino médio e superiores do Campus de Alegre, sera oportunizado ao
candidato o servico de adaptacdo dos instrumentos de avaliacdo e 0 apoio necessario,
levando-se em conta, inclusive, o tempo adicional para a realizacdo das provas de ingresso,

uma vez comprovada a necessidade especifica do candidato.

Ao educando com necessidades educacionais especificas sera assegurado o direito a
permanéncia nos cursos ofertados pelo campus de Alegre, por meio de a¢des que consolidem
a eliminacdo de barreiras fisicas, de comunicacdo e de informacdo que o impecam de

participar efetivamente do processo de socializacdo e de ensino do qual faca parte.

As politicas de assisténcia estudantil do Ifes — campus de Alegre, por intermédio de seus
programas, estardo disponiveis ao que couber a necessidade especifica do educado,
especialmente o Nucleo de Atendimento a Pessoas com Necessidades Especificas — NAPNE,
gue tem por finalidade viabilizar as condi¢cdes para o acesso, permanéncia e saida com éxito

€m Seus Cursos.
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3 ORGANIZACAO CURRICULAR

3.1 ESTRUTURA CURRICULAR

O Curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio apresenta uma proposta de
integracéo entre a Educacao Profissional e o Ensino Médio, articulando a formagé&o geral com
os conhecimentos especificos da é&rea técnica, de modo que desenvolva os atributos
intelectuais dos alunos para saber lidar com a complexidade do mundo do trabalho e estar
preparado para a vida. Totaliza 4,260h hs distribuidas em 2720 h para a Base Nacional
Comum, 1200 h para o Nucleo Profissional, 240 h para a Atividade Diversificada e 100 h para
o Estégio Curricular Obrigatorio.

3.2. MATRIZ CURRICULAR

A estrutura curricular do Curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio esta
organizada por Componentes Curriculares de forma a proporcionar o trabalho coletivo e
interdisciplinar, a organizagdo e a dinamizacdo dos processos de ensino-aprendizagem
visando a formacéo integral do cidad&o e o desenvolvimento das competéncias objetivadas
pelo Curso. Segue basicamente o Projeto Politico Pedagégico de Referéncia, com algumas
variagbes conforme previsto na Resolu¢cdo/CS/IFES n° 11, de 04/05/2015. As disciplinas
contidas na referida carga horaria poderdo ser alteradas e/ou removidas, podendo ainda,
serem incluidas novas disciplinas, sendo todas essas acfes com intuito de atender a

realidade/necessidade de cada Campus.
Os conteudos foram organizados em 02 grupos:

Nucleo Profissional: composto por componentes curriculares que tratam da formacédo
profissional do Técnico em Agroindustria, visando propiciar aos alunos o desenvolvimento das

competéncias necessarias ao exercicio profissional, articulado com o conhecimento cientifico.

Base Comum Nacional, composta pelas areas de: Linguagens, Cadigos e suas Tecnologias;
Ciéncias Humanas e suas Tecnologias; Ciéncias da Natureza, Matemética e suas
Tecnologias, visando possibilitar ao aluno uma base consistente para que ele compreenda o

mundo, a influéncia de suas ac¢fes e da sociedade e exercite a cidadania.

Os conteudos referentes a Histéria e Cultura afro-brasileira e dos povos indigenas brasileiros

serdo ministrados no ambito de todo o curriculo escolar, de acordo com a Lei n® 11.645/2008.
A organizagao da Estrutura Curricular segue os seguintes critérios:

- Identificacao do perfil de conclusdo do Técnico em AgroindUstria;
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- Identificagdo das competéncias correspondentes, tendo como parametro os Referenciais

Curriculares do Técnico em Agroindustria de Nivel Médio;

- Identificacdo das competéncias correspondentes tendo como parametro o Catalogo

Nacional de Cursos Técnicos — Técnico em Agroindustria;

- O ajustamento da carga horéria, harmonizada com a legislac@o vigente indispensavel a

formacéo técnica-cidada.
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MATRIZ CURRICULAR DO CURSO TECNICO EM AGROINDUSTRIA
INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio

Regime: Integrado Anual

Tempo de duracdo de 1 (uma) aula: | 50 | minutos
Numero de Semanas letivas | 40
Ano Total Carga
Componente Curricular Aulas/Semana Horaria
10 | 20 | 30 (aulas) Total (horas)
Lingua Portuguesa (I, II, 11I) 4 4 4 480 402
Matematica (1, II, 1) 41 4 3 440 368
Fisica (I, Il, 1) 2 2 2 240 201
§ Quimica (1, 11, 1) 2 2 2 240 201
% Biologia (I, 11, 1) 2 2 2 240 201
C_L; Histdria (1, 11, 111) 2 2 2 240 201
_5 Geografia (I, II, 1) 2 2 2 240 201
§ Educacéo Fisica 1 1 1 120 102
© Sociologia (I, 11, 11I) 1 1 1 120 102
& | Filosofia (1, 11, 111) 1l 1| 1 120 102
Artes 1 40 34
Inglés (I, 11, 111 1] 1] 1 120 102
Total Base Nacional Comum 23| 22| 21 2.640 2.217
Principios de Tecnologia de Alimentos 3 120 100
Higiene e Legislagdo de Alimentos 2 80 67
Anadlise Quimica de Alimentos 3 120 100
Nutricdo e Andlise Sensorial 2 80 67
Microbiologia de Alimentos 4 160 134
< | Tecnologia de Produtos Animais 1 (Carnes) 4 160 134
c
-% Tecno_logia de Produtos Vegetais 1 (Frutas e 4 160 134
2 | Hortalicas)
g Tecnologia de Produtos Animais 2 (Leite, ovos 4 160 134
o | € pescado)
%; Tecr_1c_:)logi~a de Produtos Vegetais 2 (Cereais e 4 160 134
= | Panificagao)
Tecnologia de Bebidas 2 80 67
Gestdo 1 2 80 67
Gestao 2 2 80 67
Total Nucleo Profissional 10| 14| 12 1.440 1.205
Total da Etapa Escolar 4.080 3.422
Estagio (obrigatorio ou néo obrigatério) 100
Carga Horaria do Curso (Etapa Escolar + Estagio) 3.522
Componentes Optativos
Lingua estrangeira (Espanhol) 2 80 67
Libras 2 80 67
Atividades Diversificadas 2 80 67
Total dos Componentes Optativos 0 0 4 160 134
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3.3 COMPONENTES CURRICULARES

3.3.1 Componentes do Nucleo Profissional

CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Principios de Tecnologia de Alimentos Série: 1.2
Carga Horéria: 120 h
OBJETIVO GERAL
Proporcionar ao aluno o conhecimento geral das matérias primas vegetais e animais, bem como
seu melhor processamento. Conhecer e entender sobre a conservag¢do adequado de cada matéria
prima e seu produto, para garantir a qualidade do produto e a seguranc¢a no trabalho.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
e Identificar os tipos de matéria prima e sua procedéncia, os tipos de industria de alimentos e
as fases de processamento.
o Definir o melhor método de colheita das matérias primas vegetal e suas principais
caracteristicas.
¢ Planejar e orientar o uso de tecnologia para o processamento de frutas e hortalicas.
¢ Reconhecer as matérias primas animal, tais como os corte de carne e o leite para consumo,
bem como saber planejar seu processamento.
¢ |dentificar os elementos climéticos que influenciam as matérias primas usadas na industria.
e Listar os métodos de conservagéo dos alimentos.
EMENTA
Agroindustrias: histérico, conceitos e contextualizagdo. Importancia e evolucdo da Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Caracterizacdo e classificacdo das matérias-primas de origem animal €|
vegetal. Fisiologia animal e vegetal. Procedimentos de obtencdo, selegcdo, classificagédo,
armazenamento, transporte, derivado comercial e residuos animal e vegetal e suas utilizacdes.
Principios e métodos de conservacgédo de alimentos. Embalagens para alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Tecnologia de Alimentos EVANGELISTA, José | 22 | Sé&o Paulo Atheneu 2008
Pdés-colheita de frutas e CHITARRA. M.IF.:

SR . a
hortalicas: fisiologia e CHITARRA. A.B. 2 Lavras UFLA 2005

manuseio.
Matérias-primas dos alimentos. LIMA, U.A. Séo Paulo Blucher 2010
Tecnologia de alimentos: GAVA, AJ.; SILVA N
o o ’ ' ’ Paul Nobel 2
principios e aplicagdes. C.AB.; FRIAS, J.R.G. Sao Paulo obe 009
Manuall de Controlle-hlglenlco SILVA JUNIOR, Eneo S0 Paulo Varela 1995
sanitario em alimentos. Alves da

OETTERER, Marilia,

REGITANO-D’ARCE

Marisa Aparecida B., Sao Paulo Manole 2006

SPOTO, Marta Helena
F..

Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

Tecnologia do Processamento
de Alimentos.

FELLOWS, P.J. 22 | Porto Alegre | Artmed 2006
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Principios da Tecnologia de

: GAVA, Altanir Jaime | 72 | S&o Paulo Nobel 1988
Alimentos
Apostila de carne ROCA, Roperto de Botucatu UNESP
Oliveira
Tecnologia do leite .
BEHMER, M.L. Arruda Sao Paulo Nobel
Cadeia produtiva da carne BUAINAIN, Antonio
bovina (Agronegocios) Marcio, BATALHA, Séo Paulo Varela 1995

Mario Otavio
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Higiene e Legislacdo de Alimentos \Série: 12
Carga Horéria: 80h
OBJETIVO GERAL
Motivar o aluno a desenvolver uma visdo integrada do controle de qualidade e da higiene na
producdo alimenticia, compreendendo a importancia da sua implementacdo para a garantia da
seguranca dos alimentos.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar e utilizar os principios e métodos de higieniza¢do na industria de alimentos

e Reconhecer a importancia das Boas Préticas de Fabricacéo.
EMENTA
Alimentos seguros. Qualidade na cadeia produtiva de alimentos. Procedimentos para o tratamento
e monitoramento da qualidade da agua. Principios de Higiene Industrial. Boas Praticas de
Fabricacdo (BPF’s). Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s). Sistema de Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC/HACCP). Legislacdo vigente para garantia da
seguranca de alimentos. Principais portarias, resolucoes, leis, decretos-leis e instru¢cdes normativas
relacionadas as industrias alimenticias. Importancia da legislagdo quanto aos aspectos soOcios
econdmicos. Aplicacdo da legislacdo por seus respectivos Orgdos Oficial. Aspectos vigentes €|
discusséo da legislacao no meio industrial e agroindustrial alimenticio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Higiene e vigilancia sanitaria de | GERMANO, P.M.L.; .
alimentos GERMANO, M.I.S. Barueri | Manole 2011
. N e MENDONCA, R.C.S,;
H'g'en'zagazlfni"ei?gz'”dusma de BIANCHINI, M.G.A.: Brasilia LK 2010
ARAUJO.

Legislagéo de Alimentos de
Origem Animal
Regulamento da Inspecéo MINISTERIO DA
Industrial e Sanitaria de produtos| AGRICULTURA E 1° Brasilia | SDA/DIPOA | 1997
de origem Animal.- RIISPOA | ABASTECIMENTO
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRESSAN, M., C. 1° Lavras |UFLA/FAEPE| 2002

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
' PINTO, C.L.O. ¢ aus
Técnicas
Higiene na inddstria de SILVA, G.; DUTRA, .
alimentos*, P.R.S.; CADIMA, |.M. Recife | EDUFRPE | 2010
Programa Boas Praticas de SILVEIRA, AV.M.; .
Fabricag&o*. DUTRA, P.R.S. Recife | EDUFRPE | 2012

Programa de Andlise de Perigos| SILVEIRA, A.V.M,;
e Pontos Criticos de Controle*. DUTRA, P.R.S.
Legislagéo de Alimentos de
Origem Animal

Recife EDUFRPE 2012

BRESSAN, M., C. 12 Lavras |UFLA/FAEPE| 2002
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Analise Quimica de Alimentos. Série: 1.2
Carga Horéria: 120h
OBJETIVO GERAL
Compreender a caracterizagdo molecular dos componentes alimentares e seu envolvimento em
reacdes quimicas durante o processamento de alimentos, bem como a caracterizacdo das
propriedades nutricionais e funcionais dos componentes moleculares dos alimentos. Entender e
montar uma tabela nutricional. Conhecer aspectos de nutricdo e metabolismo.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Reconhecer com compreensao os compostos formadores dos alimentos, relacionando-os|

a composicao dos tecidos vegetais e animais usados como alimentos.

¢ Nomear e identificar as designhacdes dos nutrientes.

¢ |dentificar as caracteristicas das matérias-primas baseada nos nutrientes.

e Avaliar as fun¢Bes e importancias das enzimas.

¢ Identificar as alteracdes ou func¢des dos nutrientes nos alimentos, reacfes e deterioracdes

carboidratos, lipidios e proteinas.

¢ Identificar os fatores que afetam a qualidade dos alimentos baseado nos nutrientes.

e Montar tabela nutricional.
EMENTA
Principios e fundamentos da andlise de alimentos. Técnicas de amostragem e preparo das
amostras para andlise de alimentos. Principais analises fisico-quimicas de alimentos. Tabelas de
composicao centesimal e rotulagem nutricional de alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Quimica dos alimentos de SRINIVAVASAN, D., Porto
PARKIN, K.L., FENEMMA, | 42 Artmed 2010
Fenemma. Alegre
O.R.
Quimica de alimentos: teoria . .
L ARAUJO, J.M.A. 22 Vicosa UFV 2011
e pratica.
Quimica do processamento )
de alimentos. BOBBIO, F;:é BOBBIO, 32 |S3do0 Paulo Varela 2001
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Principios de bioquimica. LEHNINGER, A.L.; . )
NELSON. D.L.: COX, M.M. 4 |Sao Paulo Sarvier, 2006
Tecnologia do Porto
Processamento de FELLOWS, P.J. 2 Artmed 2006
. Alegre
Alimentos.
Quimica de alimentos*. VASCONCELQCS, M.A.S,; .
MELO FILHO, A.B. Recife EDUFRPE 2010
Quimica do processamento [BOBBIO, P A; BOBBIO, F.
de alimentos. 0. S3o Paulo Varela 1999
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Microbiologia de Alimentos Série: 2.2
Carga Horéria: 160h
OBJETIVO GERAL
Conhecer os microrganismos de importancia para a area de alimentos e suas caracteristicas,
compreendendo os prejuizos ou beneficios que os mesmos podem causar.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Conceituar Microbiologia e Microbiologia de Alimentos, bem como os fatos histéricos que
levaram ao desenvolvimento destes ramos da Biologia;

e Reconhecer os microrganismos de importancia para os alimentos, 0s prejuizos ou
beneficios que causam, suas caracteristicas estruturais e fisioldgicas e as fontes de
contaminacéo dos alimentos;

¢ Identificar o crescimento microbiano e os fatores que interferem no mesmo;

e Relacionar técnicas de controle microbiano disponiveis para utilizacdo com compreensao;

¢ |dentificar as técnicas de analises microbiolégicas de alimentos e as legislacdes brasileiras
vigentes.

EMENTA

Introducdo a Microbiologia. Histérico da Microbiologia e classificacdo dos microrganismos.
Anatomia funcional das células procarioticas e eucarioticas. Nutricdo e metabolismo microbiano,
crescimento, controle e genética de microrganismos. Introducdo a microbiologia de alimentos,
fontes de contaminacado e os principais microrganismos importantes na area de alimentos. Fatores|
intrinsecos e extrinsecos sobre o crescimento microbiano. Microrganismos indicadores. Doencas
Transmitidas por Alimentos (DTAs). Deterioracdo Microbioldgica de Alimentos. Controle de
Microrganismos em Alimentos. Microrganismos Benéficos. Amostragem e Controle de qualidade
microbiolégica na industria de alimentos. Analises microbiolégicas de alimentos. Legislacdo
microbioldgica de alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

Microbiologia: Conceitos e TORTORA, G.J. et
Aplicacbes al.
Microbiologia dos Alimentos |[FRANO, B.D.G de M.| 2% |Sé&o Paulo| Atheneu 2003
Manual de Métodos de Analise
Microbiol6gica de Alimentos
Microbiologia: Conceitos e TORTORA, G.J. et

82 |Sao Paulo Artmed 2005

SILVA, N. da et al. Sao Paulo Varela 2001

82 |Sao Paulo Artmed 2005

Aplicagbes al.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Microbiologia de Alimentos JAY, J.M. Porto Artmed 2005
Alegre
Microbiologia: Conceitos e PELCZAR Jr., M.J. | 22 Makron 1996
Aplicacbes —vols. 1 e 2
Microbiologia da Seguranca FORSYTHE, S.J. 22 Porto Artmed 2013
Alimentar Alegre
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Nutricdo e Analise Sensorial \Série: 12
Carga Horéria: 80h
OBJETIVO GERAL
Conhecer os principais grupos e funcdes dos nutrientes presentes nos alimentos no organismo,
bem como os principios e técnicas para realizacdo de uma analise sensorial dos alimentos.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
e Orientar sobre uma dieta balanceada e saudavel;
¢ |dentificar bons habitos alimentares;
e Discutir sobre principais doengas e disturbios provocados por uma dieta desequilibrada
nos adolescentes;
e Identificar a aplicacdo e importancia dos métodos de andlises sensoriais para a
agroindustria;
e Diferenciar métodos discriminativos, descritivos e afetivos em andlise sensorial de
alimentos;
e Aplicar e interpretar os principais métodos de andlise sensorial de alimentos;
e Escrever relatérios cientificos relacionados as aulas praticas de analise de alimentos.
EMENTA
Conceitos de alimentacdo e nutricdo. Classificacdo e fungBes dos nutrientes no organismo.
Tabela Nutricional. Alimentos funcionais. Aspectos tedricos e praticos da andlise sensorial. Os
sentidos e a percepcdo sensorial. Rotina de funcionamento de um Laboratorio de Analise
Sensorial. Planejamento e conducdo de avaliagbes sensoriais. Métodos discriminativos,
descritivos e afetivos das avaliagdes sensoriais. Tabulagdo e andlise de resultados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Alimentos, Nutricdo e MAHAN, L.K; Sao Paulo
Dietoterapia ESCOTT-STUMP, S. | 112 ROCA 2005
KRAUSE
Nutricdo Basica e COSTA, N.M.B.; Vicosa
Metabolismo PELUZIO, M.C.G. UFV 2008
Analise Sensorial - Estudos Valéria Paula 32 | Vigosa - MG UFV 2013
com Consumidores Rodrigues Minim
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Analise Sensorial DUTCOSKY,Silvia 42 | Prado Velho, |[Champagnat| 2013
Deboni Curitiba - PR | - Pucpress
Andlises fisico-quimicas de | GOMES, José Carlos;| 1* | Vigosa - MG UFV 2011
alimentos. OLIVEIRA, Gustavo
Fonseca.
Analise de alimentos : SILVA, Dirceu Jorge; | 3% | Vicosa - MG UFV 2002
métodos quimicos e QUEIROZ, Augusto
biologicos. César de.
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Tecnologia de Produtos Animal 1 (Carnes) \Série: 2.2
Carga Horéria: 160h
OBJETIVO GERAL
Desenvolver uma viséo geral sobre 0s aspectos conceituais, técnicos, nutricionais e de qualidade
dos produtos de origem animal.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Reconhecer as principais tecnologias empregadas para processamento e conservacao

de produtos de origem animal.

e Aplicar os processos de obtencéo higiénica de matérias-primas de origem animal.

e Interpretar a legislacéo vigente sobre produtos de origem animal.
EMENTA
Importancia econémica e nutricional de carnes. Composicdo quimica, estrutura morfoldgica,
reacOes bioquimicas e conservacdo das matérias-primas. Obtencdo higiénica das matérias-
primas. Especificacdes e padrbes de identidade e qualidade de matérias-primas e derivados.
Regulamentacdo para produgdo e comercializacdo. Tecnologias de processamento e
conservacao de carnes e seus respectivos derivados. Opgdes para tratamento/aproveitamento

de residuos provenientes de indlstrias carneas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Tecnologia de alimentos — | ypnages 5 A Porto Alegrel  Artmed | 2005
alimentos de Origem Animal
Ciéncia e qualidade da Carne.| GOMIDE, L. A. M,;
RAMOS, E. M;; Vicosa UFV 2013
FONTES, P.R.
Tecnologia de carnes e BRESSAN, M.C. Lavras |[UFLA/FAEPE| 2001
pescados
Principais métodos de CARVALHO, E.P; Lavras |UFLA/FAEPE| 1999
conservacao de alimentos de ABREU, L.R.
origem animal
Higiene e sanitizagdo na CONTRERAS, C.C. Sao Paulo Varela 2002
indUstria de carnes e derivados
Aditivos nos alimentos CALIL,R.; AGUIAR, Sao Paulo | Sdo Paulo | 1999
J.
Avaliagéo da qualidade de RAMOS,E.M; Vicosa UFV 2007
carnes —fundamentos e GOMIDE, L.A.M.
metodologias
Inspecao e higiene em carnes PINTO, P.S.A. Vicosa UFV 2008
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Ciéncia, higiene e tecnologia PARDI, M.C. Goiania UFG 2001
da carne.
Videos técnicos do CPT Vicosa
(Centro de Producbes
Técnicas)
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Tecnologia de Produtos Animal 2 (Ovos, Leite e Pescado) \Série: 3.2
Carga Horéria: 160h
OBJETIVO GERAL
Desenvolver uma viséo geral sobre 0s aspectos conceituais, técnicos, nutricionais e de qualidade
dos produto de origem animal.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Reconhecer as principais tecnologias empregadas para processamento e conservacao

de produtos de origem animal.

e Aplicar os processos de obtencédo higiénica de matérias-primas de origem animal.

e Interpretar a legislacéo vigente sobre produtos de origem animal.
EMENTA
Importancia econdmica e nutricional das principais classes de alimentos de origem animal, como
carnes, leites, ovos, mel e pescados. Composicdo quimica, estrutura morfolégica, reacdes
bioguimicas e conservacdo das matérias primas. Obtencdo higiénica das matérias-primas.
Especificagbes e padrdes de identidade e qualidade de matérias-primas e derivados.
Regulamentacdo para producdo e comercializacdo. Tecnologias de processamento e
conservacao de produtos de carnes, leites, ovos, mel e pescados e seus respectivos derivados.
OpcOes para tratamento/aproveitamento de residuos provenientes de industrias de produtos
lacteos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Tecnologia de alimentos —
alimentos de Origem ORDONEZ, J. A. Porto Alegre| Artmed | 2005
Animal
Tecnologia de ovos OLIVEIRA, Benedito Lavras-MG | UFLA 2001
Lemos de
Tecnologia de p6s-colheita| BRESSAN, Maria Cristina Lavras-MG | UFLA 2000
em peixes
Tecnologia de carnes e |BRESSAN, Maria Cristina; Lavras-MG | UFLA 2000
pescados PEREZ, Juan Ramon
Olalquiaga
Tecnologia de Alimentos EVANGELISTA, J. 12 Sao Paulo | Atheneu | 2000
Tecnologia do Leite BEHEMER, M., L., A. 32 Sao Paulo Nobel 1984
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Tecnologia de produgcdo | MONTEIRO, A. A,; PIRES, Vicosa UFV 2011
de derivados do leite. A.C. S,; ARAUJO, E. A.
Ciéncia, higiene e PARDI, M.C. Goiania UFG 2001
tecnologia da carne.
Videos técnicos do CPT (Centro de Producbes Vicosa
Técnicas)
Ciencia y Tecnologia de La AMIOT, J. 12 Zaragoza | Acribia 1991
Leche
Legislac&o de Alimentos BRESSAN, M., C. 12 Lavras |UFLA/FAE| 2002
de Origem Animal PE
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular; Tecnologia de Bebidas Série: 3.2
Carga Horéria: 80h
OBJETIVO GERAL
Compreender os processos industriais de producao de bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Classificar as bebidas em alcodlicas e nédo alcodlicas.

e Reconhecer os processos envolvidos na elaboracdo de bebidas alcodlicas (vinho,
fermentado de frutas, cerveja, cachaca e licores) e bebidas nédo alcodlicas (Agua mineral,
sucos e néctares, refrigerantes, bebidas estimulantes: cha e café, bebidas energéticas,
bebidas isotbnicas e bebidas funcionais a base de soja).

e |dentificar as reagdes das bebidas no funcionamento do organismo humano.

e Produzir bebidas em praticas orientadas.

EMENTA

Classificagdo das bebidas. Bebidas alcodlicas e Bebidas ndo alcodlicas. Tecnologia e
processamento de Bebidas fermentadas: vinho, cerveja, fermentado de frutas. Tecnhologia €
processamento de Bebidas destiladas: cachaca. Bebidas obtidas por misturas: licor. Tecnologia
e processamento de Bebidas nao alcodlicas: dgua mineral, sucos e néctares, refrigerantes, café,
cha, bebidas energéticas, bebidas isotbnicas, bebidas funcionais a base de soja. Instalagcbes e
equipamentos industriais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora | Ano

) - . VENTURINI FILHO, . Edgard
Bebidas Nao Alcodlicas Vol.2 12 Sao Paulo gar 2010

Gastone Waldemar Blucher

) L VENTURINI FILHO, . Edgard
Bebidas Alcodlicas Vol.1 12 Sao Paulo gar 2010

Waldemar Gastone Blucher

Industria de Bebidas: Inovagdo,| VENTURINI FILHO, a ~ Edgard
Gestéo e Producéo Vol.3 Waldemar Gastone 1 Séo Paulo Blucher 2011

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora | Ano
Matérias-primas dos alimentos LIMA, U.A. 12 Sao Paulo Blucher {2010
Quimica de Alimentos FENNEMA, O.R. 42 | Porto Alegre | Artmed 2010
Tecnologia do Processamento de | ) G\ys p3. | 22 | Porto Alegre | Artmed 2006
Alimentos
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Tecnologia de Produtos Vegetal 1 (Frutas e Hortalicas) \Série: 22

Carga Horéria: 160h

OBJETIVO GERAL

Adquirir conhecimentos tedéricos e praticos relacionados a colheita e ao pré-processamento de

vegetais. Compreender os processos industriais de transformagéo de alimentos produzidos a

partir de frutas e hortalicas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Apropriar-se da teoria e vivenciar a pratica de processamento de produtos vegetais
(polpas, sucos e néctares; doces em massa, compotas, geleias e geleiadas; frutas
cristalizadas e desidratadas, licores e conservas de vegetais) com qualidade nutricional,
sensorial e com seguranga alimentar.
o Reconhecer instalacdes e equipamentos industriais para o processamento de produtos

de origem vegetal.

EMENTA

Classificag@o dos vegetais. Composicao, valor nutricional. Fluxogramas de produgéo dos frutos

e hortalicas. Tecnologia e processamento de frutos e hortalicas: polpa, doce em massa, doce

em calda, geleia e geleiada, frutas cristalizadas e desidratadas, produtos minimamente

processados, conservas vegetais, picles e molhos. E a utilizagdo de residuos seja para

adubos/compostagem ou para producgéo de alimentos, como bolo, bolinhos e sabdo. Controle de

gualidade dos processos. Instalacdes e equipamentos industriais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
. Centro de
Processamento Minimo de Frutas €| -, - ppa wmi1E. Vicosa | Produgdes | 1998
Hortalicas. .
Técnicas.
Tecnologia e Qualidade Pos- | -\ oo M F. Lavras: |UFLA/FAEPE| 2000
Colheita de Frutos e Hortali¢as.
Tecnologia de Alimentos EVAN; igISTA’ 22 |Sao Paulo| Atheneu 2008
Matérias-primas dos alimentos LIMA, U.A. 12 |Séo Paulo| Blucher, 2010
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Tecnologia dq Processamento de FELLOWS, P.J. | 28 Porto Artmed 2006
Alimentos Alegre
Pés Colheita de Frutas e Hortalicas:] CHITARRA & 22 Lavras UFLA 2012
Fisiologia e Manuseio CHITARRA
Desidratacéo de Frutas e AGUIRRE, J.M. &
Hortalicas. Manual Técnico. GASPARINO ITAL. 2002.
Campinas. FILHO, J.
Como Montar e Operar uma Centro de
Pequena Fabrica de Doces e MORORO, R.C. Vicosa: Producdes | 1999
Geléias. Técnicas.
Industrializacdo de Polpas, Sucos e TOCCHINI, R.P., .
Néctares de Frutas. NISIDA, A.L.A.C., Campinas. ITAL. 1995.
DE MARTIN, Z.J.
Industrializacdo de Geléias. SOLER, M.P. et al. Campinas. ITAL. 1991
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Tecnologia de Produtos Vegetal 2 (Cereias e Farinhas) \Série: 3.2
Carga Horéria: 160h
OBJETIVO GERAL
Compreender os processos industriais de transformacao de alimentos produzidos a partir de
cereais, raizes, tubérculos, amido, farinhas e derivados.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
¢ Identificar as propriedades fisico-quimicas e funcionais dos alimentos de origem vegetal,
e |dentificar fontes e métodos de obtencdo de amidos, assim como suas modificacdes e
aplicagdes industriais;
o Reconhecer as diferencas entre o0s cereais mais utilizados na alimentacao, seus produtos
e tecnologias de elaboracéo.
o Aplicar técnicas de processamento na elaboracéo de paes, bolos, biscoitos e massas.
EMENTA
Importancia, histéria e organizacao dos cereais: trigo, milho, aveia, arroz e mandioca. Cadeia|
dos cereais: caracteristicas, composicdo, propriedades fisico-quimicas e valor nutricional.
Processamento dos cereais. Amidos modificados e as aplicagbes na industria. Histéria da
panificagdo. Obtencéo e tipificacdo de farinhas. Fontes de amido e formas de extracdo em
cereais Qualidade e andlises das farinhas. Bioquimica da panificacéo. Tecnologia de producéo
de paes, massas alimenticias, biscoitos e bolos. Utilizagdo de farinhas mistas em panificacao.
Aproveitamento de subprodutos. Instalagdes e equipamentos industriais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Matérias-primas dos alimentos LIMA, U.A. 12 Sao Paulo | Blucher, 2010
Tecnologia da Panificagao C¢ E)J:J/QI(I;I LS SP 22 | S&o Paulo | Manole 2009
Quimica de Alimentos FENNEMA, O.R.| 42 |Porto Alegre| Artmed 2010
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

Tecnologia do Processamento
de Alimentos

Panificacéo e Confeitaria GISSLEN, W. 52 | Sdo Paulo | Manole 2011

Profissionais

FELLOWS, P.J. 22 |Porto Alegre| Artmed 2006
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CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Gestéo 1 \Série: 2.2
Carga Horéria: 80h
OBJETIVO GERAL
Capacitar profissionais para gerir e empreender no Agronegdcio, possibilitando-lhes adquirir uma
visdo ampla com relacdo aos diversos segmentos que formam suas atividades, inseridas no
contexto de economia no meio global e em ambientes competitivos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar os conceitos centrais de gestao do agronegocio;

e Elaborar instrumento teorico-analitico que possibilite ao estudante conhecimentos
atualizados e consistentes do agronegécio.

e Identificar os principais modelos de administracdo e instrumentos de analise
organizacional no &ambito do Agronegdcio e gerenciamento dos processos
administrativos;

¢ Instrumentalizar-se para a gestdo de Agronegocio e gerenciamento das estratégias de|
novos produtos;

EMENTA

Principios de Gestao Empreendedora. Principios de Gestdo do Agronegdcio.

BIBLIOGRAFIA BASICA (TITULOS; PERIODICOS ETC.)

Titulo/Periédico Autor Ed. | Local Editora Ano
Geréncia agropecuaria: analise| ANTUNES, L.M.; RIES, Guaiba 1998
de resultados L.R.
Agroqualidade: qualidade total ANTUNES, L.M,; 22 | Guaiba 1999
na agropecuaria ENGEL, A
Manual de administracdo e BARBOSA, C.A. Vicosa Agrojuris | 2008

escrituracao rural
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR (TITULOS; PERIODICOS ETC.)

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Introducéo .a.teorla~geral da CHIAVENATO, 1. Rio gle Campus 2000
administracéo Janeiro
Empreendedorismo
corporativo: c-omo ser DORNELAS, J.C.A. Rio gle 2003
empreendedor, inovar e se Janeiro
diferenciar na sua empresa
HOFFMANN, R.;
Administracdo da empresa ENGLER, J.J.C., o . .
agricola SERRANO, O.; THANE, S&o Paulo) - Pioneira | 1976
A.C.M.
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Curso: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Gestao 2

Série; 32

Carga Horéria: 80h

OBJETIVO GERAL

Proporcionar elementos tedricos e metodoldgicos de andlise econémico financeira e de
planejamento da empresa rural, com vistas a melhorar a performance administrativa dos
empreendimentos agropecudrios por meio da elaboracao de projetos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Agropecuarios;

agronegécio.

e Reconhecer a importancia do planejamento no gerenciamento de Projetos

¢ Identificar, avaliar e utilizar os principais instrumentos existentes para uma avaliacao
e gerenciamento adequado de projetos agropecuarios;
o Estruturar mecanismos para o gerenciamento de Projetos em organizagbes do

EMENTA

Avaliagcéo de projetos.

Analise econdmica da empresa rural. Planejamento da empresa rural. Gestdo da qualidade.
Avaliagdo da viabilidade econdmica de projetos agropecuarios. Elaboracdo de projetos.

Bibliografia Basica (titulos; periddicos etc.)

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora | Ano
Andlise de investimentos: CASAROTTO 98 |Séo Paulo| Atlas 2000
matematica financeira, engenharia FILHO, N;
econOmica, tomada de decisdo, | KOPITTEKE, B. H.
estratégia empresarial
Projetos de investimento: LAPPONI, J.C. Sao Paulo LT 2000
construcao e avaliagdo do fluxo de
caixa: modelo em excel
Projetos agropecuarios: NORONHA, J.F. Piracicaba| Esalq
administracédo financeira,
orcamentacgédo e avaliagéo
econdmica.
Bibliografia Complementar (titulos; periédicos etc.)
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora
Planejamento e controle financeiro TUNG, N.H. ~
L. Sao Paulo| Atlas
das empresas agropecuarias
Projetos (Planejamento, WOILER, S. & S0 Paulo
elaboragéo e analise) MATHIAS, F.M.
Administracdo da empresa agricolaj HOFFMANN, R.;
ENGLER, J3.C: | |25 pauio pionsia
Thane, A.C.M.
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3.3.2 Componentes da Base Nacional Comum

CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Lingua Portuguesa | \Série: 12
Carga Horéria: 160 horas
OBJETIVO GERAL

Ampliar a competéncia comunicativa e literaria, utilizando a norma culta da lingua e as diferentes
linguagens nos diversos géneros textuais que circulam na sociedade, nas diferentes situacdes de
comunicacao.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
- Situar a Lingua Portuguesa no tempo e no espa¢o bem como reconhecer o papel da Cultura
Brasileira (e sua constituicdo a partir da miscigenacao de povos africanos, nativos e demais
imigrantes) na formagao da identidade cultural de seus sujeitos.
- Ler, compreender, interpretar e produzir textos representativos de géneros textuais oriundos dos
mais diversos dominios discursivos (artistico-literario, jornalistico, académico-escolar, técnico-
profissional, dentre outros), que se valham das diferentes modalidades e niveis de registro da|
lingua.
- Analisar metalinguisticamente as unidades (suas formacdes e composicdes) e as estruturas da
Lingua Portuguesa, de modo a compreender sua funcionalidade e aplicabilidade ao processo de
interpretacéo e producdo textual.
- Apropriar-se dos conhecimentos gramaticais necessarios a leitura, producdo e interpretagéo,
textual, bem como para os estudos literarios.
- Reconhecer as diferentes manifestacdes literarias ocorridas no decorrer da histéria da|
humanidade, seu contexto de producao e caracteristicas estéticas.
EMENTA
Sintaxe do periodo composto. Sintaxe de concordancia. Sintaxe de regéncia. Sintaxe de colocagéo.
Pontuagé@o aplicada a construgdo do periodo composto. Leitura, compreenséo, interpretacdo e
producdo de textos dos géneros do narrar, relatar e argumentar. A manifestacdo literaria nos|
séculos XX e XXI.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Portugués: contexto, ABAURRE, M. L. M.;
interlocucéo e sentido (vol. ABAURRE, M. B. M.; 2.2 | Séo Paulo |Moderna| 2013
3) PONTARA, P.
Portugués: linguagens (vol. CEREJA, W. R; a ~ .
3) MAGALHAES, T. C. 7. Séo Paulo | Saraiva | 2010
Nova gramatica do CUNHA, C.. CINTRA, L. | 32 | Ri99 1) ikon | 2007
portugués contemporaneo Janeiro
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Portugués (Série Novo MAIA, Jodo Domingues Séo Paulo Atica 2009
Ensino Médio)
Portugués: Lingua e ABAURRE, Maria Luiza; 22 | S3o Paulo |Moderna| 2003

Literatura (Co|e(;§_o Base) PONTARA, Marcela Nogueira;
FADEL, Tatiana

Portugués: Curitiba lingua| FARACO, Carlos Alberto Curitiba Base 2013
e cultura Editora
Viva portugués: ensino | CAMPOS, E. M.; CAMPOS, | 228 | S&o Paulo Atica 2013
médio P. M. C; ANDRADE, S. L de.
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Lingua Portuguesa Il \Série: 28

Carga Horéria: 160 horas

OBJETIVO GERAL

Ampliar a competéncia comunicativa e literaria, utilizando a norma culta da lingua e as diferentes
linguagens nos diversos géneros textuais que circulam na sociedade, nas diferentes situacdes de
comunicagao.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Situar a Lingua Portuguesa no tempo e no espa¢o bem como reconhecer o papel da Cultural
Brasileira (e sua constitui¢cdo a partir da miscigenacédo de povos africanos, nativos e demais|
imigrantes) na formacao da identidade cultural de seus sujeitos.

e Ler, compreender, interpretar e produzir textos representativos de géneros textuais oriundos
dos mais diversos dominios discursivos (artistico-literario, jornalistico, académico-escolar,
técnico-profissional, dentre outros), que se valham das diferentes modalidades e niveis de|
registro da lingua.

¢ Analisar metalinguisticamente as unidades (suas formacdes e composicdes) e as estruturas
da Lingua Portuguesa, de modo a compreender a sua funcionalidade e aplicabilidade — da|
Lingua — ao processo de interpretacao e producao textual.

Apropriar-se dos conhecimentos gramaticais necessarios a leitura, producéo e interpretacao
textual, bem como para os estudos literarios.
Reconhecer as diferentes manifestaces literarias ocorridas no decorrer da histéria dal
humanidade, seu contexto de producao e caracteristicas estéticas.
EMENTA
Morfossintaxe de classes gramaticais. Leitura, compreenséo, interpretacdo e producdo de textos
dos géneros do tipo narrar, relatar e expor. A manifestacéo literaria no primeiro século da Era
Contemporéanea.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano

Portugués: contexto, ABAURRE, M. L. M.;
interlocucéo e sentido (vol.| ABAURRE, M. B. M.; | 2.2 Sao Paulo Moderna 2013

3) PONTARA, P.
Portugués: linguagens (vol. CEREJA, W. R; . _ .
3) MAGALHAES, T.C. | | S@oPaulo | Sarava | 2010

Nova gramética do
portugués contemporaneo
REFERENCIAS COMPLEMENTARES

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano

Portugués (Série Novo |MAIA, Jodo Domingues Séo Paulo Atica 2009
Ensino Médio)

CUNHA, C.; CINTRA, L.| 32 | Rio de Janeiro Lexikon 2007

Portugués: Lingua e ABAURRE, M. L 22 Sao Paulo Moderna 2003

Literatura (Colegc&o Base) PONTARA, M. N.;
FADEL, T.

Viva portugués: ensino CAMPOS, E. M,; 22 | S&o Paulo Atica 2013
médio CAMPOS, P. M. C;
ANDRADE, S. L de.

Portugués: Curitiba lingua FARACO, Carlos Curitiba Base Editora| 2013

e cultura Alberto
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Lingua Portuguesa I Série: 32

Carga Horéria: 160 horas

OBJETIVO GERAL

Ampliar a competéncia comunicativa usando a norma culta da lingua, bem como as diferentes
linguagens e diferentes tipologias textuais existentes na sociedade em diversas situacdes de
comunicagao.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Desenvolver-se apropriadamente na leitura e interpretacéo de textos, partindo da recepcao
de géneros literarios e cotidianos, em linguagem verbal e ndo verbal, em diferentes bases
representacionais;

e Analisar e interpretar textos e contextos relativos as manifestacfes culturais, sual
manutencdo e sua ruptura, contrapondo género, tradicéo e historia;

e Dominar o idioma patrio do ponto de vista gramatical, pragmatico e discursivo,
desenvolvendo producao autdnoma, critica e contextualizada;

e Desenvolver o raciocinio metalinguistico como ferramenta para a constru¢cdo coesa e
coerente de textos;

e Protagonizar a construcdo de ideario proprio, com base na emisséo de juizos e valores
criticos, a partir da producéo expressiva, em diferentes contextos;

¢ Identificar-se, a0 mesmo tempo, como usuario e interlocutor da lingua, reconhecendo-se
coparticipante da construgcdo das camadas indenitarias socioculturais;

e Interpretar e reconhecer recursos expressivos, em sua diversidade simbolica e
representacional;

e Interpretar e usar a diversidade simbdlica, no que diz respeito a sua representacéo, tanto do
ponto de vista expressivo quanto do comunicativo;

e Reconhecer a motivagdo social e cultural das linguagens dentro dos parametros da sincronia|
e da diacronia;

e Usufruir das manifestagbes artisticas, como desdobramento das linguagens e como
expressao do patriménio nacional e internacional, do ponto de vista da fruicdo estética
(nogOes do belo e do expressivo).

EMENTA

Periodo Simples; Revisédo dos termos essenciais e acessorios da oragao;

Periodo composto. Subordinacdo: oracdes adjetivas, substantivas e adverbiais; Coordenacao;
Pontuacgéo; Sintaxe de concordancia verbal e nominal, Sintaxe de regéncia verbal e nominal;
Sintaxe de colocagdo. Pronomes obliquos atonos. Ordem dos termos na frase e plurissignificacéo;
Correlacdo dos elementos sintaticos, morfolégico, fonoldgico e semantico na construgéo do texto.
Variacdo linguistica x norma-padréo; Coesao e organizacao do texto expositivo e argumentativo.
Argumentacdo e producédo de sentido; Géneros argumentativos; Estilo de época como retrato da
evolugdo cultural e social do Brasil; Vanguardas Europeias; Pré-Modernismo; Modernismo (trés
momentos); Tendéncias da arte e da Literatura Contemporanea.

REFERENCIAS BASICAS
Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano

ABAURRE, M. L. M.;
ABAURRE, M. B. M.;| 22 Sao Paulo Moderna 2013
PONTARA, P.

Portugués: contexto,
interlocucao e sentido (vol. 3)
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CEREJA, W. R;

Portugués: linguagens (vol. 3) MAGALHAES, T. C. 72 Sao Paulo Saraiva 2010
Viva: Portugués (vol. 3) CAMPOS, E. M.
PINTO,P.C. M. C. | 22 Sao Paulo Atica 2013
M.; ANDRADE, S. L.
Moderna Gramatica BECHARA,E. | 72 | SdoPaulo | Lucema | 2002
Portuguesa
Gramatica: aprender e FERREIRA, M. S#o Paulo FTC 2007
praticar
Texto e interagdo: uma )
propo;ta deAprodugéo te>.<tual MA?(EEI_EHJQE\/SV$ ' c 32 Séo Paulo Atual 2008
a partir de géneros e projetos
Textual, analise de generos €| \\\pcySCHI, L. A. | 12 | SaoPaulo | Pardbola | 2008
compreensao
Pratica de Morfossintaxe:
como e por que aprender SAUTCHUK, I. 12 Barueri-SP Manole 2004
analise (morfo) sintatica
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Lingua e Literatura FARACO, C. E; 3.2 Sao Paulo Atica 1999
MOURA, F. M.
Principios da metodologia e | Centro Federal de | 3.2 Vitéria CEFETES 2008
normas para apresentacao de Educacéo
trabalhos académicos e Tecnoldgica do
cientificos Espirito Santo
A coesao textual KOCH, I.V.G. 18.2| Sao Paulo Contexto 2003
A coeréncia textual KOCH, I.V.G; 142 Sao Paulo Contexto 2002
TRAVAGLIA, L. C.
LicOes de Texto: Leiturae | FIORIN, José Luiz; | 1.2 Sao Paulo Atica 1988
Redagéo SAVIOLI, Francisco
Platéo
Portugués: 3° ano — Ensino | BARRETO, R. G.et| 1.2 Sao Paulo SM 2010
Médio al.
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Matematica | Série: 1@
Carga Horéria: 160 h
OBJETIVO GERAL
Aplicar conhecimentos de Matematica em situacdes diversas, na compreensdo das demais
ciéncias, de modo a consolidar uma formacao geral.
Analisar criticamente os usos da Matematica em diferentes praticas sociais e intervir na
sociedade.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Resolver problemas envolvendo medidas de &areas e de perimetros de figuras planas,
incluindo circulos e suas partes.

e Compreender as caracteristicas dos diferentes conjuntos numéricos, a necessidade de
amplia-los (naturais, inteiros, racionais, reais), suas operacfes e as propriedades das
operacoes.

e Comparar e ordenar nimeros reais localizando-os na reta numérica e compreender
intervalos numéricos, densidade e completude do conjunto dos ndmeros reais, 0s
significados de modulo e de simétrico, no contexto das equacdes e inequacdes.

e Compreender fungdes como relacdo de dependéncia entre duas variaveis, as ideias de
dominio, contradominio e imagem, e suas representacdes algébricas e graficas, e utiliza-las
para analisar, interpretar e resolver problemas em contextos diversos, inclusive fenbmenos
naturais, sociais e de outras areas.

e Reconhecer fungéo afim e suas representagdes algébrica e gréfica, identificar o modelo de
variagao e a taxa de variacdo, inclusive os casos em que a variagao é proporcional (linear).

e Reconhecer fungdo quadrética e suas representacdes algébrica e grafica, compreendendo
0 modelo de variagédo, determinando dominio, imagem, maximo e minimo.

e Reconhecer funcao exponencial e logaritmica, suas representacdes algébrica e gréfica,
compreendendo o modelo de variacdo, determinando dominio, imagem.

e Reconhecer progressdes aritméticas como sequéncias numéricas de variagdo linear,
associa-las a fun¢des afins de dominios discretos.

e Reconhecer progressbes geomeétricas como sequéncias numéricas de variacdo
exponencial, associa-las a fun¢des exponenciais de dominios discretos.

e Compreender o teorema de Tales e aplica-lo em demonstragdes e resolucao de problemas.

e Utilizar a nocao de semelhanca para compreender as razdes trigonométricas no triangulo
retangulo.

e Compreender mediatriz, bissetriz e circunferéncia como lugares geométricos.

e Compreender a estrutura l6gica da geometria euclidiana na demonstracao de teoremas.

EMENTA

NOCOES DE CONJUNTOS: Definicdes, Diagrama de Venn-Euler, Relacdes de pertinéncia e de
Inclusdo, operacdes entre conjuntos. Problemas envolvendo nogdes de conjunto.

CONJUNTOS NUMERICOS: Os nimeros como séo e pra que servem; O Conjunto dos Nimeros
Naturais Operacdes basicas e topicos de Aritmética; O Conjunto dos Numeros Inteiros
Propriedades Operatorias; O Conjunto dos Numeros Racionais Propriedades Operatorias;O
Conjuntos dos Numeros Reais e sua “Completeza”.

GEOMETRIA PLANA: Conceitos Primitivos; Congruéncia de triangulos; Paralelismo; Desigualdade
Triangular; perpendicularismo; Proporcionalidade, Tales e Bissetrizes; Semelhanca e Triangulo
Retangulo; Relacdes Métricas no Triangulo Retangulo, Poligonos; Quadrilateros Notaveis; Lugares
Geométricos; Triangulos e Circulos; Quadrilateros Inscritiveis e Circunscritiveis; Area de Poligonos;
Area de Circulos.
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TRIGONOMETRIA NO TRIANGULO RETANGULO: Relacdes de seno, cosseno e tangente no
triangulo retangulo;Relacbes Métricas em um Tridngulo Qualquer.

FUNCOES: Produto Cartesiano e Relac&do entre Conjuntos; Funcéo: Definicdo, Caracteristicas e
Elementos.

FUNCAO DE 1° GRAU: Funcio de 1° Grau: Caracteristicas e Elementos; Plano Cartesiano e
conceito de ponto como par ordenado; Grafico da funcdo de 1° Grau (funcéo linear x funcéo
afim);Comportamento da fungéo de 1° Grau e o zero da fungdo 1° Grau; Funcgdo constante;
Inequacdes, Inequacdes produto, Inequagdes quociente.

FUNCAO DE 2° GRAU: Definicéo e gréafico; Zeros, forma fatorada e imagem da funcéo de 2° Grau;
O vértice e os valores de maximo e minimo da func¢éo de 2° Grau;.Comportamento da funcdo de 2°
Grau; Inequac0es, Inequacdes produto, Inequacdes quociente.

FUNCAO MODULAR: Func6es definidas por duas sentencas, grafico e moédulo de um ndmero real;
Funcéo, equacéo e inequacdes modulares.

COMPLEMENTO SOBRE FUNCOES: Funcdes Injetoras, funcdes sobrejetoras e funcdes Bijetoras;
Funcdo Inversa e composicado de fungoes.

FUNCAO EXPONENCIAL: Poténcia de expoente natural, Poténcia de expoente inteiro negativo;
Poténcia de expoente racional, Poténcia de expoente Irracional, Poténcia de expoente real; A
funcdo Exponencial: elementos e gréfico; Equacdes e Inequacbes Exponenciais.

FUNCAO LOGARITMICA: Logaritmos, sistemas logaritmicos, propriedades operatérias, mudanca
de base; Funcao Logaritmica: elementos e gréafico; Equacdes e Inequacgdes Logaritmicas.
SEQUENCIAS NUMERICAS: Nogdes Inducio matematica e nocdes de Recorréncia Sequéncias
Numéricas definidas por recorréncia; A série de Fibonacci PROGRESSOES ARITMETICAS:
Progressao Aritmética: Definicdo, elementos e Termo Geral;, Soma dos n primeiros termos
consecutivos de uma Progressao Aritmética.

PROGRESSOES GEOMETRICAS: Progressido Geométrica: Definicdo, elementos e Termo Geral;
Soma dos n primeiros termos consecutivos e soma infinita dos Termos de uma Progressao
Geomeétrica

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Matematica Ciéncias e IEZZI, Gelson; DOLCE, 72 |S&o Paulo| Saraiva 2013
Aplicagbes Osvaldo;
DEGENSZAJN D.;
PERIGO; R.,
ALMEIDA, Nilze de.
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
A Matematica do Ensino | LIMA, E., CARVALHO | 22 Séao Paulo SBM 2009
Médio, vols 1 &2 P. C., MORGADO, A,,
WAGNER, E.,
Curso de Algebra Vol.1 HEFEZ,Abramo ha Séo Paulo SBM 2013
Aritmética — Colecéo Profmat HEFEZ,Abramo 22 Sao Paulo SBM 2016
Geometria — Colecéo MUNIZ, Antbnio 12 Sao Paulo SBM 2013
Profmat Caminha
Fundamentos da Matematica IEZZI, G. ET AL.

Elementar 82 Séao Paulo ATUAL 2007
Matematica — Vol. 1 DANTE ,Luiz Roberto | 12 S&o Paulo Atica 2004
Matematica — vol. 1; SOUZA, Joamir

(Colecdo Um Novo Olhar) Roberto de 12 Séo Paulo FTD 2010
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Matematica Série; 2 @
Carga Horéria: 160 h

OBJETIVOS GERAL

Aplicar conhecimentos matematicos em situacdes diversas, ha compreensao das demais
ciéncias, de modo a consolidar uma formacao cientifica geral e analisar criticamente o uso da
Matematica em diferentes praticas sociais e fendmenos naturais, para atuar e servir na sociedade.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Listar processos de resolucdo de sistemas de equacbes polinomiais e utiliza-los para
resolver problemas.

e Resolver e elaborar problemas de contagem de possibilidades.

o Calcular a probabilidade de eventos aleatérios com e sem reposicdo, identificando e
descrevendo o espaco amostral por meio de diagrama de arvore e realizando contagem de
possibilidades pelo principio multiplicativo.

e Determinar a probabilidade da unido de dois eventos, utilizando representacdes diversas.

e Definir e aplicar o principio de Cavalieri e utilizd-lo para compreender e estabelecer as
expressoes para o calculo de medidas de volumes e aplicar na resolucdo de problemas.

o Resolver e elaborar problemas envolvendo medidas de volume e de area de superficie de
cilindros, prismas, piramides, cones e esferas, aplicando-os preferencialmente em situacdes
cotidianas.

e |dentificar a forma de variagdo das fungbes seno e cosseno, reconhecer suas
representacbes algébricas e graficas, identificando dominio, imagem, periodicidade,
amplitude, maximos e minimos, e utiliza-los para resolver problemas envolvendo fendmenos
periddicos.

EMENTA

MATRIZES: Representacdo, operacdes fundamentais, determinantes e aplicagbes Sistemas
lineares: resolucéo de sistemas 2x2, 3x3 por escalonamento e regra de Cramer;

ANALISE COMBINATORIA: fatorial, principio fundamental da contagem, arranjos, permutacées,
combinagdes e bindbmio de Newton;

PROBABILIDADE: Especo amostral, experimentos aleatdrios, probabilidade da unido e intersegao
de eventos, probabilidade condicional, eventos independentes e aplicacdes diversas;
GEOMETRIA ESPACIAL: Noc¢des béasicas de Geometria no espaco, Principio de Cavalieri, calculo
de area de superficie e volumes de prismas, piramides, cilindros, cones, troncos e esferas;
FUN(;OES TRIGONOMETRICAS: Arcos, angulos, ciclo trigonométrico, fungdes trigonométricas,
relagbes e fendmenos periodicos.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Matematica, ciéncia e lezzi, Gelson et al 72 . ) 2013
L Sao Paulo| Saraiva
aplicacbes
Matematica contexto e Dante, Luiz R. 22 . o 2014
o Rio Claro - Atica
aplicacbes
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano

Circulo Matematico DORICHENKO, Sergei| 12 |Riode Janeiro| SBM 2016
A matematica no ensino  |LIMA, Elon Lages etal.| 32
médio

Rio de janeiro SBM 2001
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A a
Métodos de f:pntagem e CARVALHO, Paulo 1 Rio de Janeiro IMPA 2015
probabilidade Cezar P.
Matematica PAIVA, Manoel 2@ Sao Paulo Moderna | 2013
Conexdes com a Matematica| LEONARDO, Fabio 32 - 2016
Martins Sao Paulo Moderna
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Matematica Il Série: 3.2
Carga Horéria: 120 h
OBJETIVOS GERAL

Aplicar conhecimentos matematicos em situacfes diversas, na compreensdo das demais
ciéncias, de modo a consolidar uma formacéo cientifica geral. Analisar criticamente 0s usos da
Matematica em diferentes praticas sociais e fendbmenos naturais, para atuar e intervir na sociedade.
Usar tecnologias digitais para descrever e representar matematicamente situacdes e fenébmenos da
realidade, em especial aqueles relacionados ao mundo do trabalho.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Estimar e interpretar medidas de dispersdo (Amplitude, desvio médio, variancia desvio
padréo) para um conjunto de dados numéricos, agrupados ou ndo, em pesquisas realizadas
pelos estudantes ou usando dados de outras fontes;

e Analisar criticamente os métodos de amostragem em relatérios de pesquisas divulgadas
pela midia e as inferéncias feitas para toda populacdo baseada em amostras;

e Realizar pesquisas considerando todas as suas etapas e utilizar as medidas de tendéncia
central e de disperséo para a interpretacéo dos dados e elaboragéo de relatérios descritivos;

e Analisar criticamente gréficos de relatérios estatisticos que podem induzir a erro de
interpretacdo do leitor, verificando as escalas utilizadas, a apresentacdo de frequéncias
relativas na comparacgédo de populagdes distintas;

e Realizar pesquisas, considerando: O planejamento, a discussao (se sera censitaria ou por
amostra), selecdo de amostras, elaboracdo e aplicagdo de instrumentos de coleta, a
organizacdo dos dados (incluindo agrupamentos de dados em classes), a construgéo de
gréficos apropriados (incluindo o histograma), a interpretacéo e analise critica apresentadas
em relatoérios descritivos;

e Utilizar a média, a mediana e a amplitude para descrever, comparar e interpretar dois
conjuntos de dados numéricos obtidos nas pesquisas realizadas pelos estudantes, em
termos de localizagéo (centro) e dispersao (amplitude);

e Calcular medidas descritivas, construir graficos e tabelas usando softwares da area;

e Resolver e elaborar problemas que envolvam o ponto médio de um segmento de reta e a
distancia entre dois pontos quaisquer no plano cartesiano, incluindo o estudo de pontos e
segmentos notaveis do triangulo, entre outros;

e Estabelecer relacéo entre a representacdo geométrica de uma reta no plano cartesiano e os
coeficientes de sua representacdo algébrica, inclusive no contexto de fungéo afim;

e Estabelecer relacdo entre a representacdo geomeétrica de circunferéncias e coeficientes de
sua representacao algébrica;

¢ Identificar mediatriz, bissetriz e circunferéncia como lugares geométricos, utilizando essa
ideia para a construcao de outras figuras geométricas planas, com uso de régua e compasso
e de software de geometria dindmica;

¢ Resolver problemas que envolvam as equacdes da reta e da circunferéncia por meio de sua
representacdo no pano cartesiano; Calcular as raizes de equacdes polinomiais;

e Utilizar nogBes de polinbmio em modelagem para resolver problemas;

¢ Identificar multiplicidade de raizes de um polinémio;

e Aplicar o algoritmo de Briot-Rufiniem pesquisa de raizes de um polinémio.

EMENTA

Estatistica; Geometria analitica; Polinbmios; Equacfes algébricas. Caracterizagdo de uma
populacdo e de uma amostra; Conceito de estatistica inferencial e estatistica descritiva; Variavel
quantitativa e qualitativa; Média, mediana, moda. (Populacional e amostral) Amplitude, desvio
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médio, variancia, desvio padrdo. (Populacional e amostral). Construcdo e analise de graficos e
tabelas; Medidas de posicéo e de dispersao para dados agrupados; Localiza¢do de pontos no plano
cartesiano; Distancia entre pontos no plano cartesiano; Localizagdo, areas e perimetro de poligonos
no plano cartesiano; Ponto médio de um segmento de reta; Condicdo para que pontos sejam
colineares; Lugar geométrico: mediatriz, bissetriz reta e circunferéncia; Formas de equacdes da
reta; Formas de equacdes da circunferéncia; Posic&o relativa entre pontos e circunferéncias;
Distancia entre retas e pontos no plano cartesiano.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Matematica, ciéncia e IEZZI, Gelson et al 72 o , 2013
L Séao Paulo | Saraiva
aplicacbes
Matematica contexto e DANTE, Luiz R. 28 , foe 2014
o Rio Claro Atica
aplicacbes
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Matematica PAIVA, Manoel 22 Sao Paulo | Moderna | 2013
A matematica no ensino  |LIMA, Elon Lages et al 32 Rio de SBM 2001
médio janeiro
Conexdes com a Matematica| LEONARDO, Fabio 32 . 2016
Martins Séao Paulo | Moderna
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Fisica | \Série: 12

Carga Horéria: 80 horas

OBJETIVO GERAL

Construir conhecimentos sobre fatos e fenémenos fisicos, suas aplicagdes préticas e a evolucao
desses conhecimentos, cronologicamente.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Fazer uso de tabelas, graficos e relacdes matematicas para interpretar fenémenos fisicos;

¢ Interpretar informacdes cientificas divulgadas na imprensa;

e |dentificar diferentes movimentos que se realizam no cotidiano e as grandezas relevantes
para sua observacao, buscando caracteristicas comuns e formas de sistematiza-los;

e Compreender e aplicar as Leis de Newton em suas atividades;

e Utilizar a conservacao da quantidade de movimentos e a identificacéo de forcas ou torques
para fazer andlise, previsbes e avaliacbes de situagBes cotidianas que envolvem
movimentos;

¢ Identificar formas e transformacdes de energia associadas aos movimentos reais;

e Estabelecer condi¢Bes necessarias para a manutencdo do equilibrio de objetos;

e Reconhecer as relagdes entre os movimentos da Terra, Lua e Sol para a descrigdo de
fendbmenos astronémicos;

¢ Identificar aspectos dos modelos explicativos da origem e constituicdo do Universo.

EMENTA

Introducdo Geral a Fisica. Descricdo do movimento: Cinematica escalar. Vetores e Grandezas
Vetoriais: Cinematica vetorial. For¢a e as leis de movimento da Dindmica. Energia e as leis da
conservacao da Dindmica. Gravitagcao Universal. Estatica dos sélidos.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Fisica Contexto & AplicacGes MAX”\G/ISI’I\'/T,L_\R/QEENGA, 22 SP Spcipione | 2017
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Fisica Conceitual HEWITT, Paul G. 112 Porto Bookman 2011
Alegre
Fisica 1: Mecanica DOCA, R.H.; BICUOLA, | 22 |Sdo Paulo| SARAIVA | 2013
G.; BOAS, N.V.
Fundamentos de Fisica, V.1 |HALLIDAY,D.; RESNICK,| 82 Rio de LTC 2008
R.; WALKER, J. Janeiro
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Fisica Il

[Série: 22

Carga Horéria: 80 horas

OBJETIVO GERAL

Compreender os fatos e fenémenos fisicos, suas aplicacdes praticas e a evolucdo destes
cronologicamente.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Reconhecer e utilizar adequadamente na forma oral e escrita simbolos, cédigos e
nomenclatura da linguagem cientifica.

Ler, articular e interpretar simbolos e cddigos em diferentes linguagens e representacoes:
sentencas, equacgles, esquemas, diagramas, tabelas, gréficos e representactes
geomeétricas.

Consultar, analisar e interpretar textos e comunicacdes de ciéncia e tecnologia veiculados
por diferentes meios.

Elaborar comunicacdes orais ou escritas para relatar, analisar e sistematizar eventos,
fendmenos, experimentos, questdes, entrevistas, visitas, correspondéncias, entre outros.
Analisar, argumentar e posicionar-se criticamente em relacdo a temas de ciéncia e
tecnologia.

Reconhecer as propriedades térmicas dos materiais e os diferentes processos de troca de
calor e processos de dilatacao.

Utilizar o comportamento de um gas ideal para explicar as propriedades térmicas dos gases,
bem como as leis da termodinamica.

Identificar objetos, sistemas e fenbmenos que produzem imagens para reconhecer o papel
da luz e as caracteristicas dos fendbmenos fisicos envolvidos.

Compreender as principais caracteristicas das ondas mecanicas e seus fenébmenos.

EMENTA

Temperatura, dilatagdo, gases, calor, Optica e ondas.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
GUALTER, NEWTON, a .
Fisica 2 HELOU 3 SP Saraiva 2017
- L. GLORINHA, WALTER, a
Conexoes com a Fisica HUGO, BLAIDI 3 SP Moderna 2016
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
o .~ |MAXIMO, ALVARENGA, | . -
Fisica Contexto & Aplicacbes GUIMARAES 2 SP Spcipione | 2017
Fisica do dia — a — dia: 105
perguntas e respostas sobre | o\ o Rp.(Org) | 3@ | BH | Auténtica | 2010
fisica fora da sala de aula.
Volume 1
L HALLIDAY, DAVID.
F“”damizfﬁrsng;':'s'ca 4 RESNICK, ROBERT. | 102 | RJ LTC 2016
WALKER, JEAR
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Fisica lll \Série: 32
Carga Horéria: 120 horas
OBJETIVO GERAL
Compreender os fatos e fenémenos fisicos, suas aplicacbes praticas e a evolugdo destes
cronologicamente.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
e Utilizar tabelas, gréaficos e relagbes mateméticas gréficas para a expressao do saber fisico;
¢ Identificar fontes de informacdes e formas de obter informacdes relevantes.
e Interpretar as informag6es cientificas divulgadas na imprensa.
e Reconhecer a relagédo entre fenbmenos magnéticos e elétricos nos processos haturais ou
tecnoldgicos.
e Articular o conhecimento fisico com o conhecimento de outras areas do saber cientifico.
¢ |dentificar semelhancas e diferencas entre os diversos processos fisicos envolvidos e suas
implicacdes praticas na geracao de energia elétrica;
e Reconhecer a Fisica enquanto constru¢cao humana, aspecto de sua histéria e relacdes com
0 contexto cultural, social, politico e econémico.
e |dentificar a fungdo de dispositivos como capacitores, indutores e transformadores para
analisar suas diferentes formas de utilizagéo;
e Avaliar o impacto dos usos da eletricidade sobre a vida econdmica e social.
e Reconhecer as relagfes entre os movimentos da Terra, da Lua e do Sol para a descrigéo
de fendbmenos astrondmicos.
EMENTA
Eletrostética; Eletrodindmica; Eletromagnetismo; Fisica Contemporanea e Gravitagdo. Carga,
Eletrizacdo, Forca eletrostatica, Campo Elétrico. Potencial Elétrico, Trabalho no campo elétrico,
Campo Uniforme, Corrente Elétrica. Tensd@o Elétrica, Resistores, Lei de Ohm, Associacdo de
Resistores. Geradores e Circuitos elétricos, Receptores, poténcia e energia elétrica. Campo, Forca,
Ondas e inducdo eletromagnética; Fontes de campo magnético. Teoria da relatividade; Fisical
quéantica e gravitacao.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. |Local Editora Ano
Fisica: Contexto; Aplicacdes MAXIMO, Antdnio e 12 |S&o Paulo| Scipione 2014
Volume 3 ALVARENGA, Beatriz
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Fisica - Volume Unico MAXIMO, Antdnio e 22 |S&o Paulo| Scipione 2008

ALVARENGA, Beatriz
Fisica do dia — a — dia: 105 CARVALHO, R.P.(Org) | 3a |Sé&o Paulo| Auténtica | 2012

perguntas e respostas sobre
fisica fora da sala de aula.

Volume 1
Fisica - Volumes 1,2 e 3 Professores GREF/USP | 12 |Sao Paulo| Livraria da 2009
Fisica
Evolucéo das Idéias da Fisica PIRES, Antonio S.T. 12 |Sao Paulo| Livraria da 2008
Fisica
Tépicos de Fisica -Volumes 1, 2| HELOU, GUALTER, 62 |S&o Paulo| Saraiva 2010
e3 NEWTON
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Quimica | Série: 12
Carga Horéria: 80 horas
OBJETIVO GERAL
Reconhecer: aspectos quimicos relevantes na interpretacdo individual e coletiva do ser humano
com o0 ambiente; o papel da Quimica no sistema produtivo, industrial e rural; as relacées entre o
desenvolvimento cientifico e tecnolégico da Quimica e aspectos sociopolitico-culturais; os limites|
eticos e morais que podem estar envolvidos no desenvolvimento da Quimica e da tecnologia. Bem
como, descrever as transformacdes quimicas em linguagem discursiva, compreender os codigos e
simbolos proprios da Quimica atual, utilizar a representacao simbdlica das transformagfes quimicas|
e reconhecer suas modificacbes ao longo do tempo, identificar fontes de informacao relevantes paral
0 conhecimento da Quimica e traduzir estas linguagens em outras formas utilizadas em Quimica:
gréficos, tabelas e ralacbes matematicas. Compreender e utilizar conceitos quimicos, a partir de|
uma visao macroscopica e sempre que possivel associa-los aos modelos microscépicos.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
¢ Identificar e caracterizar diferentes tipos de substancias e diferenciar as propriedades fisicas
com o estado de agregacao de suas particulas.
e Reconhecer as Leis Ponderais e a historia da existéncia do &tomo para o conhecimento dos
tipos de materiais e suas transformacdes.
e Extrair informagdes sobre o elemento quimico da tabela periddica e ser capaz de fazer a
sua distribui¢do eletrénica para conhecimento de suas propriedades.
e Prever o tipo de ligagdo formada com base na distribuicdo eletronica dos atomos. Explicar
a formacéo das ligagfes ibnicas, covalentes e metalicas e a geometria das moléculas.
¢ |dentificar e compreender as funcfes inorganicas e relaciona-las ao cotidiano.
e |dentificar as reagbes quimicas no nosso dia-a-dia e relacionar matematicamente as
grandezas medidas para as substancias presentes numa reacao quimica.
EMENTA
Introducdo a Quimica; Propriedades fisicas dos materiais; Substancias puras e misturas;
Fenbmenos fisicos e quimicos; Leis ponderais; Teoria atdmica de Dalton; Modelos atémicos;
Elementos e representacfes; Organizagao eletrdnica em subniveis; NUmeros quanticos; Tabela]
periddica; Propriedades periddicas; Ligacdo quimica: I6nica, covalente e metalica; Geometrig
molecular e polaridade de ligacdes; Forcas intermoleculares; Fun¢des Quimicas; Acidos, bases e
sais segundo Arrhenius; Nomenclatura dos &cidos, bases e sais; Rea¢des de neutralizagdo; Estudo,
dos Oxidos e dos hidretos; Poluicdo atmosférica; Poluicdo da agua; Reacdes quimicas e suas|
aplicagbes no dia-a-dia; Conceito de massa atémica; Conceito de mol; Namero de Avogadro;
Determinacao das férmulas quimicas; Balanceamento das equagfes quimicas.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Quimica- Inorganica v.1 REIS, MARTHA 12 S&o Paulo| Atica 2014
Quimica um abordagem do PERUZZO, F. M.; 42 Sao Paulo Moderna
cotidiano v.1 CANTO, E. L 2006
Quimica — Qu\llrrilca inorganica FELTRE, R. 42 Séao Paulo| Moderna | 1996
Quimica — Quimica inorganica USBERCO, J.; N Guanab
42 Paul 1997
v.1 SALVADOR, E Sao Paulol | aan | 199
Quimica — Ser Protagonista v. 1 LISBOA, J. C.F. la Séo Paulo SM 2010
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periddico Autor | Ed. | Local Editora Ano
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Quimica SARDELLA, A 5a Sao Paulo Atica 2002
uimica um abordagem do PERUZZO, F. M.; 42 Séao Paulo
° cotidiano v.2 e 3.3 CANTO, E. L Moderna. | 2006
Principios de Quimica — ATKINS, P.; JONES, L
guestionando a vida moderna e 32 Séo Paulo Artmed 2006
0 meio ambiente
Introducdo a Quimica Organica | BARBOSA, L. C. A. 22 | S&o Paulo | Prentice Hall| 2004
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Quimica Il Série: 22

Carga Horéria: 80 horas

OBJETIVO GERAL

Reconhecer: aspectos quimicos relevantes na interpretacdo individual e coletiva do ser humano
com o0 ambiente; o papel da Quimica no sistema produtivo, industrial e rural; as relacées entre o
desenvolvimento cientifico e tecnoldgico da Quimica e aspectos sociopolitico-culturais; os limites
eticos e morais que podem estar envolvidos no desenvolvimento da Quimica e da techologia.
Descrever as transformacgdes quimicas em linguagem discursiva, compreender os cédigos e
simbolos proprios da Quimica atual, utilizar a representacao simbdlica das transformagdes quimicas|
e reconhecer suas modificacbes ao longo do tempo. Identificar fontes de informacao relevantes
para o conhecimento da Quimica e traduzir estas linguagens em outras formas de utilizadas em
Quimica: gréaficos, tabelas e ralacbes mateméaticas. Compreender e utilizar conceitos quimicos a
partir de uma visdo macroscopica e sempre que possivel associa-los aos modelos microscopicos.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Conceituar e classificar as propriedades das solugdes.

- I[dentificar e compreender as energias envolvidas nas transformagdes quimicas.

- Reconhecer os fatores que afetam a velocidade de uma reacdo, explicar a ocorréncia e a
velocidade das reacfes através da teoria das colisdes.

- Identificar os principais fatores que podem alterar a situagdo de um sistema quimico em equilibrio
através de céalculos, andlise de graficos e experimentos préticos.

- Determinar o estado de oxidagdo dos elementos a partir de formulas quimicas, equacionar €
balancear equacdes de oxidacao e reducdo compreender o funcionamento depilhas e eletrolise.
EMENTA

Célculo estequiométrico com rendimento e pureza das substéncias. Solug¢des; Curvas de|
solubilidade; Concentracdo das solucdes; Diluicdo das solugbes; Misturas de solu¢cdes com mesmo
soluto; Calculo estequiométrico envolvendo solugfes: titulagdo &cido-base; Termoquimica;
Equacdes termoquimicas; Entalpia padrédo; Lei de Hess; Energia de ligacao; Cinética Quimica;
Fatores que afetam a velocidade das reagfes; Teoria das colisfes; Lei de velocidade; Equilibrio
Quimico; Deslocamento do equilibrio quimico; Principio de Le Chatelier; Equilibrio em meio aquoso;
Equilibrio ibnico da agua; Hidrolise salina e solucdo tampao; Equilibrio heterogéneo; Eletroquimica;
Numero de oxidagdo; Reacdes Redox; Pilhas; Eletrolise.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Quimica 2 MARTHA REIS la SP Atica 2014
Quimica um abordagem do |PERUZZO, F. M. &| 42 SP .
cotidiano v.2 CANTO, E. L Editora Modemna | 2006
Quimica — Quimica organica v.2 FELTRE, R. 42 SP Editora Moderna | 1996
. . . USBERCO, J.; a Guanab
Quimica — Quimica organica v.2 SALVADOR, E 4 SP Koogan 1997
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
Quimica SARDELLA, A 5a SP Atica S.A 2002
Quimica um abordagem do PERUZZO, F. M.; 42 SP .
cotidiano v.1 e v.3 CANTO, E. L Editora Moderna | 2006
Principios de Quimica — ATKINS, P.
guestionando a vida moderna e JONES, L 32 SP Artmed S.A 2006
0 meio ambiente
Introducdo a Quimica Organica IBARBOSA, L. C. A.| 22 SP Prentice Hall 2004
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Quimica Il Série: 32

Carga Horéria: 80h

OBJETIVO GERAL

Reconhecer: aspectos quimicos relevantes na interpretacdo individual e coletiva do ser humano

com o0 ambiente; o papel da Quimica no sistema produtivo, industrial e rural; as relacbes entre o

desenvolvimento cientifico e tecnolégico da Quimica e aspectos sociopolitico-culturais; os limites

eticos e morais que podem estar envolvidos no desenvolvimento da Quimica e da tecnologia.

Descrever as transformacfes quimicas em linguagem discursiva, compreender os codigos e

simbolos proprios da Quimica atual, utilizar a representacao simbdlica das transformagfes quimicas|

e reconhecer suas modificacbes ao longo do tempo. Identificar fontes de informacao relevantes

para o conhecimento da Quimica e traduzir estas linguagens em outras formas de utilizadas em

Quimica: gréficos, tabelas e ralacdes matematicas. Compreender e utilizar conceitos quimicos a

partir de uma visdo macroscopicas e sempre que possivel associa-los aos modelos microscopicos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e |dentificar as caracteristicas e propriedades dos compostos organicos;

o Aplicar diferentes conceitos de Quimica para a analise e compreensao dos compostos de
carbono;

e Compreender no contexto atual as aplicagdes dos compostos organicos e sua importancia
para a humanidade;

e Reconhecer as principais transformac¢des que ocorrem com 0S compostos organicos a nivel
de natureza, laboratério e sistemas bioldgicos.

EMENTA

Conceitos de geometria molecular, polaridade de ligacao e forcas intermoleculares; quimica do

carbono; cadeias carbdnicas; funcdes orgéanicas: identificacdo, propriedades e aplicacdes; isomeria

constitucional e espacial; reacdes organicas; polimeros; pesticidas e produtos naturais.

Radioatividade; EmissOes Radioativas; Leis da Radioatividade; Equagbes de Decaimento

Radioativo.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Quimica um abordagem do PERUZZO, F. M. & 43 SP Editora 2006
cotidiano v.3 CANTO, E. L Moderna
Quimica — Quimica organica v.3 FELTRE, R. 42 | sp Editora 1596
Moderna
. . . USBERCO, J. & Guanab
Quimica — Quimica organica v.3 SALVADOR, E 42 SP Koogan 1997
Quimica REIS, Martha SP Atica 2013
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Quimica SARDELLA, A 52 SP Atica 2002
uimica um abordagem do PERUZZO, F. M.; 42 SP
° cotidiano v.1 e 3.2 CANTO, E. L Moderna 12006
Principios de Quimica — ATKINS, P.; JONES, L
guestionando a vida moderna e 32 SP Artmed 2006

0 meio ambiente
Introducé@o a Quimica Orgéanica BARBOSA, L. C. A 22 SP Prentice Hall {2004
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Biologia | Série: 12

Carga Horéria: 80h

OBJETIVO GERAL

Perceber a importancia do estudo da Biologia e do método cientifico, bem como compreender os
diferentes niveis de composicao e organizacdo dos seres Vivos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Refletir criticamente, usando as principais habilidades empregadas no método cientifico:
observacdao, identificacdo, comparacao e analise e sintese.

- Reconhecer a importancia da Ecologia, bem como diferenciar os niveis ecolédgicos de organizacao
dos seres vivos, identificando o fluxo de energia e matéria em cadeias e teias alimentares;

- Identificar as principais relagdes ecoldgicas que se estabelecem entre 0s seres vivos;

- Descrever a dindmica de fatores que interferem no crescimento das populagdes naturais;

- Identificar os ciclos biogeoquimicos e os principais Biomas;

- Analisar criticamente sobre questdes relacionadas a preservacao ambiental;

- Reconhecer a visao cientifica atual sobre as origens do Universo, da Terra e dos seres Vivos;

- Identificar as principais moléculas organicas e inorganicas que constituem os seres vivos, bem
como associa-las as suas principais funcgoes;

- Reconhecer e diferenciar os principais tipos celulares, bem como seus componentes basicos e
suas respectivas funcoes;

- Reconhecer a importancia do metabolismo para os seres vivos e reconhecer 0s principais
metabolismos energéticos, bem como seu funcionamento basico;

- Assimilar a importéancia do processo de reproducdo para 0s seres Vivos e associar esse processo
biolégico aos tipos de divisao celular Mitose e Meiose.

EMENTA

Introducdo ao estudo da Biologia e método cientifico; Ecologia: Estruturas dos ecossistemas, fluxo
de energia e ciclo da matéria; Comunidades e populagdes; Ecossistemas aquaticos e terrestres
(Brasil e Globais); Alteracdes bioticas e poluicdo; Origem da vida; Bioquimica: Componentes
inorganicos e organicos que formam os seres vivos; Citologia: Tipos de células; Componentes da|
célula: Membrana, envoltdrios externos, citoplasma (organelas) e nicleo; Bioquimica: Metabolismo
(Respiracdo celular, Fotossintese, Quimiossintese e Fermentacdo); Citologia: Reproducdo e
Divisdo celular (Mitose e Meiose).
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
. . , AMABIS, J. M,; a -
Biologia das Células MARTHO. G. R. 3 Sao Paulo Moderna 2010
: , . LINHARES, S; a ~ <.
Biologia Hoje: Volume 1 GEWANDSZNAJDER, F 15 Sao Paulo Atica 2008
Bio: volume 1 LOPES, S.; ROSSO, S| 22 Séo Paulo Saraiva 2010
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Fundamentos de ODUM, E. P.; N Cengage
. Paul . 2011
Ecologia BARRETT, G. W. Sao Paulo Learning 0
Biologia Celular e JUNQUEIRA, L. C;; a . . Guanabara
Molecular CARNEIRO, J. 9 Rio de Janeiro Koogan 2012
, A JUNQUEIRA, L. C; a : : Guanabara
Histologia Béasica CARNEIRO. J. 11 Rio de Janeiro Koogan 2008
, . - LINHARES, S; a ~ ‘..
Biologia - Volume Unico GEWANDSZNAJDER, F, 1 Séo Paulo Atica 2008
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Biologia Il Série: 22

Carga Horéria: 80h

OBJETIVO GERAL

Estimular no aluno o interesse pela Biologia, despertando a compreensdo da diversidade dos
seres vivos, sua importancia para o equilibrio do meio ambiente e suas relacbes com a saude e
bem-estar do homem.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Reconhecer que a sistematica, cujos resultados se expressam pela taxonomia, organiza
a diversidade dos seres vivos e facilita seu estudo;

o Analisar para compreender a natureza dos virus, suas principais caracteristicas, seu
processo de reproducdo e as principais doencas por eles causadas, bem como a
prevencéo e tratamento das mesmas de modo a atuar como agente disseminador deste
conhecimento;

¢ Avaliar de forma sistematizada e profunda as caracteristicas dos seres vivos (bactérias,
protistas, fungos, plantas e animais), reconhecendo padrdes de semelhancas e diferengas
entre os mesmos, bem como sua importancia ecoldgica e econbmica para o homem,
identificando ao longo desta avaliagdo a biodiversidade;

e Ampliar a compreenséo geral sobre a vida, no tocante a sua diversidade bem como no
uso potencialmente tecnolégico ou nocivo para a humanidade.

EMENTA

Taxonomia: A classificacéo dos seres vivos e os diferentes niveis taxondmicos;

Microbiologia: Virus (exemplos, estrutura geral, reproducéo); Reino Monera (exemplos, estrutura
geral, reproducéo);

Zoologia/ Botanica: Reino Protista (teoria endossimbidtica, exemplos, estrutura geral,
reproducéao);

Microbiologia: Reino Fungi (exemplos, estrutura geral, reproducg&o);

Zoologia: Reino Animallia (Invertebrados e Vertebrados: exemplos, estrutura geral, reproducdo
dos principais grupos de animais);

Botanica: Reino Plantae (evolugéo e classificacdo das plantas terrestres; Histologia, morfologia e
fisiologia das angiospermas);

Parasitologia/ Patologia: Principais doengas causadas ou transmitidas, pelos seres vivos ou virus,
ao homem.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
. ) : AMABIS, J. M.;
b b a ~
Biologia dos Organismos MARTHO. G. R. 3 Séo Paulo Moderna 2010
LINHARES, S.;
Biologia Hoje: Volume 2 |GEWANDSZNAJD| 152 Sao Paulo Atica 2008
ER, F
. LOPES, S.; a . .
Bio: volume 3 ROSSO, S 2 Sao Paulo Saraiva 2010
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Cinco Reinos — Um guia
. \ ; MARGULIS, L. e ) ) Guanabara
! a
ilustrado dof;Ir(;s da vida na SCHWARTZ, K. V. 3 Rio de Janeiro Koogan 2001
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RAVEN, P. H;

Biologia Vegetal EVERT, R. F,; 78 Rio de Janeiro G:iir;ak;ira 2007
EICHHORN, S. E g
LINHARES, S;
Biologia - Volume Unico |GEWANDSZNAJD| 12 S&o Paulo Atica 2007
ER, F.
Bio: volume Unico LOPES, S. 22 Sao Paulo Saraiva 2008
LINHARES, S,;
Biologia - Volume Unico [GEWANDSZNAJD| 12 Sao Paulo Atica 2008
ER, F.
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Biologia lll \Série: 32

Carga Horéria: 80h

OBJETIVO GERAL

Identificar os componentes histolégicos e anatdmicos que formam o corpo humano, bem como
seu desenvolvimento e funcionamento, bem como compreender a importancia dos estudos da
Genética e Evolugao biologica.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Reconhecer a dinAmica do processo de reprodu¢cdo humana e o funcionamento do
sistema reprodutor masculino e feminino, demonstrando o processo de desenvolvimento
embrionario humano e chamando atencéo para a importancia do conhecimento sobre as
DSTs para a vida cotidiana e em sociedade;

e Conceituar os tecidos como nivel de organizacdo do corpo humano e identificar os
principais tipos de tecidos associado cada um deles com suas fun¢des e principais érgaos
nos quais sdo encontrados;

e Avaliar de forma sistematizada e profunda o funcionamento do corpo humano,
identificando os 6rgados componentes e a fisiologia béasica do sistema digestério,
respiratério, cardiovascular, imunitario, urinario, endécrino, nervoso e locomotor sempre
fazendo mencao comparativa destes sistemas com outros seres Vvivos;

e |dentificar a importancia da Genética, entender os mecanismos basicos da heranca
genética e a forma como foram elucidados, analisar as varia¢gdes dos mecanismos basicos
de heranga e suas implicacdes genotipicas e genotipicas, bem como introduzir os
conceitos béasicos de recombinacéo genética, ligacado génica e genética molecular;

e |dentificar a evolucdo biolégica como teoria cientifica e compreender seu processo de
concepcdo, distinguir as principais teorias evolutivas e associa-las as evidéncias
evolutivas, bem como introduzir ideias basicas sobre especiacao e evolugao humana.

EMENTA

Histologia: Principais tecidos que formam o corpo humano;

Anatomia e Fisiologia: Sistema Digestoério; Sistema Respiratério; Sistema Cardiovascular e
Imunitario; Sistema Urinario; Sistema Nervoso e 6rgdos dos sentidos; Sistema Locomotor e
Tegumentar; Sistema Endécrino;

Anatomia/ Fisiologia/Embriologia: Reproducdo, Sistema Reprodutor e desenvolvimento
embrionario humano;

Genética: Natureza quimica do material genético e dogma central da biologia molecular;
MutacOes, Heranca das caracteristicas e suas variacdes; Recombina¢do e mapeamento génico;
Evolucéo: Teorias evolutivas; Evidéncias da Evolugéo; Especiacdo e genética das populacoes;
Evolugéo Humana.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

. : AMABIS, J. M;
~ , ; a ~

Biologia das Populacfes MARTHO. G. R. 3 Séo Paulo Moderna 2010
LINHARES, S,;

Biologia Hoje: Volume 3 |GEWANDSZNAJDER, 152 Séao Paulo Atica 2008

F
Bio: volume 3 LOPES, SS'; ROSSO, 22 Séao Paulo Saraiva 2010

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
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DANGELO, J. G,

. L a ~
Anatomia Humana Basica FATTINI C. A. 2 Séo Paulo Atheneu 2002
, oA JUNQUEIRA, L. C,; a o .| Guanabara
Histologia Basica CARNEIRO. J. 112 |Rio de Janeiro Kaogan 2008
Biologia Evolutiva FUTUYMA, D. J. 32 Séo Paulo Funpec 2009
. RIFFITHS, A. J. F. . .
Introducéo a genética G S A 92 |Rio de Janeiro Guanabara 2009
et. al. Koogan
LINHARES, S.;
Biologia - Volume Unico [GEWANDSZNAJDER, 12 S&o Paulo Atica 2007
F
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Histoéria | Série: 12

Carga Horéria: 80h

OBJETIVO GERAL
Analisar as principais transformages politicas, sociais, econdmicas e culturais vivenciadas pelo
ser humano da Pré-Historia ao inicio do mundo moderno.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
e Valorizar o papel das fontes histéricas, do tempo e da memdéria no processo de construgao
do conhecimento historico.
e Compreender que a organizacdo do trabalho é consequéncia da estrutura econdmica
produtiva.
¢ Identificar o processo que levou a formacédo da propriedade privada, da hierarquizacao
social, das cidades e do Estado na Antiguidade.
e Identificar o processo historico na sua totalidade e que o mesmo se constitui de micro
partes do cotidiano do ser humano e seu ecossistema de atuacao.
e Valorizar o processo historico como resultado de fatores econémicos, sociais, ambientais,
politicos e culturais.
e Capacitar a percepgdo de si mesmo como ser historico e a importancia de sua integragao
na sociedade.
e Avaliar as diferentes produc¢des por meio das técnicas e tecnologias: estudo comparativo
da utilizacdo de diferentes conhecimentos.
¢ |dentificar a contribuicdo politica de gregos e romanos para as sociedades atuais, com
destaque para as ideias de democracia e republica. Refletir sobre processo de transi¢éo
do feudalismo para o capitalismo, e o papel protagonista da burguesia.
EMENTA
A producéo do conhecimento historico: narrativas, memorias, identidades e temporalidades. Da
pré-historia as primeiras civilizagbes: as relacdes entre o homem e a natureza, a Revolugdo
agricola e a formacao do Estado. A origem do homem americano. A antiguidade classica: a pdlis,
a guerra, as sexualidades, a condi¢do feminina e o mundo rural. A Idade Média: a formacéao do
mundo medieval, o nascimento e a expansao do Isla, o apogeu do feudalismo, a espiritualidade
medieval e o outono da Idade Média. A formac&o dos Estados modernos e a ocupacao da América.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora | Ano
VAINFAS, Ronaldo, FARIA,
Historia 1 Sheila de Castro, FERREIRA, | 22 |S&o Paulo| Saraiva (2013
Jorge, SANTOS, Georgina dos
e vy | Ot i ooy 4 |sa0pau Mogema |20
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora | Ano
Colombo e a América: AMADO, Janaina,

. . . 1a ao Paul Atual 1991
guinhentos anos depois. FIGUEIREDO, Luiz Carlos. Sao Paulo ta 99

Historia da vida privada: da
Europa feudal &
Renascenca.

ARIES, Philippe, DUBY, George 12 |S&0 Paulo Companhia

(orgs). das Letras 1990
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Historia da Civilizacdo
Ocidental. Do homem das

2 | ex
cavernas as naves BURNS, Edward Mcnall. 40% | Sdo Paulo Globo 2000
espaciais.
Anthwdade orlgptalz CARDOSO, Ciro Flamarion. S. | 12 |S&o Paulo 1990
politica e religi&o. Contexto
D;:';gfsssjtgfrtizr? CARDOSO, Ciro Flamarion S, | , | Riode | _ |
. VAINFAS, Ronaldo(orgs) Janeiro P
metodologia.
Pré-Histoéria do Brasil FUNARI, Pedr.o Pau?o, NOELLI, 32 |S80 Paulo| Contexto 2006
Francisco Silva
L . LINHARES, Maria Yedda; .
Historia Geral do Brasi CARDOSO, Ciro Flamarion S. | 92 Rio (.je Campus |1990
Janeiro
(Orgs.).
A enxada e a lanca: a
Africa antes dos SILVA, Alberto da Costa e. 12 |Sao Paulo| EDUSP [1992

portugueses.
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
UNIDADE CURRICULAR: Histéria Il SERIE: 22
CARGA HORARIA: 80 h

OBJETIVO GERAL

Apresentar e discutir as principais transformacgdes politicas, sociais, econémicas e culturais que
foram responséveis pela formagdo do mundo contemporaneo.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Analisar o processo de desenvolvimento cultural dos indigenas, observando a interferéncia
da cultura europeia.

e Analisar a insercdo do afrodescendente no mundo do trabalho na atualidade brasileira;

e Reconhecer que a exclusdo do afrodescendente é fruto do processo de colonizagéo
implantado na América Colonial.

¢ Entender que a organizacao do trabalho é consequéncia da estrutura econdmica produtiva.

e Compreender o processo de construcdo de consolidacdo do capitalismo.

e Analisar o surgimento dos direitos humanos como resultado dos movimentos politicos do
século XVIII.

e Refletir sobre o legado politico, econémico e social dos movimentos revolucionarios do
século XVIII, na Europa e América.

e |dentificar as transformacdes politicas, sociais, econdmicas e culturais vivenciadas pelo
Brasil durante a colbnia e o Império.

EMENTA

As culturas indigenas americanas. A América portuguesa, a colonizagéo e o latifundio exportador.
Atlantico negro: o trafico de escravos e as relacées com a Africa. As Treze Coldnias e 0 processo
de formacdo dos Estados Unidos. A Era das Revolugfes: a Revolugdo Inglesa e suas relacdes
com a Revoluc¢éo industrial. O lluminismo e a Revolucao Francesa. As independéncias na América:
semelhangas e diferengas. A monarquia constitucional brasileira. Sociedade e cultura no século
XIX; liberalismo, cientificismo e socialismo.

REFERENCIAS BASICAS

Autor Titulo/Periédico Ed. Local Editora Ano
VAINFAS, Ronaldo, FARIA, Sheila de Sdo
Castro, FERREIRA, Jorge, SANTOS, Historia 2 2.ed. Paulo Saraiva 2013
Georgina dos
BRAICK, Patricia Ramos, MOTA, | Storia: das cavernas Séo
Mvriam Brecho ao terceiro milénio 42 Paulo Moderna | 2016
y (VOL. 2)
EFERENCIAS COMPLEMENTARES
Autor Titulo/Periodico Ed Local Editora Ano
Historia das S0
AQUINO, R. et al. Sociedades 402 Record 2001
. Paulo
Americanas.
Arno WEHLING; WEHLING, Maria | Formacgéo do Brasil Rio de Nova
. ) 32 : i 1999
José C. M colonial. Janeiro | Fronteira
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Histodria da civilizacéo

BURNS, Edward Mcnall ocidental. Do homem 402 Sdo Globo 2001
das cavernas as Paulo (v.2)
naves espaciais.

FORTES, Luis R.Salinas Oiluminismo e os reis| g, | S&0 | g Ghence | 1087

filosofos. Paulo
_INHAR!ES, Mana'Yedda; CARDOSO, | Historia ggral do g Rio gle Campus | 1990
Ciro Flamarion S. (Orgs.) Brasil. Janeiro
OLIVEIRA, José Teixeira de. Historia do estadodo| o, | Vitoria- | \oeeq | Hp0g
Espirito Santo. ES
Histoéria da vida
privada: da N .
PERROT, Michelle Revolugao Francesa| 12 | 20 |companhial
o Paulo | das Letras
a Primeira Guerra
Mundial.
) Histéria econdbmica do| Sao -
PRADO JR., Caio : 92 Brasiliense | 2006
Brasil Paulo
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

UNIDADE CURRICULAR: Historia lll SERIE: 32

CARGA HORARIA: 80 horas/aula

OBJETIVO GERAL

Apresentar e discutir as principais transformacfes politicas, sociais, econdmicas e culturais
ocorridas no mundo a partir do final do século XIX até os dias atuais.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Analisar os elementos que contribuiram para a consolidacdo da condi¢do do Brasil como
espaco agroexportador, percebendo a contribuicao especifica regional para essa formacgao
econdmica e seus desdobramentos até os dias atuais.

¢ Identificar as caracteristicas da oligarquia agraria brasileira durante a Primeira Republica.

e Correlacionar a economia cafeeira a industrializacéo, aos segmentos sociais, as relacées
de trabalho, a imigracao, urbanizagéo e industrializacéo.

e |dentificar os mecanismos agricolas e as diversas relagfes de producéo e o surgimento da
acao associativa;

e Analisar o significado das crises do capitalismo mundial, especialmente a Crise de 1929,
nos Estados Unidos.

e Perceber o processo histérico na sua totalidade e que 0 mesmo se constitui de micro partes
do cotidiano do ser humano e seu ecossistema de atuacao.

e Relacionar o processo histrico como resultado de fatores econdémicos, sociais, ambientais,
politicos e culturais.

e Observar que os fatos histéricos sdo fruto de processos histéricos construidos nos
relacionamentos existentes entre os homens e os espagos naturais.

¢ |dentificar-se como ser histérico integrado a uma sociedade.

e Interpretar e criticar fatos e situagdes reais da sua comunidade, pais e mundo.

e |dentificar o papel da Revolugdo Russa de 1917 nos eventos ocorridos no mundo
contemporaneo.

e Compreender as transformacdes politicas, sociais, econémicas e culturais no cenario
mundial a partir da Primeira e da Segunda Guerra Mundial.

¢ Identificar as fases do processo de industrializacédo brasileira a partir da Era Vargas.

¢ Identificar as principais caracteristicas politicas, sociais, econémica e culturais do processo
de globalizacdo da economia.

¢ |dentificar o processo de desenvolvimento politico, econémico e social do Espirito Santo
durante a republica.

EMENTA

O imperialismo na Asia e na Africa. A revolucg&o russa. A Primeira Guerra Mundial: tecnologias da
destruicao. A republica brasileira: coronelismo, cidadania e excluséo social. Fascismo, Nazismo e
Segunda Guerra Mundial. Vargas e o Estado Novo. Guerra Fria e descolonizagdo: das
superpoténcias ao fim do apartheid. Revolucdo e protesto nos anos 1960: 0s novos movimentos
sociais. Trabalhismo no Brasil e na América Latina. Ditaduras militares na América latina. O
colapso do socialismo. O Brasil contemporaneo: a Nova Republica. O Espirito Santo no periodo
republicano: urbanizagdo, industrializacdo e pobreza. O novo capitalismo global: guerras,
terrorismo, comunismo, resisténcia.

REFERENCIAS BASICAS
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Autor Titulo/Periédico Ed. Local Editora Ano
VAINFAS, Ronaldo, FARIA,
Sheila de Castro, FERREIRA, Historia 3 2.ed. [Sao Paulo| Saraiva 2013
Jorge, SANTOS, Georgina dos
BRAICK, Patricia Ramos, | | 'o10fia; das cavernas
MOTA ,M fiam Brecho ' ao terceiro milénio 42  |S3o0 Paulo| Moderna 2016
VY ' (VOL. 3)
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Autor Titulo/Periédico Ed Local Editora Ano
Histéria da Civilizacao
BURNS, Edward Mcnall. Ocidental. Do\homem das 402| S3o Paulo Globo 2000
cavernas as naves
espaciais.
FRANCO, Sebastido Pimentel,| A Republica e o Espirito L N
, , 12 | V -ES | Multipl 2
HESS, Regina Rodrigues. Santo ftoria-£S ultiplicidade | 2003
HOBSBAWM, Ericg |\ Erados Imperios (1875 ,, | Riodee | o) +ora | 1988
1914) Janeiro
. Era dos extremos: o breve ~ Companhia
HOBSBAWM, Eric J. , 12 | Sao Paul 1995.
» e século XX (1914-1991) a0 Falo 1 yas Letras
LINHARES, Maria Yedda; Rio de
CARDOSO, Ciro Flamarion S.| Historia geral do Brasil | 92 . Campus | 1990.
Janeiro
(Orgs.).
PROST, Antoine, GERARD, | Historia da vida privada: i Companhia
. da Primeira Guerra aos | 12 | Sao Paulo 1990
Vincent (orgs). . das Letras
nosso dias.
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

UNIDADE CURRICULAR: Geografia | SERIE: 12

CARGA HORARIA: 80 h

OBJETIVO GERAL

Proporcionar o aprendizado por meio da tecnologia da informa¢do e comunicacdo para que se
tenha uma visdo mais abrangente do mundo técnico-cientifico-informacional, que servir4 de base
para estudar as estruturas que formam o planeta Terra, envolvendo suas camadas, suas dinamicas
naturais e antropogénicas, sendo assim, uma necessidade de mudanca e de postura diante do
atual modelo de crescimento econdémico apresentado.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Reconhecer os principais mecanismos da geografia na era da informacao;

- Fundamentar os principais conceitos geograficos, paisagem natural e meio social, identificando
elementos constituintes e suas interdependéncias;

- Ler imagens, dados e documentos de diferentes fontes de informacdo, de modo a interpretar,
analisar e relacionar informacdes sobre o espaco geografico e as diferentes paisagens;

- Aprimorar a capacidade de leitura e interpretacéo de textos;

- Destacar os meios de orientacdo e localizacéo, utilizando as técnicas da cartografia,;

- Relacionar meridianos, longitudes e fusos horarios, desenvolvendo a habilidade de calcular a
hora em qualquer lugar do planeta, a partir dos dados apresentados;

- Identificar a relacdo entre paralelos, latitudes, zonas térmicas e incidéncia solar nas diversas
regides da Terra ao longo do ano;

- ldentificar os fatores e elementos do clima;

- Compreender as consequéncias dos fenébmenos climéticos para a populagéo.

- Estabelecer relagbes entre dindmica climatica e formacdes vegetais;

- Colocar-se criticamente em relacdo a conservagdo dos ambientes;

- Ponderar sobre a importancia da 4gua para a vida;

- Analisar criticamente a tematica da agua de forma mais ampla.

- Analisar as varias teorias sobre a origem do universo, viabilizando assim o estudo da Deriva
Continental e as Placas Tectonicas;

- Relacionar as principais unidades de relevo, os fatores (exdgenos) externos e (enddgenos)
internos sobre a transformacéo do mesmo;

- Identificar que a degradacdo ambiental pode afetar os demais elementos do ecossistema;

- Interagir de forma critica no meio natural, percebendo 0s processos pessoais como elementos
fundamentais para com isso exercer a responsabilidade com o meio ambiente;

- Concluir que as alteragdes ambientais estdo relacionadas com os fatores econdémicos e sociais
e gue o uso sustentavel dos recursos naturais ndo € somente uma questao tedrica.

EMENTA

A geografia na era da informacdo e sistemas de informagfes geogréafica (SIG). Planeta Terra:
estrutura, formas, dindmica e atividades humanas. Clima e formacdes vegetais. As aguas do
planeta. Natureza, sociedade e ambiente.

REFERENCIA BASICA

Autor Titulo/Periédico Ed. Local Editora Ano
LUCCI, Elian A; BRANCO, |Territério e Sociedade| 22 S3o Paulo Atica 2013
Anselmo Lazaro; no mundo globalizado.
MENDONCA, Claudio.
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REFERENCIAS COMPLEMENTARES

Autor Titulo/Periédico Ed Local Editora Ano
Sociedade e Espaco -
VESEN.T.INI’ Geografia 12 S&o Paulo Atica 2011
Jose William .
Geral e do Brasil
O Espaco Geogréafico -
MOREIRA, Igor Geografia 12 Séo Paulo Atica 2011
Geral e do Brasil
TERRA, L~yg|a; Conexdes - Estudos de
GUIMARAES, . ~
Geografia 12 Sé&o Paulo | Moderna 2011
Raul Borges; ARAUJO, .
) Geral e do Brasil
Regina
SENE,Eutaquio Geografia Geral e do 1a S&o Paulo | Scipione 2011

de;MOREIRA,Joao Carlos

Brasil
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

UNIDADE CURRICULAR: Geografia Il SERIE: 22

CARGA HORARIA: 80 h

OBJETIVO GERAL

Entender o contexto geopolitico no mundo proporcionando uma analise das caracteristicas do
espaco geogréfico e das desigualdades entre os seres humanos, cuja historia tem sido marcada
por interesses coloniais que promovem diferentes formas de organizacdo do espaco.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Analisar o desenvolvimento do capitalismo e o seu desdobramento de uma forma critica.

- Verificar a decadéncia do socialismo na URSS, seu fim e a desintegracdo de varios
Estados/Nacdes.

- Identificar as causas que desencadearam o surgimento das Guerras Mundiais, compreendendo
o mundo da Guerra Fria, sua bipolarizacéo e seus conflitos, estabelecendo uma relacéo de causa
e efeito.

- Avaliar as relagfes, problemas e solu¢des para o mundo do século XXI: Globalizacdo na
economia; A Era da Informacao; A Questédo Ecoldgica.

- Visualizar as novas configuragbes do mundo globalizado e relacionar as caracteristicas do
desenvolvimento e do subdesenvolvimento no que condiz a Divisdo Internacional do Trabalho
(DIT).

- Analisar os principais blocos econdmicos do mundo e analisar sua influéncia e impactos na
economia e na sociedade de seus integrantes.

- Identificar as bases da globalizagdo econémica e suas implicacdes para as economias nacionais.
- Compreender a atuacdo do Estado na economia capitalista.

- Ler e interpretar textos de géneros diversos.

- Compreender os progressos tecnolédgicos envolvidos na evolucdo dos meios de transportes.

- Posicionar-se criticamente em relacao as informaces recebidas via midia informatizada.

- Relacionar o emprego de energia ao crescimento econdmico dos paises.

- Identificar os problemas decorrentes do uso crescente de energia no mundo contemporaneo.

- Interpretar mapas e infograficos.

- Compreender as mudancas introduzidas na industria pela Revolugéo Técnico-cientifica.

- Ler e interpretar informacdes contidas em tabelas, mapas, imagens e textos.

- Reconhecer a historicidade da industrializacdo brasileira e analisa-la considerando as injuncées
da conjuntura internacional.

- Compreender as tendéncias da agricultura mundial, considerando as possibilidades de producéo
e de competitividade dos paises.

EMENTA

Contexto historico e geopolitico do mundo atual. A economia mundial e a globalizagéo.
Infraestrutura e desenvolvimento. Espaco e producéo.

REFERENCIA BASICA

Autor Titulo/Periddico Ed. Local Editora | Ano

LUCCI, Elian A; BRANCO, Territério e Sociedade no 23 |S3o Paulo| Atica |2013
Anselmo Lazaro; MENDONCA, mundo globalizado.
Claudio.
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REFERENCIAS COMPLEMENTARES

Autor Titulo/Periédico Ed. Local Editora |Ano
Sociedade e Espaco -
VESEN.T I NI, Geografia 12 S&o Paulo Atica 2011
Jose William .
Geral e do Brasil
O Espaco Geogréfico -
MOREIRA, Igor Geografia 12 Séo Paulo Atica 2011
Geral e do Brasil
TERRA, L~yg|a; Conexdes - Estudos de
GUIMARAES, . N
Geografia 12 Sédo Paulo | Moderna 2011
Raul Borges; ARAUJO, .
) Geral e do Brasil
Regina
SENE,Eutaquio Geografia Geral e do a ~ -
de;MOREIRA,Joao Carlos Brasil 1 Sdo Paulo | Scipione 2011
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

UNIDADE CURRICULAR: Geografia Il SERIE: 32

CARGA HORARIA: 80 h

OBJETIVO GERAL

Entender o contexto geopolitico no mundo proporcionando uma analise das caracteristicas do
espaco geogréfico e das desigualdades entre 0s seres humanos, cuja histéria tem sido marcada
por interesses coloniais que promovem diferentes formas de organizacédo do espaco.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Ler e analisar imagens.

e Selecionar informacgdes disponiveis em textos com diferentes pontos de vista para formular
argumentos consistentes.

¢ Internalizar o conceito de etnia e nacao.

o Refletir sobre as proprias atitudes em relacdo aos preconceitos da sociedade,
desenvolvendo o respeito e a preocupagdo com as outras pessoas.

e Situar a questao dos conflitos étnico-nacionalistas em relacdo a globalizacao.

¢ Identificar os principais fatores dos conflitos separatistas de cunho nacionalista.

e Conceituar terrorismo.

o Compreender como se dédo as lutas armadas contra poderes estabelecidos deforma
legitima ou ilegitima.

o Relacionar o processo de industrializacdo ao de urbanizacéo.

e Compreender a influéncia urbana no campo.

¢ Discutir o conceito de cidadania e aplica-lo ao seu dia a dia.

e Ler, compreender e relacionar textos de diferentes géneros como o jornalistico, o literario
e 0 académico.

e Perceber o carater excludente da urbanizacdo brasileira. Analisar criticamente a questédo
da moradia no Brasil.

o Compreender a dindmica da mobilidade social recente no mundo e no Brasil.

e Analisar criticamente a desigualdade entre homens e mulheres no mercado de trabalho.

e Analisar os impactos socioespaciais das novas tecnologias na producédo de mercadorias,
No COMErcio e nos Servicos.

e Posicionar-se criticamente em relacdo aos avancos tecnolégicos, propondo solugfes para
a grande demanda da mao de obra desqualificada

e Explicar os movimentos migratérios e suas razoes.

e Compreender o papel da globalizacdo nos movimentos populacionais.

e Analisar a posicao do Brasil no mundo como pais emergente.

¢ |dentificar as politicas de ocupacao do territério brasileiro.

e Assimilar as caracteristicas socioeconémicas e ambientais de cada complexo regional do
Brasil.

e Valorizar a importancia de projetos sustentaveis para o desenvolvimento do pais.

EMENTA

Etnia, diversidade cultural e conflitos.
Espaco geogréfico e urbanizacao.
Espaco, sociedade e economia.
Brasil: perspectivas e regionalizagéo.

64



REFERENCIA BASICA

Autor Titulo/Periddico Ed. Local | Editora Ano
LUCCI, Elian A; BRANCO, Territério e Sociedade no| 22. Sao Atica 2013
Anselmo Lazaro; MENDONCA, mundo globalizado. Paulo
Claudio.
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Autor Titulo/Periddico Ed. Local Editora Ano
VESENTINI, Sociedade e Espago - sdg0 | ..
. Geografia 12 Atica 2011
Jose William . Paulo
Geral e do Brasil
O Espaco Geogréafico - S0
MOREIRA, Igor Geografia 12 Atica 2011
. Paulo
Geral e do Brasil
TERRA, Lygia; GUIMARAES, Conexoes - Estudos de S0
Raul Borges; ARAUJO, Geografia 12 Moderna | 2011
X . Paulo
Regina Geral e do Brasil
SENE,Eutaquio Geografia Geral e do a Sao -
de;MOREIRA,Joéo Carlos Brasil 1 Paulo Scipione | 2011
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

UNIDADE CURRICULAR: Inglés | SERIE: 12

CARGA HORARIA: 80h

OBJETIVO GERAL

Compreender e produzir enunciados corretos e apropriados a seus contextos em lingua
estrangeira, fazendo uso de competéncias gramaticais, estratégicas, sociolinguisticas e
discursivas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar diversas maneiras de organizar, categorizar e expressar a experiéncia humana
e de realizar intera¢des sociais por meio da linguagem;

e Valorizar a lingua inglesa como instrumento de acesso a informac¢des no mundo atual;

e Desenvolver uma consciéncia linguistica quanto as caracteristicas das linguas
estrangeiras em relacdo a sua lingua materna e em relacdo aos usos variados de uma
lingua na comunicacéo;

e Enfrentar os desafios cotidianos e sociais de viver, adaptando-se, conforme necessario, a
usos diversos da linguagem em ambientes diversos;

e Desenvolver habilidades de reconhecimento da lingua estrangeira no meio social, assim
como habilidades de leitura e escrita principalmente.

EMENTA

Importédncia da lingua estrangeira moderna como instrumento de acesso a informacdes
tecnolégicas e grupos sociais;

Associagao de vocabulos e expressdes de estruturas linguisticas;

Associacao de aprendizados de lingua materna aos da lingua estrangeira.

Gramatica: Personal Pronouns, Possessive, Adjectives and Interrogatives; Prepositions and
Adverbs of frequency; Imperative and Future with “going to”; Simple Present and Present
Continuous; Simple Past (regular and irregular verbs) and Past Continuous; Adjective:
Comparative and Superlative Forms; Countable and Uncontable Nouns; Modal Verbs.

Reading and Comprehension Text.

REFERENCIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Edicdo | Local Editora Ano
Basic English: graded MARQUES, A. 2a. Sao Atica. 1991
exercises and texts . Paulo.

REFERENCIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Edicdo | Local Editora Ano
Graded English. MARTINS, E. P; Séo Moderna. 1991
PASQUALIN, E.; Paulo.
AMOS, E.
ESPIRITO SANTO Curriculo Bésico Secretariada | 2009
Escola Estadual Educacéo

Dicionario Portugués-Inglés
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

UNIDADE CURRICULAR: Inglés I SERIE: 22

CARGA HORARIA: 40h

OBJETIVO GERAL

Compreender e produzir enunciados corretos e apropriados a seus contextos em lingua
estrangeira, fazendo uso de competéncias gramaticais, estratégicas, sociolinguisticas e
discursivas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar diversas maneiras de organizar, categorizar e expressar a experiéncia humana
e de realizar intera¢des sociais por meio da linguagem;

o Desenvolver uma consciéncia linguistica quanto as caracteristicas das linguas
estrangeiras em relacdo a sua lingua materna e em relacdo aos usos variados de uma
lingua na comunicacéo;

e Valorizar a lingua inglesa como instrumento de acesso a informa¢gdes no mundo atual;

e Apropriar-se dos conteudos gramaticais da lingua inglesa previstos para a série

e Enfrentar os desafios cotidianos e sociais de viver, adaptando-se, conforme necessario, a
usos diversos da linguagem em ambientes diversos;

e Desenvolver habilidades de reconhecimento da lingua estrangeira no meio social, assim
como habilidades de leitura e escrita principalmente.

EMENTA

Importédncia da lingua estrangeira moderna como instrumento de acesso a informacdes
tecnoldgicas e grupos sociais;

Associagao de vocabulos e expressdes de estruturas linguisticas;

Associacao de aprendizados de lingua materna aos da lingua estrangeira.

Escrita, leitura e compreensao de textos em lingua inglesa.

Gramatica: Review of verb tenses, basic vocabulary; Reflexive and Relative Pronouns; Simple
Future and Future Continuous; Present Perfect and Present Perfect Continuous; Past Perfect and
Past Perfect Continuous.

REFERENCIA BASICA

Titulo/Periodico Titulo/Peri6dico Titulo/P | Titulo/Pe | Titulo/Peridd | Titulo/P
Basic English: graded MARQUES, A. 2a. Sao Atica. 1991
exercises and texts . Paulo.

REFERENCIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periédico Titulo/Periédico Titulo/P | Titulo/Pe | Titulo/Periéd | Titulo/P

Graded English. MARTINS, E. P.; Sao Moderna. 1991
PASQUALIN, E.; Paulo.

AMOS, E.
ESPIRITO SANTO Curriculo Basico Secretaria 2009
Escola Estadual da
Educacao

Dicionario Portugués-Inglés.
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

UNIDADE CURRICULAR: Inglés IlI ‘SERIE: 32

CARGA HORARIA: 40h

OBJETIVO GERAL

Compreender e produzir enunciados corretos e apropriados a seus contextos em lingua
estrangeira, fazendo uso de competéncias gramaticais, estratégicas, sociolinguisticas e
discursivas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar diversas maneiras de organizar, categorizar e expressar a experiéncia humana
e de realizar intera¢des sociais por meio da linguagem;

o Desenvolver uma consciéncia linguistica quanto as caracteristicas das linguas
estrangeiras em relacdo a sua lingua materna e em relacdo aos usos variados de uma
lingua na comunicacéo;

e Valorizar a lingua inglesa como instrumento de acesso a informag6es no mundo atual;

e Apropriar-se dos conteudos gramaticais da lingua inglesa previstos para a série

e Enfrentar os desafios cotidianos e sociais de viver, adaptando-se, conforme necessario, a
usos diversos da linguagem em ambientes diversos;

e Desenvolver habilidades de reconhecimento da lingua estrangeira no meio social, assim
como habilidades de leitura e escrita principalmente

EMENTA

Importédncia da lingua estrangeira moderna como instrumento de acesso a informacdes
tecnoldgicas e grupos sociais;

Associagao de vocabulos e expressdes de estruturas linguisticas;

Associacao de aprendizados de lingua materna aos da lingua estrangeira.

Escrita, leitura e compreensao de textos em lingua inglesa.

Gramatica: Review of verb tenses, basic vocabulary; If clauses; Direct and Indirect speech;
Passives; Future Perfect; Infinitive and Gerund Forms; False Cognates;

REFERENCIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Edica | Local Editora Ano
Graded English — Volume | MARTINS, Elizabeth; Sao Paulo Moderna
Unico. PASQUALIN, Amos.
Inglés Instrumental: MUNHOZ, Rosangela. S&o Paulo | Textonovo, | 2002.
Estratégias de Leitura —
modulo |.
REFERENCIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Edicé | Local Editora Ano
Essential Grammar in Use | MURPHY, Raymond Cambridge | Cambridge 1997
University

Dicionario Portugués-Inglés.
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Educacéo Fisica | \Série: 12
Carga Horéria: 40h
OBJETIVO GERAL
Compreender a importancia da participagdo em atividades fisicas para a melhoria da qualidade de
vida e dos relacionamentos interpessoais do cidaddo global, desenvolvendo valores éticos e
estéticos e que sejam Uteis para a sociedade através da aplicagdo dos conhecimentos adquiridos,
aprimorando o aumento da aptidao fisica e implantacdo da pratica regular de atividades fisicas
como meio de se adquirir salude, através de orientacdo tedrica e pratica sobre temas Uteis 3
obtenc&o e manutencdo da mesma.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
e Participar das atividades fisicas individuais e coletivas, do jogo e das atividades ludicas que
fomentam satisfacdo, alegria e prazer para a vida,
¢ Organizar-se estruturalmente, nas regras do jogo;
e Realizar exercicios corporais e mentais para alcancar metas;
e Proporcionar a incluséo social, através das atividades fisicas, esportivas e culturais;
e Organizar atividades desportivas formais e nao formais, atendendo as regras
preestabelecidas;
e Interessar-se pelo surgimento das multiplas varia¢cdes da atividade fisica, enquanto objeto
de pesquisa e area de interesse social e de mercado de trabalho promissor;
e Compreender as diferentes manifestacdes da cultura corporal, reconhecendo e valorizando
as diferencas de desempenho, linguagem e expressao.
e Exercitar a capacidade de apresentacdo oral em publico;
e |dentificar, por meio de seminarios e aulas praticas, temas importantes para aquisi¢cao e
manutencdo da saude através da pratica regular de atividades fisicas bem orientadas;
e Valorizar a importancia de ser uma pessoa fisicamente ativa e a consequente aquisi¢cdo do
hébito da préatica de uma atividade fisica;
¢ Reconhecer diferentes tipos de modalidades esportivas, jogos de mesa e suas regras,
através da pratica recreativa e arbitragem das mesmas.
EMENTA
Atividade pratica orientada (APO) recreativo diagnéstica, com jogos abertos; Historico e regras
oficiais do voleibol e do handebol; APO - Iniciacdo aos fundamentos técnicos do voleibol e do
handebol; APO — Com jogos e aplicacdo de sistemas taticos; Trilhas ecolégicas tematicas. Jogos
de mesa: Xadrez, damas e domind. Noc¢Bes sobre atividades fisicas: no calor; para o idoso, para
adolescentes masculinos e femininos; para adultos. As atividades fisicas e sua relagdo com o
rendimento escolar e a saude.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Testes em Ciéncias do Matsudo, V. R.K. | 72 | Sao Caetano do Celafisc 2007
Esporte Sul
Construir competéncias |Perrenoud, Philipe. Porto Alegre Artmed 1999
desde a escola
Manual para Avaliacdo da| Departamento de EUA U.S. Department | 2002
Atividade Fisica saude e servigos of Health and
humanos dos EUA Human Services.
Centros para o Physical Activity
controle e a Evaluation
prevencdo de Handbook
doencas ’
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REFERENCIAS COMPLEMENTARES

e ao desempenho.

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
Livros de Regras Oficiais Confederacdes S&o Paulo | Confederacbes | 2007
Handebol, Voleibol, basquetebol, Brasileiras
Futsal, Futebol de campo e
Jogos de mesa.
Avaliacao e Prescricao Atividade|  Marins, J. B. 52 Rio de Shape 2009
Fisica Janeiro
Fisiologia do Exercicio - Rio de Guanabara
Nutricao, Energia e Macardle, W. D. 72 : koogan 2011
Janeiro
Desempenho Humano -
Fisiologia do Exercicio — Teoria
e aplicacdo ao condicionamento| Powers, S. K. 3% | Sédo Paulo Manole 2000
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Educacéo Fisica Il \Série: 2.2

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL

Compreender a importancia da participagdo em atividades fisicas para a melhoria da qualidade de
vida e dos relacionamentos interpessoais do cidaddo global, desenvolvendo valores éticos e
estéticos e que sejam Uteis para a sociedade através da aplicagdo dos conhecimentos adquiridos,
aprimorando o aumento da aptidao fisica e implantacdo da prética regular de atividades fisicas
como meio de se adquirir salude, através de orientacdo tedrica e pratica sobre temas Uteis 3
obtenc&o e manutencdo da mesma.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Compreender a importancia das atividades fisicas, do jogo e das atividades ludicas para a
vida;

¢ Organizar-se estruturalmente, nas regras do jogo;

o Desfrutar da satisfagéo do jogar pelo jogar;

e Participar das atividades fisicas, respeitando seus préprios limites e os dos outros;

e Analisar a importancia e alteragdes fisioldgicas positivas para si proprias;

o Realizar exercicios corporais e mentais para obter seus beneficios;

e Atuar, identificar e difundir dentro do desporto os beneficios da atividade fisica para saude,
compreendendo suas regras e suas dindmicas;

e Expor situagfes problemas e apresentar solugoes;

e Organizar atividades desportivas formais e ndo formais, atendendo as regras
preestabelecidas;

e Proporcionar a inclusao social, através das atividades fisicas, esportivas e culturais.

e Possibilitar aos discentes o conhecimento, através de seminarios e aulas praticas, de temas|
importantes para aquisicdo e manutencao da saude através da pratica regular de atividades|
fisicas bem orientadas;

e Possibilitar aos discentes o conhecimento da importancia de ser uma pessoa fisicamente
ativa e a consequente aquisicdo do habito da pratica de uma atividade fisica;

e Possibilitar aos discentes o conhecimento dos diferentes tipos de modalidades esportivas,
jogos de mesa e suas regras, através da pratica recreativa e arbitragem das mesmas;

EMENTA

Exercicios fisicos localizados e exercicios recreativos: estafetas, em duplas, em trios, circuit
Training.

Desportos coletivos:

Futsal — Fundamentos técnicos, regras oficiais, sistemas taticos;

Basquetebol — Fundamentos Técnicos, regras oficiais, sistemas taticos (defesa: individual meia|
guadra e zona 1:2:2 — ataque 1:3:1 e 3:2);

Atividades Recreativas: Torneios interclasse, interquarto, intersérie; Gincanas culturais e
esportivas; Competi¢des oficiais: municipal, estaduais e regionais.

Atividades civicas: Momento civico, desfile municipal;

Nocbes de Meio Ambiente: Trilha Ecol6gica Tematica — caminhada, em percurso definido, pela mata|
da escola para despertar a consciéncia ecoldgica.

NocGes sobre procedimentos de hidratagdo e nutricdo antes, durante e apoés atividades fisicas
Noc¢Oes sobre frequéncia e intensidade ideais de atividades fisicas — Fatores influenciadores do
treinamento

Noc0Ges sobre principais testes de avaliacdo da condicéo fisica

Noc0Oes sobre exercicios aerdbios, anaerobios, isométricos, isocinéticos
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NocOes sobre as principais alteragdes que ocorrem durante atividades fisicas

Nocdes sobre as principais diferencas entre condicionamento fisico e preparacao fisica
Noc¢bes sobre menstruagéo e desempenho fisico
Noc¢des sobre custo energético dos exercicios fisicos
Nocdes sobre atividades fisicas para diabéticos, gestantes, obesos, cardiopatas e hipertensos

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Testes em Ciéncias do Esporte Matsudo, V. R.K. 72 Sao Celafisc 2007
Caetano
do Sul
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Livros de Regras Oficiais Confederacdes - Confederacgdes | 2007
Handebol, Voleibol, basquetebol, Brasileiras
Futsal, Futebol de campo e
Jogos de mesa.
Avaliagéo e Prescricdo Atividade Marins, J. B. 52 Rio de Shape 2009
Fisica Janeiro
Fisiologia do Exercicio - Rio de Guanabara
Nutricdo, Energia e Macardle, W. D. 78 . koogan 2011
Janeiro
Desempenho Humano -
Fisiologia do Exercicio — Teoria S0
e aplicagao ao condicionamento Powers, S. K. 32 Paulo Manole 2000
e ao desempenho.
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CURSO: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Educacéo Fisica lll \Série: 32

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL

Compreender a importancia da participagdo em atividades fisicas para a melhoria da qualidade de|
vida e dos relacionamentos interpessoais do cidaddo global, desenvolvendo valores éticos e
estéticos e que sejam Uteis para a sociedade através da aplicagdo dos conhecimentos adquiridos,
aprimorando o aumento da aptidao fisica e implantacdo da prética regular de atividades fisicas
como meio de se adquirir salude, através de orientacdo tedrica e pratica sobre temas Uteis 3
obtenc&o e manutencdo da mesma.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Compreender a importancia das atividades fisicas, do jogo e das atividades ludicas para a vida,

- Organizar-se estruturalmente, nas regras do jogo;

- Desfrutar da satisfacédo do jogar pelo jogar;

- Participar das atividades fisicas, respeitando seus préprios limites e os dos outros;

- Analisar a importancia e alteragdes fisiologicas positivas para si proprias;

- Realizar exercicios corporais e mentais para obter seus beneficios;

- Atuar, identificar e difundir dentro do desporto os beneficios da atividade fisica para saude,
compreendendo suas regras e suas dinamicas;

- Expor situacdes problemas e apresentar solugoes;

- Organizar atividades desportivas formais e ndo formais, atendendo as regras preestabelecidas;

- Proporcionar a inclusao social, através das atividades fisicas, esportivas e culturais.

- Possibilitar aos discentes o exercicio da capacidade de apresentacéo oral em publico;

- Possibilitar aos discentes o conhecimento, através de seminarios e aulas praticas, de temas
importantes para aquisicdo e manuten¢do da salde através da pratica regular de atividades fisicas
bem orientadas;

- Possibilitar aos discentes o conhecimento da importancia de ser uma pessoa fisicamente ativa e
a consequente aquisicdo do habito da pratica de uma atividade fisica;

- Possibilitar aos discentes o conhecimento dos diferentes tipos de modalidades esportivas e suas
regras.

EMENTA

Desporto coletivo: Futebol de campo — Fundamentos Técnicos, regras oficiais, sistemas téticos;
Desporto individual:  Atletismo: corridas, saltos, arremessos e langamentos, regras oficiais.
Atividades Recreativas: Torneios, Gincanas culturais e esportivas; Competi¢des oficiais: municipal,
estadual e regionais. Atividades civicas: Momento civico, desfile municipal. Atividade fisica €
obesidade; Alimentacao e atividade fisica; Caminhada e corrida: seus beneficios. Musculagao para
iniciantes, intermediarios, avancados e mulheres; Nog¢6es sobre regras de Atletismo: Corridas,
Saltos, Arremessos e lancamentos. Nogdes sobre regras de Futebol de Campo;

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Testes em Ciéncias do Esporte Matsudo, V. R.K. 72 | Sao Caetano Celafisc 2007
do Sul
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Livros de Regras Oficiais Confederacdes - Confederacdes |Atualiz
Handebol, Voleibol, basquetebol, Brasileiras ada

Futsal, Futebol de campo e
Jogos de mesa.
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Avaliagéo e Prescricdo Atividade

Marins, J. B.

5a Rio de Shape 2009
Fisica Janeiro
Fisiologia do Exercicio - Rio de Guanabara
Nutricdo, Energia e Macardle, W. D. 78 . koogan 2011
Janeiro
Desempenho Humano -
Fisiologia do Exercicio — Teoria
e aplicacdo ao condicionamento Powers, S. K. 32 | S&o Paulo Manole 2000
e ao desempenho.




Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Sociologia | \Série: 12

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL

Conhecer sociologicamente o0 mundo, reconhecendo a pluralidade de interpretacdes sobre a vida

social oferecida por socidlogos e outros estudiosos, identificando questdes sociolégicas do

cotidiano.

Identificar, analisar e comparar os diferentes discursos sobre a realidade: paradigmas tedricos, e

do senso comum.

Produzir novos discursos sobre as diferentes realidades sociais, a partir das observacbes e

reflexdes realizadas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar o homem como um sujeito social, que se constitui e transforma ao mesmo tempo
em gue constitui e a transforma¢do mundo, em meios as relacdes e interacdes com outros,
nas quais produz e traduz e interac6es com 0s outros;

e Perceber as relacdes dialéticas entre natureza e cultura e entre individuo e sociedade;

o Familiarizar-se com a reflexdo sociolégica contempordnea acerca do seu cotidiano
estabelecer os pontos de contato da teoria sociolégica com suas ciéncias;

¢ Relacionar os primeiros sociologos e suas teorias a respeito da sociologia como ciéncia

EMENTA

A sociedade Humana como Objeto de Estudo; A Sociedade dos Individuos; A Convivéncia Humana;

Comunidade, Sociedade e cidadania; Direitos Cidadania e movimentos Sociais; Mudanga Social;

Agrupamentos Sociais; A estrutura Social e as Desigualdades;

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Sociologia Introducéo a COSTA,Cristina 32 Sdo Paulo | Ed. Moderna| 2005
Sociedade C.
Introduc&o & Sociologia OLIVEIRA, S&o Paulo Atica 2005
Pérsio Santos
Sociologia para o ensino TOMAZZI, 28 Séo Paulo Saraiva 2010
médio Nelson Dacio
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Desenvolvimento e natureza: | CAVALCANTI, Séo Paulo
estudos para a sociedade Cldvis (Org) Cortez 1995
sustentavel
Ensaios sobre Conceito de BAUMAN,Z. 12 Jorge Zahar | 2012
cultura
Sociologia MEKSENAS, 32 Sao Paulo Cortez 2010
Paulo
A ética e possivel num mundo| BAUMAN,Z. 12 Jorge Zahar | 2011
de consumidores?
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Sociologia Il \Série: 22

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL

Conhecer sociologicamente o mundo, reconhecendo a pluralidade de interpretacdes sobre a vida

social oferecida por socidlogos e outros estudiosos, identificando questdes sociolégicas do

cotidiano.

Identificar, analisar e comparar os diferentes discursos sobre a realidade: paradigmas tedricos, e

do senso comum.

Produzir novos discursos sobre as diferentes realidades sociais, a partir das observacdes e

reflexdes realizadas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar o homem como um sujeito social, que se constitui e transforma ao mesmo tempo
em gue constitui e a transforma¢do mundo, em meios as relacdes e interacées com outros,
nas quais produz e traduz e interacbes com 0s outros;

e Perceber as relacdes dialéticas entre natureza e cultura e entre individuo e sociedade;

o Familiarizar-se com a reflexdo sociolégica contemporénea acerca do seu cotidiano
estabelecer os pontos de contato da teoria sociolégica com suas ciéncias;

e |dentificar os tipos de economia existentes na sociedade, bem como seus reflexos na vida
do cidadao;

¢ Analisar criticamente as relagdes de poder no seio da sociedade;

e Analisar o trabalho e sua diviséo social,

e Reconhecer a globalizacdo como processo real e sua interferéncia na sociedade

EMENTA

/A Base Econdmica da sociedade; Capitalismo ou Socialismo; Classes Sociais e Estratificacdo

Poder, Politica e Estado. As Relagfes de Poder. Os trés poderes. Os Contratualistas. A sociedade

diante do Estado. Educacéo e sociedade. Trabalho. Globalizagdo e Politica.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Sociologia Introducéo a COSTA, Cristina 32 Sao Paulo Moderna 2005
Sociedade C.
Introducdo & Sociologia OLIVEIRA, Séo Paulo Atica 2005
Pérsio Santos
Sociologia para o ensino TOMAZZI, 22 Séo Paulo Saraiva 2010
médio Nelson Dacio
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Desenvolvimento e natureza:| CAVALCANTI, Sao Paulo
estudos para a sociedade Clovis (Org) Cortez 1995
sustentavel
Ensaios sobre Conceito de BAUMAN,Z. 12 Jorge Zahar | 2012
cultura
Sociologia MEKSENAS, 32 S3o Paulo Cortez 2010
Paulo
A ética e possivel num mundo| BAUMAN,Z. 12 Jorge Zahar | 2011
de consumidores?
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Sociologia Il \Série: 3a

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL
Conhecer sociologicamente o mundo, reconhecendo a pluralidade de interpretacbes sobre a vida
social oferecida por sociélogos e outros estudiosos, identificando questdes sociolégicas do
cotidiano.
Identificar, analisar e comparar os diferentes discursos sobre a realidade: paradigmas teoricos, e
do senso comum.
Produzir novos discursos sobre as diferentes realidades sociais, a partir das observacgbes e
reflexdes realizadas.
Proporcionar ao estudante pré-universitario um estudo reflexivo sobre os grandes temas|
socioldgicos da atualidade, exercitando sua capacidade interpretativa e argumentativa, colaborando
com a preparacado pré-vestibular e ao mesmo tempo fornecendo pré-requisitos de cultura geral para
0 inicio da vida profissional
OBJETIVOS ESPECIFICOS
¢ Identificar o homem como um sujeito social, que se constitui e transforma ao mesmo tempo
em gue constitui e a transformacdo mundo, em meios as relagdes e interacdes com outros,
nas quais produz e traduz e interacdes com 0s outros;
e Perceber as relagdes dialéticas entre natureza e cultura e entre individuo e sociedade;
e Familiarizar o educando com a reflexdo socioldgica contemporanea acerca do seu cotidiano
estabelecer os pontos de contato da teoria sociolégica com suas ciéncias;
e Conceituar etnocentrismo e relativismo cultural;
e |dentificar as identidades sociais e a memdria coletiva de um povo ou grupo social como
construcdes culturais.
EMENTA
Cultura e Sociedade. Cultura e Ideologia. Instituicbes Sociais. Trabalho e sociedade. Mudanca
Social. Educacéo e Sociedade. O subdesenvolvimento.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Introducéo a Sociedade |COSTA, Cristina 32 Sao Paulo | Ed. Moderna| 2005
C.
Introducéo a Sociologia OLIVEIRA, Sao Paulo Atica 2005
Pérsio Santos
Sociologia para o ensino TOMAZZI, 2a Séo Paulo Saraiva 2010
médio Nelson Dacio
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Desenvolvimento e natureza: | CAVALCANTI, Sao Paulo
estudos para a sociedade Clovis (Org) Cortez 1995
sustentavel
Ensaios sobre Conceito de | BAUMAN, Z. 12 Jorge Zahar | 2012
cultura
Sociologia MEKSENAS, 32 Séo Paulo Cortez 2010
Paulo
A ética e possivel num mundo| BAUMAN, Z. 1@ Jorge Zahar | 2011
de consumidores?
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Filosofia | Série; 12

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL
Apresentar ao estudante a filosofia e suas relacdes e diferencas de outros tipos de conhecimento.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Conceituar a filosofia e conhecer sua origem.

e Investigar outros tipos de conhecimento e demarcar claramente a fronteiras com 0
pensamento filosofico.

¢ Identificar a ciéncia e a arte como pensamentos criativos e pesquisar sua relacdo com a
filosofia.

e Exercitar o raciocinio l6gico e evitar as falacias

EMENTA

O conhecimento filos6fico como experiéncia do pensamento, desenvolvendo a visao critical
sobre 0 espaco cultural e social ao destacar a importancia da razéo e da ag¢édo na construgdo da
realidade.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Filosofia: experiéncia do Séo Paulo Scipione 2013
pensamento. GALLO, Silvio

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
O Mundo de Sofia. GAARDEN, 4 ed Sao Paulo Cia. das 1995
Jostein. Letras
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Filosofia Il Série; 22

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL

Problematizar a questdo “O que somos?” e “Por que e como agimos?” em sua relagdo com a ética.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Compreender a importancia de conhecer a si mesmo.

e Problematizar a liberdade em sua relagdo com o valor e as escolhas
e Investigar diferentes concepc¢des de ética

o Verificar a possibilidade da constru¢cédo da vida como obra de arte

EMENTA

A construcao racional e social da ética. A contribuicdo dos principais fildsofos para a relagéo entre
valores, liberdade, autoconhecimento e felicidade. Por que e como agimos?

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Filosofia: experiéncia do GALLO, Silvio. Séo Paulo Scipione 2013
pensamento.
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Antigona Porto Alegre:
SOFOCLES L&PM 2006
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Filosofia lll Série; 32

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL

Conhecer a dimensdo humana do poder e a importancia da constru¢éo da politica.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Conceituar poder em sua relacdo com a politica;
Investigar a relacéo entre o Estado, Sociedade e Poder;
e Pesquisar o totalitarismo e a biopolitica na sociedade atual.

EMENTA

O estudo racional da politica. As relacdes humanas e o poder. A politica e atualidade.

REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Filosofia: experiéncia do GALLO, Silvio. Séo Paulo Scipione 2013
pensamento
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
1984. ORWELL, George Sao Paulo Cia das 2009
Letras

80



Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Artes \Série: 12

Carga Horéria: 40h

OBJETIVO GERAL

Desenvolver a percepcao da diversidade das expressodes artisticas por meio da apreciacao, do fazer
e da contextualizacdo, entendendo o discurso da arte em diferentes abordagens no processo
historico, como fundamento da memoéria cultural da humanidade, em suas vertentes sociais, e sua|
influéncia na induastria cultural do mundo contemporaneo.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e |dentificar os elementos da expresséo artistica e suas relagdes com 0 meio;

e Estabelecer relacdes entre a analise estética formal, contextualizacdo, pensamento artistico
e identidade pessoal,

e Utilizar a capacidade critica e criativa a partir do conhecimento construido em arte.

e Relacionar as vivéncias artisticas nas diferentes linguagens (musical/ visual/cénica), com
experiéncias do cotidiano.

e Contextualizar as produc¢des artisticas nacionais e internacionais com diferentes discursos
do mundo contemporaneo (étnico/ social/ politico/ etc.)

e Conhecer as caracteristicas do universo cénico, visual, cinematografico e musical,
compreendendo os caminhos que percorreram, desde a concepcao a apresentacdo ao
publico.

e Analisar historicamente diferentes manifestagbes socioculturais do homem a partir das
producdes artisticas produzidas, desde a pré-historia, antiguidade até a contemporaneidade,
destacando a sua contribui¢cdo para a humanidade.

e Reconhecer os elementos constitutivos da linguagem plastica, utilizando-os na composi¢ao
e registros do cotidiano, em andlise sistematica dos tempos, passado e presente, na
construcdo de uma viséo de futuro.

e Vivenciar experiéncias culturais na perspectiva de se aproximar das producdes
contemporaneas da arte.

EMENTA

Arte e Cultura: Dialogos Contemporaneos e movimentos artisticos que compde o0 cenario artistico
mundial - da Pré-histéria a Contemporaneidade (Artes Visuais, Musica, Video, Artes Cénica e Novas
Tecnologias). Filosofia da arte - producéo de conceitos, fun¢des e sentidos do mundo artistico
Patrimonio cultural — elementos da tradicdo regional, nacional que compde a identidade cultural
brasileira. Historia da arte - da pré-historia a contemporaneidade, analise comparativa ha construgéo
de sentidos.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora  |Ano
Ferrari, Solange

Por Toda Parte |22 Séo Paulo FTD 2014
dos Santos Utuari
H.W. Janson. Martins
Iniciacdo a Historia da arte |traducéo Jefferson| 22 Sao Paulo Fontes 2001
Luiz Camargo
Farthing, Stephen. Sextante

Tudo sobre Arte Traducéo de Paulo| 22 Rio de Janeiro 2011
Polzonoff Jr. et al
REFERENCIAS COMPLEMENTARES

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
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Estilos, Escolas &

Amy Dempsey:
traducao Carlos

Federico Carotti

: Eugénio 22 Sao Paulo Cosac Naify | 2003
Movimentos
Marcondes de
Moura
Os t(impos da fotogr,afla: 0 | KOSSOQY, Boris. 2a S&o Paulo  |Atelié Editorial 2007
efémero e o perpétuo

ARGAN, Giulio

Arte Moderna CaT'OS: tradugéo 92 Sao Paulo Companhia 1992

Denise Botmann e das Letras
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Curso: TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
Unidade Curricular: Lingua Estrangeira (Espanhol) Série: 3.2
Carga Horéria: 80h
OBJETIVOS GERAL
Vivenciar uma experiéncia de comunicacdo humana pela aprendizagem e uso de uma lingua
adicional relacionando-a com outras aprendizagens, refletindo sobre costumes, maneiras de agir e
interagir, possibilitando uma formag&o ampla como individuo e maior entendimento de um mundo
plural e de seu préprio papel como cidaddo neste mundo.
OBJETIVOS ESPECIFICOS

e |dentificar estruturas basicas da lingua a partir de textos estudados;

e Ler e compreender textos escritos de pouca dificuldade;

¢ Manifestar-se oralmente e pela escrita em situacfes cotidianas;

e Observar semelhancas e diferencas entre o portugués e o espanhol;

e Produzir textos escritos, orais utilizando vocabulario basico;

o Conhecer e apreciar a cultura dos paises que tém o espanhol como lingua oficial,

e Aprimorar o senso critico a partir da reflexdo sobre as semelhangas e diferencas culturais

entre os paises hispano-falantes bem como, com o Brasil.
EMENTA
Importancia da lingua estrangeira moderna como instrumento de acesso a informagfes

tecnolégicas e grupos sociais; Associacao de vocabulos e expressdes de estruturas linguisticas;
Associacdo de aprendizados de lingua materna aos da lingua estrangeira.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Sintesis MARTIN, Ivan 12 | S&o Paulo| Atica 2012
Competencia gramatical en
uso — ejercicios de gramatica HERMOSO, A. 32 Madrid Edelsa 2011
Gonzalo y otros.
forma y uso
Nueva gramatica b:ilsma de REAL AcNademla 38 Madrid Espasa 2011
La lenguaespafiola Espafiola.
REFERENCIAS COMPLEMENTARES
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
LINGUAGENS, cddigos e BRASIL n/i Brasilia |portal.mec.gov.br/se 2006
suas tecnologias / Secretaria| MEC/SEF b/arquivos/pdf/book
de Educacao Basica
Curriculo Basico Comum. ESPIRITO n/i Vitéria |www.educacao.es.g 2011
Area de Linguagens e SANTO ov.br/.../sedu_curric
Caédigos — Lingua SEDU ulo_basico
Estrangeira Moderna.
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CURSO TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Unidade Curricular: Libras Série; 2.2

Carga Horéria: 80h
OBJETIVO GERAL
Compreender o processo de construcao da identidade surda e sua cultura, reconheceNdo-a a partir
do uso da Lingua Brasileira de Sinais.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
¢ Reconhecer como se da a construcéo da identidade surda considerando a histéria do mundo,
do Brasil e do Estado;
e Analisar a origem da Lingua de Sinais e sua importancia na constituicdo da identidade e
cultura do individuo surdo;
o Analisar os aspectos legais que respaldam o individuo surdo quanto aos seus direitos
linguisticos no Brasil,
e Praticar a Lingua Brasileira de Sinais.
EMENTA
Processo histérico do individuo surdo; os aspectos legais que respaldam o individuo surdo quanto
a0s seus direitos linguisticos e educacionais no Brasil; o sujeito surdo, sua identidade e cultura; a
origem da lingua de sinais e sua importancia na constituicdo do individuo surdo; ensino e pratica da|
Lingua Brasileira de Sinais - Libras; parametros fonolégico, Iéxico da morfologia; dialogos
contextualizados.
REFERENCIAS BASICAS

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Profetizando
oo :
Absurdo ou légica* BERNARDINO, E.L 1a Belo Horizonte Vida 2000
Libras em Contexto: FELIPE, T. E Brasilia Sgriznz:e
estudante MONTEIRO, M.S 12 9 2005
Especial

A crianga surda:
linguagem cognicao GOLDFELD, M S#o Paulo Plexus
numa perspectiva 12 1997
sociointeracionista
Lingua de sinais
brasileira: estudos

QUADROS, R. M. E Porto Alegre Artmed

o KARNOPP, L.B 12 2004
linguisticos
A surdez um olhar sobre Mediag&o
as diferencas SKLIAR, C. (ORG.) 1a Porto Alegre 2005
A construcéo de sentidos ~
na escrita do aluno surdo SILVA, M.P-M 12 Séo Paulo Plexus 2001
A invencdo da surdez:
cultura, alteridade, THOMA, AS. e .
identidade e diferenca no LOPES, M.C 12 Santa Cruz do Sul) - Edunisc 2005
campo da educacédo
http://www.planalt
Lei 10.436, de 24 de abril 0.90Vv.br/CCIVIL/L
de 2002 BRASIL EIS/2002/L.10436. 2002

htm
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http://www.planalto.gov.br/CCIVIL/LEIS/2002/L10436.htm
http://www.planalto.gov.br/CCIVIL/LEIS/2002/L10436.htm
http://www.planalto.gov.br/CCIVIL/LEIS/2002/L10436.htm
http://www.planalto.gov.br/CCIVIL/LEIS/2002/L10436.htm

http://www.planalt
o.gov.br/ccivil 03/

Decreto 5.626, de 22 de

BRASIL At02004- 2005
dezembro de 2005 2006/2005/Decret
0/D5626.htm
REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
FELIPE, T. E Secretaria de
Libras em Contexto: professor | MONTEIRO, Brasilia Educagéo
5a . 2005
M Especial
QUADROS,
Lingua de Sinais Brasileira: R.M. E
?Estudos Linguisticos KARNOPP, 12 Porto Alegre Porto Alegre 2004
L.B

3.3.3 Atividades Diversificadas

As atividades diversificadas sao atividades optativas e de livre escolha do aluno que
possibilitam ao aluno a ampliacao e diversificagcao de conceitos, procedimentos ou tematicas
de uma disciplina ou area de conhecimento que ndo sao disponibilizadas no espaco cotidiano
disciplinar, oportunizando-lhe a aquisicao de capacidades especificas e de gestdo de seus

conhecimentos para continuidade dos estudos e ingresso no mundo do trabalho.

Dentro do curriculo do Ensino Integral, as atividades diversificadas ocupam um lugar
de destaque no que tange a diversificacdo das experiéncias escolares, oferecendo um
espaco privilegiado para a experimentagao, a interdisciplinaridade e o aprofundamento dos
estudos. Por meio delas, é possivel propiciar o desenvolvimento das diferentes linguagens:
plastica, verbal, matematica, grafica e corporal, além de proporcionar a expressao e

comunicacao de ideias e a interpretacao e a fruicdo de producdes culturais.

As atividades diversificadas sdo propostas e elaboradas por um ou mais professores
de disciplinas/areas distintas ou correlatas. O tema ¢é de livre escolha dos professores, desde
que se trate de um assunto relevante e que seja abordado de modo a aprofundar os
conteudos da Base Nacional Comum ou da area profissional ou ainda que permita uma
complementagédo para uma formagao cidada e/ou cultural. A escola oferecera aos alunos,
com base no planejamento das atividades feito pelos professores, um conjunto de opcdes
de atividades diversificadas. Cabe a cada grupo de professores responsavel por uma
atividade, fazer um plano de trabalho a ser explicitado por meio de uma ementa. As
atividades diversificadas deverao ser de no minimo 20 horas e sua avaliacao levara em conta
aspectos diagnosticos e qualitativos. Assim, nao sera necessaria a atribuicdo de notas, mas

somente o registro de presencas dos alunos.
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http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm

As atividades diversificadas abrangem o desenvolvimento de atividades como
orientagdo de estudos e pesquisas, cursos de aprofundamento, atividades desportivas,
danga, musica, teatro, outras atividades artisticas, lingua estrangeira, atividades
experimentais e de laboratérios que articulem os curriculos a temas de relevancia social,

local e/ou regional.

3.4- REGIME ESCOLAR/PRAZO DE INTEGRALIZAGAO DO CURSO

O curso Técnico em Agropecudria Integrado ao Ensino Médio sera ofertado em regime anual,

com o minimo de 200 dias letivos, observando a legislacéo vigente.

O curso sera oferecido em periodo integral, organizado, preferencialmente, em trimestres. O

regime de matricula ser& por série.

O tempo minimo de integralizagdo do curso sera de 03 (trés) anos e 0 maximo de 06 (seis)
anos, de acordo com o Regulamento de Organizacdo Didatica da Educacao Profissional de
Nivel Médio do Ifes, ressalvando os casos de alunos portadores de necessidades especificas

gue necessitem de um tempo maior para integralizar o Curso.

4 ESTAGIO SUPERVISIONADO

Considerada uma etapa importante no processo de desenvolvimento e aprendizagem do
aluno, o Estagio € um ato educativo escolar supervisionado que busca a articulagdo entre
ensino, pesquisa e extensdo. Dessa forma, 0 estagio se constitui como um instrumento de

integracéo, de aperfeicoamento técnico-cientifico e de relacionamento humano.

Em termos gerais, o Estagio visa ao aprendizado competéncias préprias da atividade
profissional e a contextualizacao curricular, promovendo dessa forma, o relacionamento dos
contetdos e contextos para dar significado ao aprendizado. Devendo necessariamente ser
planejado, executado, acompanhado e avaliado em conformidade com a legislagéo vigente,

e que busque:

Proporcionar situacdes que possibilite a atuagdo critica, empreendedora e criativa do aluno;
Aprimorar os valores éticos, de cidadania e de relacionamento humano no aluno;

Promover a familiarizacdo com a area de interesse de atuacao do futuro profissional.

O Estéagio no Curso Técnico em Agropecuaria Integrado ao Ensino Médio do Ifes Campus de

Alegre é uma atividade prevista em sua Matriz Curricular, e busca proporcionar ao aluno,
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dentre outras experiéncias, uma melhor identificacdo dos variados campos de atuacdo do

profissional dessa area.

Seguindo orientacdo da Lei 11.788/2008 e a Resolucdo do Conselho Superior do Ifes, N° 28
de 27 de junho de 2014, que aprova a regulamentacéo dos estagios dos alunos da Educacao
Profissional Técnica de Nivel Médio e da Educacdo Superior, sdo apresentadas a seguir as
especificidades do Curso Técnico em Agropecuaria Integrado ao Ensino Médio.

4.1 Tipos de Estagio

4.1.1 Estagio Nao Obrigatorio

E aquele desenvolvido como atividade opcional, devendo ser realizado em éareas que
possibilitem o desenvolvimento do educando para a vida cidada e para o trabalho, somente

engquanto o aluno mantiver matricula e freqiiéncia na instituicdo.

Havendo a aprovacgédo da Coordenadoria, 0 aluno podera realizar Estagio Nao Obrigatorio a
partir do primeiro ano, se o educando tiver, no minimo, 16 (dezesseis) anos completos na data

de inicio do estagio.

O estagio podera ser realizado durante o desenvolvimento do curso, nos periodos em que
nao estejam programadas aulas presenciais, ou seja, em periodos de férias, sdbados, dias

nao letivos, dentre outros.

A carga horaria minima para a realizagdo do estagio € de 40 (quarenta) horas.

4.1.2 Estagio Obrigatério

E aquele definido como tal no Projeto Pedagodgico do Curso, cuja carga horaria é requisito
para obtencao do diploma e devera ser desenvolvido em area compativel com a habilitacao

do curso.

No Curso Técnico em Agropecuaria Integrado ao Ensino Médio, a carga horaria minima de
Estagio Obrigatério € de 100 (cem) horas e, conforme a Resolugdo n° 28/2014, podera ser
iniciado a partir da concluséo de 50% (cinquénta por cento) do curso, se o educando tiver, no

minimo, 16 (dezesseis) anos completos na data de inicio do estagio.

O estagio podera ser realizado durante o desenvolvimento do curso, nos periodos em que
nao estejam programadas aulas presenciais (férias, sabados, dias nao letivos, etc.). A jornada

diaria de estagio nao podera ultrapassar 8 (oito) horas, perfazendo uma carga horaria semanal
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méxima de 40 (quarenta) horas. Caso o aluno inicie o estagio apdés o término dos
componentes curriculares do curso, esse podera estagiar pelo prazo maximo de 18 (dezoito)
meses desde que esse tempo ndo ultrapasse o periodo de integralizacdo do curso e que o

aluno nao tenha solicitado seu certificado de conclusdo de curso.

O Estagio devera ser realizado em instituicdes publicas ou privadas, conveniadas com o IFES,

e que oferecam experiéncias enriquecedoras ao estudante na area agropecuaria.

Os estéagios profissionais supervisionados serdo acumulativos e registrados no histérico do
aluno em forma de carga horaria cursada, desde que totalizem 100 horas, respeitados os
prazos legais para conclusdo do mesmo. Caso 0s estagios ultrapassem as horas

supracitadas, as mesmas nao serdo computadas para fins de emisséo de histérico do aluno.

4.2 PARTES ENVOLVIDAS E FORMALIZACAO DO ESTAGIO

O Estagio é um processo que deve ser planejado, executado, acompanhado e avaliado e que
envolve a InstituicAo de Ensino (Setor de Estagio, Coordenador do Curso e Professor
Orientador), a Unidade Concedente (Representante Legal e Supervisor do Estagio) e o

Estagiario.

A realizacdo do estagio envolve um processo que devera ser observado com rigor para
assegurar a legalidade dos procedimentos. Assim, antes do inicio de qualquer estagio, o setor
do Campus responséavel pelo mesmo devera ser procurado para orientacdo. Esse setor ira
providenciar os formularios necessarios para formalizacdo do Estagio e ira assessorar o aluno

durante todo o processo de Estagio até a sua finalizagao.

Durante a realizacdo do estagio, para que sejam supervisionadas todas as atividades
desenvolvidas pelo discente, serdo utilizados o0s seguintes instrumentos de

acompanhamento:

1. Plano de Estagio;

2. Termo de Compromisso de Estagio;

3. Relatdrio Final (preenchido pela Unidade Concedente);

4. Relatério Final (preenchido pelo Estagiario);

5. Formulario de Acompanhamento de Frequéncia no Campo de Estagio.

Os instrumentos de acompanhamento enumerados acima poderdo ser alterados e/ou
suprimidos pelo setor de estagio do campus, sem a necessidade de modificacao deste projeto,

desde que esteja de acordo com a legislacdo vigente e com anuéncia da Diretoria de Ensino.
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4.3 ACOMPANHAMENTO E AVALIACAO

Todo Estagio devera ter um acompanhamento efetivo do Professor Orientador no Ifes -
Campus de Alegre e do Supervisor de Estagio na Unidade Concedente. O acompanhamento
pelo professor orientador sera realizado por meio de encontros periédicos com o estagiario.
E o Supervisor de Estagio, farh seu acompanhamento por meio dos relatérios em formularios

disponibilizados pelo setor de Estagio do Campus.

Ao final do Estagio Obrigatério, o aluno devera elaborar um Relatério Final com a orientacao
do Professor Orientador e de acordo com as diretrizes passadas pelo mesmo. Esse relatorio
devera conter a descri¢cao das atividades realizadas pelo estagiario e o parecer do Supervisor
de Estagio da Unidade Concedente. O parecer final serd dado pelo Professor Orientador e

devera ser homologado pelo Coordenador do Curso.

Ao setor de Estagio, seja o estagio obrigatério ou ndo obrigatério, o aluno devera entregar o

relatério final e todas as documentagfes necessarias para a conclusdo do mesmo.

4.4 APROVEITAMENTO DE ATIVIDADES

As atividades de Extensdo, Monitorias, Iniciacdo Cientifica e atividades profissionais
desenvolvidas pelo estudante poderdo ser equiparadas como estagio, desde que
apresentados os documentos exigidos segundo a resolugcédo n° 28/2014 em cada caso e,

desde que sejam na area do respectivo curso.

O aluno que ja atua profissionalmente na area do curso podera solicitar equivaléncia ao
Estagio Obrigat6rio desde que as atividades tenham carga horéria igual ou superior & minima
prevista para o curso. Poderdo ser aproveitadas apenas as atividades realizadas em area

compativel com o curso frequentado.

Poderao solicitar o aproveitamento o aluno empregado, o sdcio/proprietario de empresa, o
autbnomo ou o prestador de servicos em/de area do curso, desde que comprovado em

documentos oficiais.

Assim, a solicitacdo do aproveitamento, bem como todo processo necessario apos a
aprovagdo da mesma, devera ter o acompanhamento do setor responsavel pelo Estagio no

Campus.

4.5 CASOS OMISSOS

A resolucdo de situacdes referentes ao Estagio que ndo estejam previstas nesse Projeto

Pedagdgico do Curso ou na legislagéo vigente, seréo decididos pela Coordenadoria do Curso
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Técnico em Agropecuéria Integrado ao Ensino Médio, sendo imprescindivel a consulta ao

setor de Estagio do Campus

5 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

N&o sera concedida dispensa de Componente Curricular neste curso, pois este € um processo
de formacao técnico-cidada, onde a clientela se encontra em faixa etaria propria para realizar

todo o curso, percorrendo todo o processo de formativo proposto.

6 CRITERIOS DE AVALIAGCAO

6.1 AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

O processo avaliativo deve ser baseado no desenvolvimento de competéncias com a
utilizacdo de procedimentos metodoldgicos, envolvimento e comprometimento de alunos e
professores, assim como, o planejamento de situagfes e a elaboracdo de instrumentos

caracterizados pela interdisciplinaridade e contextualizacdo de conhecimentos.

A avaliacdo, como parte integrante do processo ensino-aprendizagem, devera ser concebida
no seu carater diagnéstico, continuo e processual e considerar 0os aspectos qualitativos e
quantitativos, com verificagdo de conhecimentos, habilidades e atitudes. Assim entendida, a
avaliagdo possibilita a percep¢éo das dificuldades indicando necessidade de mudancas ou
aprimoramento de acdes, com vistas a encorajar 0os alunos a autoavaliagdo do seu

desenvolvimento.

Segundo Luckesi (2002) a avaliagdo deverd ser assumida como um instrumento de
compreenséo do estagio de aprendizagem em que se encontra o aluno, tendo em vista tomar
decisdes suficientes e satisfatorias para que possa avancar no Seu processo de

aprendizagem.

Dessa forma, a avaliacdo propicia compreender o estagio de aprendizagem em que se situa
o aluno, no qual, este mesmo aprende de uma determinada forma e que tem as suas proprias
dificuldades, e, que, por sua vez, estas precisam ser superadas pelo educando por meio de
um processo de ensino e aprendizagem significativo e continuo, que envolva tanto o professor
como os alunos, através da interacdo, da troca constante de conhecimentos e do

aprimoramento dos saberes dos alunos (LUCKENSI, 2002).

Além disso, propicia o estabelecimento de uma relacdo de feedback, na qual o professor, ao
avaliar o educando, também avalia a sua pratica, suas propostas, refletindo assim, sobre sua

acéo.
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Portanto, o feedback € quando o professor mostra, informa e esclarece aos alunos os seus
erros e os seus acertos sobre um determinado contetdo ou informacdo que esta sendo

trabalhado com os alunos, seja oralmente ou até mesmo por escrito (MORAES, 2011).

Quanto as metodologias utilizadas, estas devem possibilitar que os alunos demonstrem
competéncia para responder as propostas ou desafios concretamente enfrentados em um

contexto social globalizado.

A avaliagéo pode ser desenvolvida por meio de instrumentos diversificados, como a execugao
de projetos, realizagdo de exercicios, apresentacdo de semindrios, estudos de casos,
atividades praticas, redagdo e apresentacao de relatorios, execucao de trabalhos individuais
e em grupos, autoavaliagao, provas tedrico-praticas, fichas de observacéo e outros, conforme
0 Regulamento da Organizagéo Didatica da Educacgéo Profissional Técnica de Nivel Médio do

Ifes - ROD, em vigor.

Aos alunos que ndo atingirem 60% da pontuagcdo nas avaliacdes de cada componente
curricular seréo garantidos estudos de recuperagdo em consonancia com o ROD e também

com a regulamentacdo do Campus.

Os critérios e valores de avaliagdo adotados pelo professor deverdo ser explicitados aos

alunos no inicio do periodo letivo, observadas as normas estabelecidas no ROD.

O resultado académico devera expressar o grau em que foram alcangcados os de cada
componente curricular e sera expresso em notas graduadas de zero (0) a cem (100) pontos

por ano.

Serdo considerados na verificacdo do rendimento dos estudantes a frequéncia e a apuracao
nota. Conforme o ROD estara aprovado o estudante com frequéncia igual ou superior a 75%
(setenta e cinco por cento), do total de horas ministradas de cada periodo letivo e apuragéo

da nota final maior ou igual a 60 (sessenta) pontos de cada componente curricular.

6.2 AVALIACAO DO PROJETO DO CURSO

O projeto do curso devera ser avaliado constantemente pelos docentes e técnicos envolvidos

na execucao do mesmo, levando-se em conta as observacgdes feitas pelos alunos e pais.

Para tal, serdo importantes as avaliacdes realizadas nas reunifes pedagdgicas com 0s

professores, nas reunides de pais, nas reunides de coordenadoria e nas avaliacdes discentes.

A partir dos resultados das citadas avaliagcdes, podera surgir a necessidade de alteragédo da
matriz curricular. Para realizar qualquer alterac&o, a matriz implantada por meio deste projeto

devera ter sido seguida por, no minimo dois anos.
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Quaisquer mudancas deverdo ser realizadas por Comissdo designada pela Direcdo Geral do

Campus, sendo esta comissédo formada pelo coordenador do curso, um representante do

setor pedagdgico e por, no minimo quatro professores.

7 CORPO DOCENTE E TECNICO-ADMINISTRATIVO

7.1 CORPO DOCENTE

Nome Titulagcdo | Regime de Componente Curricular
Trabalho
Adilson Silva Santos Mestre DE Histdria
Adriano Posse Senhorelo Mestre DE Matematica
Alexandre Cristiano Santos| Doutor DE Analise Quimica de Alimentos,
Junior Nutricdo e Andlise Sensorial,
Tecnologia de Bebidas
Tecnologia de Produtos de
Origem Animal 11
Ana Karina Loreley Montero | Especialista DE Lingua Portuguesa
Lopez Requieri
/André Oliveira Souza Mestre DE Matematica
Arlindo Rodrigues Picoli Mestre DE Filosofia
Aylton José Cordeiro Gama Especialista DE Lingua Portuguesa
César Otaviano Penna Junior Mestre DE Gestao |,
Gestéo Il
Daiani Bernardo Pirovani Doutora DE Biologia
Danieli Marcolan Carari Mestre DE Quimica
Danilo Alves Lemos de Oliveira]  Doutor DE Educacao Fisica
Dinordh Lopes Rubim Almeida | Especialista DE Historia
Evania Geralda da Silva Doutora DE Quimica
Fernanda Tonini Gobbi Doutora DE Quimica
Igor de Oliveira Costa Mestre DE , Lingua Porttfguesa o
Lingua Estrangeira (Inglés)
Igor Renato Ribeiro Bueno Doutor DE Fisica
Jacyara  Conceicdo  Rosa Especialista DE Artes
Mardigan
Janderson Albino Coswosk Especialista DE Lingua Estrangeira (Inglés)
José Augusto de Almeida] Doutor DE Matematica
Sant’Ana
José Ivanilton Scolforo Moreira| Especialista DE Educacéo Fisica
Karen Muniz Feriguetti Mestre DE Lingua Portuguesa
Marcus Antonio Santolin Doutor DE Fisica
Maria Cecilia Rampe Cabrall Mestre DE Tecnologia de Produtos de
Rampe Origem Animal
Maria Isabel Suhet Doutora DE Higiene e Legislacéo de
Alimentos,
Microbiologia de Alimentos,
Tecnologia de Produtos de
Origem Vegetal |
Miguel Angelo Braga Senna Mestre 40h Lingua Portuguesa
Nailson Pinto de Oliveira Especialista DE Matematica
Paulo Henrique Fabri Doutor DE Quimica
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Paulo Robson Mansor Doutor DE Gestdo 1 e Gestéo 2
Rafael Silva Ribeiro Doutor DE Matematica
Ramon Teodoro do Prado Mestre DE Fisica
Raphael Steinberg da Silva Mestre DE Biologia
Rodrigo Raggi Abdallah Doutor DE Higiene e Legislacéo de
Alimentos,
Nutricdo e Analise Sensorial,
Tecnologia de Produtos de
Origem Animal |
Rosana Carvalho Dias Especialista DE Lingua Portuguesa
Tércio da Silva de Souza Mestre DE Quimica
Thais Vianna Silva Doutora DE Principios de Tecnologia de
Alimentos,
Tecnologia de Produtos de
Origem Vegeta ll
Tecnologia de Bebidas
\Vanair Curti do Nascimento Especialista DE Geografia
7.2 CORPO TECNICO-ADMINISTRATIVO
. ~ Regime de
Nome Titulagéo Cargo Trabalho
Alessandra de Fatima Ulisses | Especializacdo [Técnico em Alimentos e Laticiniol 40 h
Aline Kuplich Graduacéo Bibliotecéria 40 h
André Mediote de Sousa T,ecnlco, d_e Chefe do Setor de T~ecnolog|a da 40h
Nivel Médio Informacao
Adriano Azevedo T,e chico d_e Técnico de Laboratdrio
Nivel Médio
Carla Ribeiro Macedo Especializagéo Diretora de Ensino 40 h
Clauqlla Castro de Carvalho Mestrado Pedagoga/Area 40 h
Nascimento
S : ._.___~_| Chefe da Secéo de Integracéo
Claudio da Silva Paschoa Especializacéo Campus - Comunidade 40h
Deila da Silva Bareli de Moraes| Especializagcédo Tecnico em_Ass_untos 40h
Educacionais
: . . Técnico em Assuntos
Glaucia Maria Ferrari Mestra Educacionais 20 h
Jeane de Almeida Alves Especializacéo Chefe plo Setor d.e Regjstrp 40h
Académico do Ensino Técnico
Josiane dos Santos Biachi Olmo T,ecmco, d_e Técnico em Nutrigcdo e Dietética 40h
Nivel Médio
Kénia Teixeira Passos Rangel Mestrado Tecnico em_Ass'untos 40 h
Educacionais
Miguel Angelo Braga Senna Mestrado Técnico em_Ass_untos 20 h
Educacionais
Rosemeri Gongalves Torres Especialista Técnica em Administracao 40 h
Sheila Ataide Domingues de Mestrado Psicéloga 40 h
Souza
Simone de Melo Sessa Especializacédo | Coordenadora Geral de Ensino 40 h
Tatiane Moulin Graduada Auxiliar em Administracéo 40 h
Vitor Miranda Elias Especialista Assistente Social 40 h
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8 INFRA-ESTRUTURA

8.1 AREAS DE ENSINO ESPECIFICAS

Ambiente Existente A construir Area (m?)
Sala de aula 16 1024
Sala dos professores/Coordenadoria 09 137,84
8.2 AREAS DE ESTUDO GERAL
Ambiente Existente Area (m?) Area em
reforma
Biblioteca 01 512
Laboratério de Anatomia e Embriologia Humana 01 53,95
Laboratério de Biologia Vegetal 01 64
Laboratério de Carcinicultura e Maricultura 01 192,58
Laboratério de Carnes 01 40 X
Laboratério de Classificacdo e Degustagéo de 01 98,88
Café
Laboratério de Ensino de Ciéncias 01 49
Laboratério de Fisica 01
Laboratério de Informética 03 155
Laboratério de Informética 01 23
Laboratério de Microscopia e Microbiologia 01 300
Laboratério de Quimica Aplicada 01 93,17
Laboratério de Ranicultura 01 293,86
Laboratério de Reproducéo de Peixes de Corte 01 38
Laboratério de Vegetais 01 30 X
Sala do Polo de Educacdo Ambiental 01 92
8.3 AREAS DE ESPORTES E DE VIVENCIA
Ambiente Existente A construir Area (m?)
Campo de futebol 01 4050
Ginasio poliesportivo 01 1273,63
Pista de atletismo 01 206,55
Quadra de esportes coberta 01 880
Sala de musculacdo 01 326,43
Vestiario do Complexo Esportivo 01 53,84
Auditério do Internato 01 80
8.4 AREAS DE ATENDIMENTO DISCENTE
Ambiente Existente A construir Area (m?)
Ambulatério Médico 01 111,50
Atendimento psicolégico 01 12,32
Centro de Integracdo Campus-Comunidade | 01 14
Coordenadoria-Geral de Assisténcia ao 01 1871
Educando
Coordenadoria-Geral de Ensino 01 68,54
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Diretoria de Ensino 01 63,02
Internato 01 1044,28
NAPNE - Nucleo de Atendimento as Pessoas

. L > 01 15,58
com Necessidades Educacionais Especificas
Refeitério 01 991,38
Sala de estudos do internato 01 90,75
Saldo de jogos do Internato 01 110
Setor de Orienta¢do Educacional 01 14,7
SgtOf de Registro Académico do Ensino 01 42,46
Técnico

8.5 AREAS DE APOIO

Ambiente Existente A construir Area (m?)
Auditorio 01 832,88
Miniauditério 01 110
Sala de audio-visual 01 7,35
Mecanografia 01 21,30
Unidade de Processamento de Produtos Carneos 01 250,20
Umda’d(_e de Processamento de Produtos Lacteos 01 250,56
(Laticinio)
Unidade de Processamento de Produtos Vegetais | 01 68,17
Silo para graos 01 110,20
Fabrica de Racao 01 285,45
Saldo Nobre 01 130
Posto de Vendas — Cooperativa Escola 01 183,68

8.6 BIBLIOTECA

Com uma éarea de 512,25 m2 e capacidade para atender até 100 usuarios em suas

instalagdes, a Biblioteca “Monsenhor José Bellotti” foi inaugurada em novembro de 2005 e

esta aberta a toda comunidade para consulta local, contando com um acervo que abrange as

areas do curso proposto, incluindo diferentes tipos de materiais informacionais. Além disso,

esta disponivel para consulta através do sistema PERGAMUM todo o acervo das bibliotecas

dos demais campi do Ifes.

Para atender a pesquisa na area, o Ifes conta atualmente com o acesso ao Portal Periédicos

da CAPES (www.periodicos.capes.gov.br), onde sdo disponibilizadas bases de dados e

periédicos, num total de 12.766 publicacdes nacionais e internacionais.

9 PLANEJAMENTO ECONOMICO FINANCEIRO

Por se tratar de um projeto de reestruturagdo curricular do Curso Técnico em Agroindustria

Integrado ao Ensino Médio, o campus ja tem sua estrutura fisica e pessoal de acordo com as

necessidades exigidas para o seu funcionamento.
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10 CERTIFICADOS E DIPLOMAS

Ao aluno concluinte do curso serd conferido e expedido o diploma de Técnico em
Agroindustria, satisfeitas as exigéncias relativas ao que consta neste Projeto de Curso, com
a carga horéria de 4.020 horas, constituida pela integragéo dos Componentes Curriculares do

Ensino Médio, da Educacao Profissional e, obrigatoriamente, do Estagio Curricular.
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