H INSTITUTO FEDERAL . - .
BB oo o megre MINISTERIO DA EDUCACAO N
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS DE ALEGRE

Rodovia BR-482 Cachoeiro/Alegre, km 47, Distrito de Rive
Alegre-ES - CEP: 29500-000 - Caixa Postal 47
Tel: (28) 3564-1815 - e-mail: compras.alegre@ifes.edu.br

CHAMADA PUBLICA N2 01/2019

PROCESSO N.2 23149.000177/2019-45

PERIODO: 25/03/2019 A 15/04/2019

ABERTURA: 22/04/2019, AS 09h (HORARIO DE BRASILIA)

O Instituto Federal do Espirito Santo/Campus de Alegre, Instituicdo Federal de
Ensino, vinculada ao Ministério da Educacao, situado no Distrito de Rive, Alegre-ES, CEP
29500-000, Caixa Postal 47, CNPJ N® 10.838.653/0012-50, UASG 158425, doravante
denominado Ifes/Campus-Alegre, através da Coordenadoria de Licitagdes e Compras,
torna publico, para conhecimento de quantos possam se interessar, que fara realizar
Chamada Publica, para aquisicao de géneros alimenticios da Agricultura Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural destinado ao atendimento do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar - PNAE. Os interessados (grupos formais, informais ou fornecedores
individuais) deverao apresentar a documentacao para habilitacao e Projeto de Venda no
periodo de 29 de marco a 19 de abril. Os envelopes serdo abertos no dia 22 de abril, as
09h (nove horas - horario de Brasilia), na sala da Coordenadoria de Licitacbes e
Compras do Campus de Alegre do Ifes.

A presente demanda estd pautada na Lei n® 11.947, de 16/06/2009 e na Resolugcao
CD/FNDE n® 26, de 17/06/2013, que dispdem sobre o atendimento da alimentagao
escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacao basica,
estabelecendo o percentual minimo que devera ser utilizado na aquisicdo de géneros
alimenticios diretamente da agricultura familiar e do empreendedor familiar rural ou de
suas organizacbes, priorizando-se 0s assentamentos da reforma agraria, as
comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas, que se enquadrem na
Lei n® 11.326, de 24/07/2006 e na Lei 8.666, de 21/06/1993.

01 - DO OBJETO E VALOR ESTIMADO

1.1. O objeto da presente Chamada Publica € a aquisicao de géneros alimenticios da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para atendimento ao Programa
Nacional de Alimentagéo Escolar - PNAE, visando atender as necessidades do Setor de
Alimentacao e Nutricdo do Campus de Alegre, na manutengdo do economato, conforme
detalhamentos constantes neste Edital, no Projeto Basico e demais anexos que fazem
parte integrante desta Chamada Publica.
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Item

Quant.

Produto

Preco de Aquisicao

VI. Unit.

VI. Total

01

800kg

Alho branco nacional; condimento natural, em
cabeca: De primeira qualidade. Aparéncia
fresca e sa, colhidos ao atingirem grau de
evolucdo completo e perfeito estado de
desenvolvimento. Isento de danos e defeitos
de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitos ou larvas e
residuos de defensivos agricolas.

R$9,50

R$7.600,00

02

300kg

Banana da terra. Fruta in natura: Em pencas,
de primeira qualidade, sabor doce, aspecto e
cheiro préprio tamanho e coloragdo
uniformes, com polpa firme e intacta,
devendo ser bem desenvolvida. Sem sinais
de apodrecimento ou danos fisicos oriundos
do manuseio e transporte. Auséncia de
sujidades, parasitas, larvas ou corpos
estranhos, sem ser amassada.

R$4,05

R$1.215,00

03

6.000Kg

Batata inglesa extra: In natura, fresca, firme,
coloracao uniforme, lisa, lavada, tamanho
grande ou médio. Apresentando grau de
maturagdo adequado a manipulagao,
transporte e consumo. Isenta de ferimentos,
defeitos, sujidades, perfuragbes, larvas,
parasitas ou corpos estranhos, de acordo
com a Resolugédo 12/78 da CNNPA

R$3,03

R$18.200,00

04

380Kg

Beterraba: As raizes colhidas com peso
médio de 200g - 300g (duzentos a trezentos
gramas), a seguir lavadas e secas a sombra,
sendo as folhas e o resquicio da raiz
pivotante cortadas rentes. Apds esse preparo
devem ser acondicionadas em caixas tipo
"K".

R$3,05

R$1.159,00

05

220Kg

Canjiquinha de milho: Embalagem de 1kg. A
entrega, sempre que possivel, devera ser
realizada em fardos de 20Kg. Validade
minima de 6 meses a partir da data de
entrega

R$3,00

R$660,00

06

1.400Kg

Cebola branca: in natura, tamanho médio,
uniforme, tenra e com brilho, turgescentes,
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Sem
ferimentos ou defeitos. Isentas de sujidades,
parasitas e larvas

R$3,55

R$4.970,00

07

2.000kg

Cenoura, tamanho médio: Produto fresco e
com grau de maturacdo intermediaria. Sem
folhas. Apresentar odor agradavel,
consisténcia firme, corpo cilindrico uniforme.
Isenta de perfuragdes, machucados,
deformidades, sujidades, parasitas, larvas,
nem ombro verde

R$3,03

R$6.060,00

08

108kg

Couve-flor: Excelente protecdo de cabecga,
fresca, tamanho e coloracdo uniforme,
devendo ser bem desenvolvida, vigosa, firme
e intacta. Textura e consisténcia de vegetal
fresco. Isenta de pontos escuros, podridao,
sujidades, material terroso, parasitas, larvas

R$3,05

R$329,40
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ou residuos de fertilizantes. Tamanho médio
a grande

09

1.320kg

Farinha de mandioca: Branca, torrada, tipo 1,
embalagem plastica atéxica, individual de
1kg. A entrega, sempre que possivel, devera
ser realizada em fardos de 30kg. Isento de
sujidades, mofo. Validade minima de 6
meses a partir da data de entrega.

R$6,03

R$7.959,60

10

4.620kg

Feijao preto; limpo: Embalado em saco
plastico atéxico, transparente, resistente, nao
violado, isento de sujidades, de acordo com a
Resolugdo 12/78 da CNNPA. Embalagem de
1kg, acondicionadas em fardos lacrados. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia,
informagdo nutricional, numero de lote,
quantidade do produto. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis)
meses a partir da data de entrega

R$5,53

R$25.548,60

11

400kg

Fuba de milho: Cor amarela, embalagem com
1Kg. A entrega devera ser realizada, sempre
que possivel, em fardos de 20kg. Validade
minima de 6 meses a partir da data de
entrega

R$3,50

R$1.400,00

12

1.760 pct

Macarrdo, tipo talharim, com ovos, pacote de
500g: Em cada 100g do produto, deve conter:
Valor cal6rico minimo de 320Kcal e maximo
de 360Kcal; Carboidratos minimo de 70g e
méaximo de 75g; Proteinas minimo de 10g e
méaximo de 15g; Conter calcio e ferro. O
rétulo do produto deverd conter informagdes
nutricionais, ingredientes e prazo de validade.
Validade minima de 6 meses a partir da data
de entrega

R$5,81

R$10.225,60

13

3.048
cartelas

Ovos vermelhos: Tipo extra, classe A.
Aspecto, formato, cor, cheiro e sabor
proprios, tamanho e coloragdo uniformes.
Integro, sem manchas, material terroso,
sujidades, fungos ou parasitas; proveniente
de avicultor com inspec¢éo oficial. Apresentar
casca lisa, pouco porosa, resistente.
Acondicionado em embalagem apropriada,
contendo 30 unidades

R$11,10

R$33.832,80

14

30kg

Pimentdo amarelo: Tamanho médio, com
caracteristica integra e firme, com grau de
maturagdo adequada. Isento de substéancias
terrosas, sujidades, corpos estranhos, lesdes,
manchas ou umidade. Livre de residuos de
fertilizantes Sem sinais de apodrecimento

R$7,00

R$209,00

15

30kg

Pimentdo vermelho: Tamanho médio, com
caracteristica integra e firme, com grau de
maturagao adequada. Isento de substancias
terrosas, sujidades, corpos estranhos, lesdes,
manchas ou umidade. Livre de residuos de
fertilizantes Sem sinais de apodrecimento

R$7,00

R$209,00

16

500kg

Repolho branco: De primeira qualidade.
Tamanho médio, firme, tenro, cabeca
fechada, com coloracdao uniforme. Produto
selecionado. Isento de raizes, ferimentos,
defeitos, manchas ou partes amassadas, livre

R$2,50

R$1.248,33
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de material terroso nas folhas externas, de
acordo com a Resolugcdo 12/78 da CNNPA.
Consumo imediato e em escala, no decorrer
da semana no maximo 7 (sete) dias antes do
vencimento

17

200kg

Repolho roxo: De primeira qualidade.
Tamanho médio, firme, tenro, cabeca
fechada, com coloracdao uniforme. Produto
selecionado. Isento de raizes, ferimentos,
defeitos, manchas ou partes amassadas, livre
de material terroso nas folhas externas, de
acordo com a Resolugcdo 12/78 da CNNPA.
Consumo imediato e em escala, no decorrer
da semana no maximo 7 (sete) dias antes do
vencimento

R$3,05

R$610,00

18

6.000kg

Tomate, tamanho meédio: De primeira
qualidade, consisténcia firme, produto fresco
e com grau de maturacdo intermediaria,
coloracao e tamanho uniforme, odor
agradavel. Sem apresentar perfuragoes,
rachaduras, cortes ou avarias na casca, sem
partes amolecidas. Isenta de sujidades,
fungos, insetos, parasitas, larvas e corpos
estranhos, de acordo com a Resolugéo 12/78
da CNNPA

R$4,00

R$23.980,00

19

190kg

Vagem: Produto de primeira qualidade, séo,
suficientemente desenvolvidos, com aspecto,
sabor e aroma tipicos da variedade.
Tamanho e cor uniformes. Isento de
rachaduras, perfuragdes, cortes, substancias
terrosas, sujidades, corpos estranhos,
parasitas, larvas, lesées, manchas, umidade
ou apodrecimento. Livre de residuos de
fertilizantes

R$5,05

R$960,13

20

3.800kg

Coxa de frango: In natura, limpa, congelado,
aspecto, cor, cheiro e sabor préprios,
provenientes de animais sadios; com
aproximadamente 250g cada coxa. O produto
devera estar acondicionado em embalagem
plastica, flexivel, atoxica, resistente,
transparente, em pacotes com peso de 1 a
2kg. O produto deverd ser rotulado de acordo
com a legislacdo vigente. No rétulo da
embalagem deverao ser impressas de forma
clara e indelével as seguintes informacoes:
identificacao do produto, nome e enderego do
fabricante, data de fabricagdo e prazo de
validade ou data de vencimento, peso liquido,
ndmero de registro do produto no 6rgao
competente e carimbo do servico de
inspegcdo responsavel. Prazo de validade
minimo de 6 meses

R$8,00

R$30.400,00

21

8.300kg

Sobrecoxa de frango: In natura, limpa,
congelado, aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios, provenientes de animais sadios;
com aproximadamente 250g cada contra
coxa. O produto deverd estar acondicionado
em embalagem plastica, flexivel, atdxica,
resistente, transparente, em pacotes com
peso de 1 a 2kg. O produto deverd ser

R$9,03

R$74.976,67
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rotulado de acordo com a legislacdo vigente.
No rétulo da embalagem deverdo ser
impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: identificagdo do
produto, nome e enderec¢o do fabricante, data
de fabricacé@o e prazo de validade ou data de
vencimento, peso liquido, nimero de registro
do produto no érgdo competente e carimbo
do servigo de inspecdo responséavel. Prazo
de validade minimo de 6 meses

Peito de frango: In natura, limpo, sem pele,
congelado, aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios, provenientes de animais sadios. O
produto devera estar acondicionado em
embalagem plastica, flexivel, atoxica,
resistente, transparente, em pacotes com
peso de 1kg. O produto devera ser rotulado
de acordo com a legislacao vigente. No rétulo
22 6.100kg |da embalagem deverdo ser impressas de| R$9,53 R$58.153,33
forma clara e indelével as seguintes
informacdes: Identificacdo do produto, nome
e endereco do fabricante, data de fabricagéo
e prazo de validade ou data de vencimento,
peso liquido, nUmero de registro do produto
no 6rgdo competente e carimbo do servigo de
inspecdo responsavel. Prazo de validade
minimo de 6 meses

Polpa de frutas: natural, integral, sabores
variados (abacaxi, acerola, goiaba e manga).
Congelada, sem aditivos, conservantes ou
corantes. Embalada em saco plastico
transparente, resistente e atoxico, contendo
1kg, devendo apresentar peso liquido,

23 3.000kg informacgdes nutricionais, data de fabricacao, R$13,00 R$39.000,00
prazo de validade e registro de inspecao do
6rgao competente (MAPA).

O vencedor fornecera uma refresqueira
para que possa ser servido o suco no
refeitério do Campus de Alegre.

* Valor Total Estimado: R$348.906,47 (trezentos e quarenta e oito mil, novecentos e
seis reais e quarenta e sete centavos).

OBS: Para o item 23 (polpa de frutas), a contratada devera fornecer a refresqueira por
comodato. O VALOR TOTAL DEVERA CONTEMPLAR A REFRESQUEIRA, A
ASSISTENCIA TECNICA, A REPOSICAO DE PECAS E O TREINAMENTO DOS
USUARIOS.

* No preco proposto deverdo estar incluidas todas as despesas com embalagens, frete,

impostos, taxas, encargos incidentes direta ou indiretamente, e qualquer outro fator que
venha incidir sobre o valor do ofertado.
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02 - DA ENTREGA DOS PRODUTOS

2.1. A entrega dos géneros alimenticios devera respeitar o cronograma abaixo:

Produto Qua:lrr;ttiglade Periodic(:(i;;?i?rtlaac‘i;:l )Entrega

Alho branco, em cabeca 800 kg 80 kg mensal
Banana da terra, em pencas 300 kg 43 kg mensal
Batata inglesa, tipo extra 6.800 Kg 600 kg mensal
Beterraba, peso médio: 200g - 300g 380 Kg 38 kg mensal
Canjiquinha de milho 220 Kg 27 kg mensal
Cebola branca, tamanho médio 1.400 Kg 140 kg mensal
Cenoura, tamanho médio 2.380 kg 200 kg mensal
Couve-flor (caixa com 08 unidades) 108 kg 13 kg mensal
Farinha de mandioca, torrada 1.320 kg 132 kg mensal
Feijao preto. Embalagem de 01kg 4.620 kg 462 kg mensal
Fuba de milho. Cor amarela 400 kg 40 kg mensal
Macarrao tipo talharim, massa com ovos 1.760 pct 196 pct mensal
Ovos vermelhos. Tipo extra, classe A 3.048 cart. | 305 cartelas mensal
Pimentao amarelo, tamanho médio 30 kg 04 entregas anual

Pimentao vermelho, tamanho médio 30 kg 04 entregas anual

Repolho branco, tamanho médio 690 kg 50 kg mensal
Repolho roxo, tamanho médio 280 kg 22 kg mensal
Tomate, tamanho médio 7.000 kg 600 kg mensal
Vagem, tamanho e cor uniformes 190 kg 24 kg mensal
Coxa de frango, in natura, congelada 3.800 kg 380 kg mensal
Sobrecoxa, in natura, congelada 8.300 kg 830 kg mensal
Peito de frango, in natura, congelado 6.100 kg 610 kg mensal
Polpa de frutas; natural, integral 3.000 kg 75 kg semanal

2.2. As entregas serao realizadas na Coordenadoria de Patrim6nio, Materiais e
Suprimentos do Campus de Alegre, para que os produtos sejam conferidos pelo
solicitante;

2.2.1. Ap6s a conferéncia, o contratado encaminhara os produtos ao Setor de
Alimentagéao e Nutricdo (Refeitério), para a entrega final. O Setor localiza-se na area do
préprio Campus;

2.2.2. Endereco: Rodovia BR 482 Cachoeiro/Alegre, km 47, Distrito de Rive, Alegre-ES,
CEP 29500-000;

2.2.3. As entregas devem ser realizadas em dia e horario de expediente: 22 a 62
feira, de 07h30 a 10h30 e de 12h a 15h30.

2.3. Referente item 23 (polpa de frutas) Na entrega da refresqueira, ela devera estar em
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perfeitas condicoes de uso e em estrita observancia dos detalhamentos deste Edital;
2.3.1. Caso o equipamento apresente defeitos, na entrega ou durante toda a vigéncia do
contrato, a contratada € a Unica responsavel por sua manutencao e/ou a substituicdo por
outro em perfeitas condi¢cdes de uso;

2.3.3. Para que o fornecimento aos alunos nao seja paralisado, a contratada devera
atender as solicitagdes de manutencao no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas,
apos notificacao;

2.3.1. A nao observancia destas condigées implicara em inaceitacdo, sem que caiba
qualquer tipo de reclamacgéo por parte do fornecedor inadimplente, isentando ao Ifes de
qualquer indenizacgao.

2.4. Na entrega do equipamento, a contratada deverd realizar o treinamento dos
funcionarios do Refeitério, no que tange a sua utilizacao, incluindo controles, dosagens e
todo o necessério.

2.5. A contratada substituira, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, ap6s comunicagao
da Coordenadoria de Patrimdnio, Materiais e Suprimentos, o produto fornecido no qual se
verifiquem deterioracdes, defeitos de fabricacdo ou ma qualidade (no que couber), sem
prejuizo de aplicacao de san¢des administrativas previstas no edital;

2.5.1. A contratada fica obrigada a realizar a troca no prazo estipulado acima; prazo
contado a partir da notificacao, sob pena de aplicacdo das penalidades cabiveis.

03 - FONTE DE RECURSO

3.1. As despesas decorrentes desta Chamada Publica correrdo por conta dos recursos
provenientes do Programa Nacional de Alimentacao - PNAE, consignados ao Campus de
Alegre do Ifes, para o exercicio de 2019.

04 - DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO
4.1. Poderao participar deste procedimento somente:

4.1.1. Fornecedores Individuais: Agricultores Familiares ndo organizados em grupos,
detentores da Declaracdo de Aptidao ao Programa Nacional de Fortalecimento da
Agricultura Familiar - DAP Fisica.

4.1.2. Agricultores familiares organizados em grupos informais detentores da
Declaracao de Aptidao ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar -
— DAP Fisica de cada agricultor.

4.1.3. Grupos Formais: Agricultores familiares organizados em grupos formais
(Cooperativas e Associacdes) detentores da Declaragdo de Aptiddo ao Programa
Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar - DAP Fisica inscritos na DAP juridica.

05 - DO CREDENCIAMENTO

5.1. O proponente, ou o seu representante, deverd, preferencialmente, na mesma
ocasido da entrega de seu envelope, dirigir-se a sala da Coordenadoria de Licitagdes e
Compras do Campus de Alegre (localizado no prédio principal) para efetuar seu
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credenciamento como participante deste procedimento, munido da sua carteira de
identidade e do documento que lhe dé poderes para manifestar-se durante os
procedimentos relativos a esta Chamada Publica.

5.1.1. O credenciamento devera ser realizado até o inicio da sessao publica, para que
0 proponente possa manifestar-se;

5.1.2. A ndo apresentacdo ou incorrecdo de quaisquer dos documentos de
credenciamento ndo impedira a participacdo do proponente no presente procedimento,
porém impedira o interessado de manifestar-se, de qualquer forma, durante a sessao.

5.2. Considera-se como representante do proponente qualquer pessoa habilitada, nos
termos de estatuto, de instrumento publico de procuragdo, ou particular com firma
reconhecida, ou documento equivalente.

5.3. Cada credenciado podera representar apenas um proponente. Aquele que ja tiver, na
sessao publica, manifestado em nome de um proponente, ndo podera mais optar por
representar outro, nesta mesma sessao.

5.4. Os documentos exigidos nesta Chamada Publica poderdo ser apresentados em
original, por qualquer processo de copia;

5.4.1. Nao tera por comprovada a autenticidade de documentos por meio de copias
gue nao sejam das originais (ndo sera aceito copia de copia).

06 - DOS ENVELOPES

6.1. Os envelopes devem ser entregues na Coordenadoria de Licitacdes e Compras do
Campus de Alegre, localizada atras no prédio principal do Campus, no endereco:
Rodovia BR 482 Cachoeiro/Alegre, Km 47, Distrito de Rive, Municipio de Alegre-ES.

6.2. A Comissao nao se responsabilizarda por envelopes entregues em qualquer outro
local ou reparticdo que nao seja a Coordenadoria de Licitagdes e Compras;

6.1.2. A fim de evitar riscos quanto a eventuais polémicas sobre entrega intempestiva
dos envelopes, aconselhamos que ndo sejam enviados envelopes por via postal.

6.3. Nao serao recebidos envelopes entregues apds o horario de abertura da sessao
publica, tampouco serao permitidos quaisquer adendos.

6.4. Cada participante devera apresentar dois envelopes contendo o explicitado nos itens
07 e 08.

07 - DA HABILITAGCAO DO FORNECEDOR (ENVELOPE N2 01)

7.1. Os Fornecedores da Agricultura Familiar poderao comercializar sua producgéao
agricola na forma de Fornecedores Individuais, Grupos Informais e Grupos Formais, de
acordo o art. 27 da Resolugdo FNDE n® 26 de 17/06/2013, alterado pela Resolugéo n® 4
de 02/04/2015.
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7.1.1. Habilitacao do Fornecedor Individual, detentores de DAP Fisica (nao
organizado em grupo).
O Fornecedor Individual devera apresentar no envelope n? 01 os documentos abaixo
relacionados, sob pena de inabilitagao:

I- a prova de inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

[I- o extrato da DAP Fisica do agricultor familiar participante, emitido nos ultimos 60
dias;

[lI- o Projeto de Venda de géneros alimenticios com assinatura do agricultor
participante; (modelo em anexo)

IV- a prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o
caso; e

V- a declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao oriundos de
producéo prépria, relacionada no projeto de venda.

7.1.2. Habilitacao do Grupo Informal de Agricultores Familiares, detentores de
DAP Fisica, organizados em grupo.
O Grupo Informal devera apresentar no Envelope n° 01, os documentos abaixo
relacionados, sob pena de inabilitagao:

I- a prova de inscricao no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

[I- o extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos ultimos
60 dias;

[lI- o Projeto de Venda de géneros alimenticios com assinatura de todos os
agricultores participantes; (modelo em anexo)

IV- a prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o
caso; e

V- a declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao produzidos
pelos agricultores familiares relacionados no projeto de venda.

7.1.3. Habilitacao do Grupo Formal, detentores de DAP juridica
O Grupo Formal devera apresentar no Envelope n® 01, os documentos abaixo
relacionados, sob pena de inabilitagao:

I- a prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ;

[I- o extrato da DAP Juridica para associa¢des e cooperativas, emitido nos ultimos 60
dias;

[ll- a prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao
Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS;

IV- as cépias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no
6rgao competente;

V - o Projeto de Venda de géneros alimenticios, assinado pelo seu representante
legal; (modelo em anexo)

VI- a declaracdo de que o0s géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos
pelos associados/cooperados;

VIl- a declaragcdo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do
atendimento do limite individual de venda de seus cooperados/associados.
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VIIl- a prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o
caso.

7.2. Na auséncia ou desconformidade de qualquer desses documentos constatada na
abertura dos envelopes podera ser concedido abertura de prazo para sua regularizagao
de até 2 (dois) dias, conforme analise da Comissao Julgadora.

7.3. Nao serao autenticados documentos no momento da sessao.

7.4. O envelope devera ser entregue fechado e lacrado, identificado com o nome do
participante e contendo em sua parte externa e frontal os seguintes dizeres:

IFES/CAMPUS DE ALEGRE

CHAMADA PUBLICA 01/2019

ENVELOPE 01 - HABILITACAO

Fornecedor Individual: nome e CPF / Grupo Informal: nome de um dos
agricultores e CPF / Grupo Formal: nome do grupo e CNPJ

08 - DO PROJETO DE VENDA (ENVELOPE N2 02)

8.1. No envelope n® 02 os Fornecedores Individuais, Grupos Informais ou Grupos
Formais deverao apresentar o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura
Familiar conforme modelo em anexo.

8.2. A relacdo dos proponentes dos projetos de venda serd apresentada na sessao
publica e registrada em ata;

8.2.1. O resultado da selegao sera publicado apds o prazo da publicacdo da relagao
dos proponentes e, apds, os selecionados serao convocados para assinatura do contrato.

8.3. Os projetos de venda a serem contratados serdo selecionados conforme critérios
estabelecidos no item 9 deste edital (art. 25 da Resolu¢éo).

8.4. Devem constar nos Projetos de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura
Familiar o nome, o CPF e n® da DAP Fisica de cada agricultor familiar fornecedor quando
se tratar de Fornecedor Individual ou Grupo Informal, e o CNPJ e DAP juridica da
organizagao produtiva quando se tratar de Grupo Formal.

8.5. A apresentacdo de Projeto de Venda para a contratacdo pretendida implica
concordancia do proponente em fornecer os produtos pelo prego de referéncia constante
no Projeto Basico, independentemente do valor apresentado em sua proposta;

8.5.1. O prego vigente desta Chamada Publica consta no item 01 deste edital e foi
estabelecido de acordo com o pre¢o médio pesquisado no comércio local.
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8.6. Deverao constar no Projeto de Venda todas as informacdes referentes aos servigos
de inspecgao sanitaria exigidos em legislacao;

8.6.1. Os produtos alimenticios a serem adquiridos para a alimentagéo escolar devem
atender ao disposto na legislacdo de alimentos estabelecida por um dos servicos de
sanidade:

» Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa/Ministério da Saude) ou Anvisas
locais ou estaduais;

» Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria (Suasa/ Mapa) ou servigos
de Inspecao Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM).

8.6.2. Os produtos “in natura”, sem nenhum tipo de processamento e de origem
vegetal, ndo necessitam de avaliagdo sanitaria. J& os produtos de origem vegetal que
passaram por algum tipo de processamento devem ser analisados pelo Ministério da
Saude, através da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e suas instancias em ambito
estadual, regional e municipal.

(Resolugcao-RDC n° 49, de 31/10/2013 e Resolucdo-RDC n® 278, de 22/09/2005.)

8.7. O encaminhamento do Projeto de Venda pressupdem o pleno conhecimento de
todas as exigéncias contidas no edital desta Chamada Publica e seus anexos e implica a
aceitacao integral e irretratavel aos termos e condigcbes dos mesmos.

8.8. Na auséncia ou desconformidade de qualquer desses documentos constatada na
abertura dos envelopes podera ser concedido abertura de prazo para sua regularizagao
de até 2 (dois) dias, conforme analise da Comissao Julgadora.

8.9. O envelope devera ser entregue fechado e lacrado, identificado com o nome do
participante e contendo em sua parte externa e frontal os seguintes dizeres:

IFES/CAMPUS DE ALEGRE

CHAMADA PUBLICA 01/2019

ENVELOPE 02 - PROJETO DE VENDA

Fornecedor Individual: nome e CPF / Grupo Informal: nome de um dos
agricultores e CPF / Grupo Formal: nome do grupo e CNPJ

09 - CRITERIOS DE SELECAO DOS BENEFICIARIOS

9.1. Para selecéo, os projetos de venda habilitadas serao divididos em: grupo de projetos
de fornecedores locais, grupo de projetos do territorio rural, grupo de projetos do estado,
e grupo de propostas do Pais.

9.2. Entre os grupos de projetos, serd observada a seguinte ordem de prioridade para

selecéao:
| - 0 grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os demais grupos;
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Il - o grupo de projetos de fornecedores do territério rural tera prioridade sobre o do
estado e do Pais;

[l - o grupo de projetos do estado tera prioridade sobre o do Pais;

9.2.1. Por projetos locais entendem-se aqueles oriundos de agricultores familiares ou
de suas organizagdes com sede no préprio municipio onde se localiza a escola.

9.3. Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para
selecao (art. 25 da Resolucéao):

I- os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as
comunidades quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;

[I- os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou
agroecoldgicos, segundo a Lei n® 10.831, de 23/12/2003;

[ll- os Grupos Formais (organizagdes produtivas detentoras de Declaracdo de Aptidao
ao PRONAF - DAP Juridica) sobre os Grupos Informais (agricultores familiares,
detentores de Declaracao de Aptidao ao PRONAF - DAP Fisica, organizados em grupos)
e estes sobre os Fornecedores Individuais (detentores de DAP Fisica).

9.4. Caso a Entidade Executora ndo obtenha as quantidades necessérias de produtos
oriundos do grupo de projetos de fornecedores locais, estas deverdo ser
complementadas com os projetos dos demais grupos, em acordo com os critérios de
selecao e priorizacao citados nos itens 9.2 e 9.3.

9.5. No caso de empate entre Grupos Formais de assentamentos da reforma agraria,
comunidades quilombolas e/ou indigenas, em referéncia ao disposto no §2° inciso | do
art. 25 da Resolucao, terao prioridade organizagdes produtivas com maior porcentagem
de assentados da reforma agraria, quilombolas ou indigenas no seu quadro de
associados/cooperados. Para empate entre Grupos Informais, terao prioridade os grupos
com maior porcentagem de fornecedores assentados da reforma agraria, quilombolas ou
indigenas, conforme identificacdo na(s) DAP(s).

9.6. No caso de empate entre Grupos Formais, em referéncia ao disposto no §2° inciso Il
do art. 25 da Resolugdo, terdo prioridade organizagbes produtivas com maior
porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu
quadro de associados/ cooperados, conforme DAP Juridica.

9.7. Em caso de persisténcia de empate, sera realizado sorteio ou, em havendo
consenso entre as partes, podera optar-se pela divisdo no fornecimento dos produtos a
serem adquiridos entre as organizagées finalistas.

10 - DO PROCEDIMENTO DE ABERTURA DOS ENVELOPES

10.1. No dia, horario e local designados no predmbulo deste edital, a Comissao dara
inicio a sessao publica;
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10.1.1. Os atos publicos poderao ser assistidos por qualquer pessoa, mas somente
deles participardo ativamente os proponentes ou representantes credenciados, nao
sendo permitidas atitudes desrespeitosas ou que causem tumultos e perturbem o bom
andamento dos trabalhos.

10.2. Dado o inicio a sessao, proceder-se-a a abertura dos envelopes, quando entédo a
documentagéo de habilitagdo serd analisada, conforme item proprio deste edital.

10.3. As documentacgbes dos envelopes também deverao ser rubricadas pelos membros
da Comissao e pelos proponentes e representantes presentes;

10.3.1. Caso a Comissdo julgue conveniente, podera suspender a reunido para
analisar os documentos apresentados, marcando, na oportunidade, nova data e horario
em que voltara a se reunir, informando aos interessados.

10.4. Em todos os atos publicos, serdo lavradas atas circunstanciadas, assinadas pelos
membros da Comissao e pelos representantes credenciados e proponentes presentes.

11 - DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

11.1. Ap6s andlise da documentagdo, caso necessario, o proponente classificado
provisoriamente em primeiro lugar deverd apresentar amostra dos itens 01 (alho
branco), 10 (feijao preto), 20 (coxa de frango), 21 (sobrecoxa de frango), 22 (peito
de frango) e 23 (polpa de frutas);

11.1.1. As amostras deverao ser apresentadas na quantidade de 1kg por produto.

11.2. As amostras deverao ser apresentadas em embalagens identificadas com o niumero
desta Chamada Publica, nome do fornecedor, especificagdo do conteudo e trazer
informacgdes nutricionais, composi¢ao basica, prazo de fabricacao e validade.

11.3. As amostras serdo submetidas aos testes necessarios para avaliagao e selegdo dos
produtos a serem adquiridos. O resultado da andlise sera informado imediatamente apés
a apresentacao das amostras;

11.31. Caso seja necessario um prazo maior para a analise, a Comissao responsavel
divulgara o resultado do processo em até 48 (quarenta e oito) horas.

11.4. A ndo apresentagdo da amostra ou aquela apresentada em desacordo com este
edital e seus anexos, implicara na automatica desclassificagao do item e/ou proposta.

11.5. Em caso de itens que apresentem sazonalidade de producgao, o fornecedor devera
apresentar justificativa fundamentada para os itens que se enquadrem nessa condicao,
indicando o periodo estimado para apresentacao das amostras;

11.5.1 Fica a critério da Entidade Executora a aceitacdo da justificativa e elaboragao
do cronograma de entrega das amostras dos produtos dos itens em questéo, ficando o
contrato submetido a tal condig&o.
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12 - DA PRODUGAO E CONTROLE DE QUALIDADE
12.1. Os produtos alimenticios adquiridos deverdo ser de produgédo propria dos
beneficiarios fornecedores e deverao cumprir 0os requisitos de controle de qualidade
dispostos nas normas vigentes, consoante art. 5° do Decreto Presidencial n 7.775/2012
e art. 32 da Resolucado n® 50 do GGPAA/SESAN/2012.

12.2. O conceito de qualidade de frutas e hortalicas envolve um conjunto de atributos,
dentre os quais: aparéncia visual (frescor, cor, defeitos e deterioragdes), textura (firmeza,
resisténcia e integridade do tecido), sabor e aroma, valor nutricional e seguranca do
alimento.

12.3. Os produtos alimenticios deverao atender ao disposto na legislacdo de alimentos,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

12.4. Deverdo ser tomadas medidas para proteger os produtos alimenticios de
contaminagao por animais, insetos, aves e por elementos quimicos ou microbiol6gicos ou
por outras substancias indesejaveis, durante a manipulacdo, a armazenagem e 0
transporte.

13 - DOS RECURSOS
13.1. Apds a divulgacao da habilitacao, sera admitido recurso, no prazo de 2 (dois) dias
Uteis a contar da intimagdo do ato ou da lavratura da ata de reunidao, nos casos de
habilitacdo ou inabilitacdo do proponente;

13.1.1. Em caso de renuncia expressa ao direito de interpor recurso por parte de todos
os participantes, devidamente registrada em ata, dar-se-a4 prosseguimento aos tramites
da Chamada Publica.

13.2. Interposto o recurso, tal ato sera comunicado aos demais participantes da Chamada
Publica, que poderédo apresentar contrarrazdes no prazo de 2 (dois) dias Uteis.

13.3. O recurso sera dirigido a Comissado, a qual podera reconsiderar sua decisdo, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis.

13.4. Os recursos interpostos em razao de habilitagéo ou inabilitagdo de proponente teréao
efeito suspensivo, podendo a autoridade competente, motivadamente e presente razées
de interesse publico, atribuir eficacia suspensiva aos demais recursos.

13.5. Durante o prazo de apresentacdo do recurso, serd garantido o acesso do

proponente aos autos do processo ou a qualquer outra informagao necessaria a instrugao
do recurso.
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13.6. O acolhimento do recurso importard na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis
de aproveitamento.

14 - DA HOMOLOGACAO

14.1. Apds o regular decurso da fase recursal desta Chamada Publica, esta sera
submetida a autoridade competente (Diretora-geral do Campus) para que se proceda a
devida homologagéo.

14.2. A homologagéo do resultado desta Chamada Publica ndo implicar4d em direito a
contratagao.

15 - DO PAGAMENTO
15.1. O pagamento sera feito de acordo com os prazos e condi¢gdes estabelecidos no
contrato.

16 - DO CONTRATO

16.1. O IFES/CAMPUS-ALEGRE convocara a licitante vencedora para assinar o “Termo

de Contrato”, no prazo de até cinco dias, a contar do recebimento da Convocagéo, sob

pena de decair do direito a contratagéo, de acordo com o art. 81 da Lei 8.666/1993;
16.1.1. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo,

por solicitacao justificada, e aceito pela Administragao.

16.2. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, dentro do prazo
estabelecido no subitem 16.1, caracteriza o descumprimento total da obrigacédo
assumida, sujeitando-o as penalidades legalmente estabelecidas.

16.3. E facultado & Administragdo, quando o convocado ndo assinar o contrato no prazo
e condicdes estabelecidos, convocar os proponentes remanescentes, na ordem de
classificagao, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢cdes propostas pelo
primeiro classificado, inclusive quanto aos precos atualizados de conformidade com o ato
convocatério, independentemente da cominagéo prevista neste edital.

16.4. Antes da assinatura do contrato, o 6rgéo realizara consulta on-line para identificar
possivel proibicdo de contratar com o Poder Publico, cujos resultados serdo anexados
aos autos do processo.

16.5. Se a Adjudicataria, no ato da assinatura do contrato, ndo comprovar que mantém as
condicdes de habilitagdo, podera ser convocada outra licitante, desde que respeitada a
ordem de classificacao, para, depois de feita a negociacao, verificada a aceitabilidade da
proposta e comprovados os requisitos de habilitacdo, celebrar a contratacdo, sem
prejuizo das sangoes previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.
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16.6. Na contagem dos prazos estipulados na presente Chamada Publica excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a4 o do vencimento.

16.7. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as
clausulas avencadas e as normas da Lei, respondendo cada uma pelas consequéncias
de sua inexecucao total ou parcial.

16.8. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, a partir da data da
assinatura, ou até a entrega do quantitativo total dos produtos adquiridos, o que ocorrer
primeiro.

16.9. E EXPRESSAMENTE VEDADA A SUBCONTRATACAO DO OBJETO.

17 - DAS PENALIDADES

17.1. Pela inexecucgéao total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a
prévia defesa, aplicar ao contratado as seguintes sangdes, concomitantemente, sem o
prejuizo de outras:

17.1.1. Adverténcia, comunicando o contratado sobre o0 descumprimento de
obrigacdes assumidas e, conforme o caso, informando o prazo para a adog¢do das
medidas corretivas cabiveis;

17.1.2. Multa:

17.1.2.1. De mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do
objeto a ser entregue, por dia de atraso no fornecimento do objeto, sem justa
fundamentagcédo e prévia comunicacdo a Administracdo. Apds cinco dias Uteis, sem o
objeto tenha sido entregue, caracterizara descumprimento do contrato, ensejando sua
rescisao;

17.1.2.2. De mora, correspondente a 1% (um por cento) do valor do objeto recusado.
Nao havendo a troca ou a complementacao do objeto recusado no prazo de quarenta e
oito horas, caracterizara descumprimento do contrato, ensejando sua rescisdo.
Consequéncia idéntica tera se ocorrer nova recusa no mesmo fornecimento;

17.1.2.3. De mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do
objeto, por dia, pelo atraso na retirada do objeto recusado, até o limite de cinco dias
uteis, sem justa fundamentacdo e prévia comunicacdo a Administracdo. Apds esse
prazo, sem que 0 objeto tenha sido retirado, sera considerado abandono de material,
podendo a Administragcéo dar-lhe a destinacao que julgar conveniente;

17.1.2.4. Compensatoria, correspondente a 10% (dez por cento) sobre o valor do
objeto vinculado a obrigacao ndo cumprida;

17.1.2.4.1. Caso haja aplicagdo de multa, o valor sera descontado de qualquer fatura
ou crédito existente no Campus de Alegre, em favor do contratado. Caso o valor a ser
descontado for superior ao crédito eventualmente existente, a diferenca sera cobrada
administrativamente ou judicialmente, se necessario, e com prazo de 10 (dez) dias para
pagamento por meio de GRU;
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17.1.3. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o Instituto Federal do
Espirito Santo pelo prazo de até dois anos;

17.1.4. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar a administracdo publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicéo ou até que seja promovida a
reabilitacdo, que serd concedida sempre que o contratado ressarcir a Administragao
pelos prejuizos resultantes e apds decorrido 0 prazo da sangao aplicada;

17.1.4.1. Incorre nesta sancao aquele que entregar produtos de outrem, como se
fosse de sua producao.

17.2. A recusa injustificada do proponente vencedor em assinar o contrato, dentro do
prazo estabelecido pela Administracao, caracteriza o descumprimento total da obrigagéao
assumida, sujeitando-o as penalidades legalmente estabelecidas.

17.3. As sangles serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de suspensao
de licitar, o licitante devera ser descredenciado, por igual periodo, sem prejuizo das
multas previstas no edital e nas demais cominacdes legais.

17.4. Em qualquer hipétese de aplicacdo de sangdes sera assegurado ao fornecedor o
contraditério e a ampla defesa, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, ou de 10 (dez) dias
Uteis, quando se tratar de inidoneidade, contado a partir da data em que o fornecedor
tomar ciéncia.

18 - DAS DISPOSICOES GERAIS

18.1. A presente Chamada Publica podera ser obtida nos seguintes locais:
- Sala da Coordenadoria de Licitagdes e Compras do Campus de Alegre;
- Sites: www.comprasgovernamentais.gov.br e www.alegre.ifes.edu.br

18.2. E facultada & Comissdo ou autoridade superior, em qualquer fase deste
procedimento, promover diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrugao
do processo, vedada a inclusdo posterior de documento ou informagdo que deveria
constar no ato da sessao publica.

18.3. A autoridade competente para aprovacao deste procedimento de Chamada Publica
somente podera revoga-lo em face de razbes de interesse publico, por motivo de fato
superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal
conduta, devendo anuld-lo por ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de qualquer
pessoa, mediante ato escrito e fundamentado;

18.3.1. A anulagao do procedimento desta Chamada Publica induz a do contrato;

18.3.2. Quando todos os participantes forem inabilitados ou todas as propostas forem
desclassificadas, a Administracdo podera fixar aos proponentes o prazo de 08 (oito) dias
Uteis para a apresentacao de nova documentagédo ou de outras propostas, escoimadas
das causas provocadoras.
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18.4. O proponente € responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da Chamada Publica.

18.5. Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislagcdo sanitaria
(federal, estadual ou municipal) especifica para os alimentos de origem animal e vegetal.

18.6. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para
o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario e local anteriormente estabelecido,
desde que nao haja comunicagao da Comissao em contrario.

18.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a4 o do vencimento.

18.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no
afastamento do proponente, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacédo e a
exata compreensdo da sua proposta, durante a realizacdo da sessado publica da
Chamada Publica.

18.9. Como condicdo para celebragdo do contrato ou instrumento equivalente, o
fornecedor devera se encontrar nas mesmas condicbes requeridas na fase de
habilitacdo, bem assim para o recebimento dos pagamentos pelo fornecimento.

18.10. Os pedidos de esclarecimentos referentes ao procedimento de Chamada Publica
deverao ser enviados, exclusivamente por escrito, a Comissao até 02 (dois) dias Uteis
anteriores a data fixada para abertura da sessao publica;

18.10.1. As duvidas serao consolidadas e respondidas, por escrito e encaminhadas a
todos os interessados que tenham informado seu endereco eletrénico, cabendo aqueles
que por qualquer motivo ndo tenham recebido as informag¢des no prazo estipulado, o
dever de resguardar o seu interesse, de inteirar-se sobre o teor do documento;

18.10.2. E-mail da Coordenadoria de Licitacdes e Compras: compras.alegre@ifes.edu.br

18.11. Os interessados deverdo estudar minuciosa e cuidadosamente o edital e seus
anexos, bem como todas as instrugdes, termos e especificacdes técnicas presentes
nesta Chamada Publica, informando-se de todas as circunstancias ou detalhes que
possam, de algum modo, afetar a afericdo dos custos e prazos envolvidos na execugao
do objeto.

18.12. Os proponentes nao terao direito a indenizagdo em decorréncia da anulagéo do
procedimento desta Chamada Publica.

18.13. Os proponentes assumem todos os custos de preparagao e apresentacao de suas
documentacgdes, e a Administragdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por essas
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despesas, independentemente da condugéo ou do resultado do procedimento.

18.14. A participacdo neste procedimento implica plena aceitagdo, por parte do
proponente, das condi¢cdes estabelecidas neste edital e em seus anexos, bem como
obrigatoriedade do cumprimento das disposigdes nele contidas.

18.15. Qualquer modificagdo no edital exige divulgacdo pelo mesmo instrumento de
publicagdo em que se deu o texto original, reabrindo-se o0 prazo inicialmente
estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a alteracdo ndo afetar a formulagéao
das propostas.

18.16. Os casos nao expressamente previstos serdo resolvidos pela aplicagdo das
normas de licitacdo e contratos administrativos de nivel constitucional, legal e
administrativo, pelos principios gerais de direito publico e, supletivamente, pelos
principios da teoria geral dos contratos e pelas disposicées de direito privado.

18.17. Todas as pecas que compdem 0 processo sao complementares entre si. Assim,
qualguer mengdo em um documento e omitida nos outros, serd considerada como
especificada e valida. Nao serd admitida a argumentacdo de desconhecimento de
obrigacao a ser cumprida devido sua omissdo em algum documento.

18.18. O edital e seus anexos, assim como os demais autos do processo administrativo,
permanecerdo com vista franqueada aos interessados e poderao ser lidos e/ou obtidos
na Coordenadoria de Licitacbes e Compras do Campus de Alegre, em dias de expediente
normal, no horario de 8 as 16h.

18.19. O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural
para a alimentagdo escolar devera respeitar o valor maximo de R$20.000,00 (vinte mil
reais), por DAP Familiar/Ano/Entidade Executora, e obedecera as seguintes regras:

| - Para a comercializacdo com fornecedores individuais e grupos informais, os
contratos individuais firmados deverao respeitar o valor maximo de R$20.000,00 (vinte
mil reais), por DAP Familiar/Ano/Entidade Executora.

Il - Para a comercializagdo com grupos formais 0 montante maximo a ser contratado
sera o resultado do numero de agricultores familiares, munidos de DAP Familiar, inscritos
na DAP juridica multiplicado pelo limite individual de comercializagdo, utilizando a
seguinte formula:

Valor maximo a ser contratado = n® de agricultores familiares (DAPs Familiares) inscritos
na DAP juridica x R$20.000,00

18.20. Cabe as Cooperativas e/ou Associagdes que firmarem contratos com a Entidade
Executora a responsabilidade pelo controle do atendimento do limite individual de venda
nos casos de comercializagdo com os grupos formais.
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18.21. Cabe a Entidade Executora a responsabilidade pelo controle do atendimento do
limite individual de venda nos casos de comercializagdo com o0s grupos informais e
agricultores individuais. A esta também compete o controle do limite total de venda das
Cooperativas e Associagcbes nos casos de comercializagdo com grupos formais.

18.22. Os casos omissos serao dirimidos pela Comissao com base nas disposi¢coes das
normas aplicaveis.

19 - DO FORO
19.1. O foro para dirimir questdes relativas ao presente Edital serd o da justica federal,
Secéao Judiciaria do Espirito Santo, com exclusao de qualquer outro.

Alegre-ES, 27 de margo de 2019.

CRISTIANO DUTRA
Coordenador de Licitacbes e Compras
Portaria n® 191 - DOU de 02/04/2013
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MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS DE ALEGRE

CHAMADA PUBLICA N2 01/2019
PROCESSO N.2 23149.000177/2019-95
ABERTURA: 22/04/2019, AS 09h (HORARIO DE BRASILIA)

PROJETO BASICO
(TERMO DE REFERENCIA)

01- INTRODUCAO

O presente Projeto Basico, elaborado pela chefia do Setor de Alimentagéo e Nutricdo do
Campus de Alegre do Ifes, apresenta orientacées aos interessados em apresentar seus
projetos de venda de géneros alimenticios, em atendimento a Lei n® 11.947, de
16/06/2009 e Resolugdo CD/FNDE n° 26, de 17/06/2013, que dispdem sobre o
atendimento da alimentagéo escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos
da educacdo basica, estabelecendo o percentual minimo que devera ser utilizado na
aquisicao de géneros alimenticios diretamente da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural ou de suas organizag¢des, priorizando-se o0s assentamentos da reforma
agraria, as comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas, que se
enquadrem na Lei n? 11.326, de 24/07/2006.

Esta solicitacdo atenderd as necessidades da Instituicdo, através do Setor de
Alimentacéo e Nutricdo, com a finalidade de manutencédo do economato.
Os alimentos serao utilizados na alimentacao de, aproximadamente, 1000 alunos.

Diariamente sao servidos, no Restaurante do Campus de Alegre: desjejum, almoco,
lanches e jantar. Dentre essas, sdo servidas uma média de 850 refeicoes entre almocgo e
jantar.

O servico de um restaurante estudantil tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de
uma acao efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade basica e
de real fungcdo académico-social, o qual vem de forma completa contribuir para seu
melhor desempenho e formacao integral, bem como, diminuir a evasao escolar.

02- DETALHAMENTO DO OBJETO

Produto Qua:lrr;ttiglade Periomc(ii?i?r?a%i )Entrega
Alho branco, em cabeca 800 kg 80 kg mensal
Banana da terra, em pencas 300 kg 43 kg mensal
Batata inglesa, tipo extra 6.800 Kg 600 kg mensal
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Beterraba, peso médio 200g a 300g 380 Kg 38 kg mensal
Canjiquinha de milho 220 Kg 27 kg mensal
Cebola branca, tamanho médio 1.400 Kg 140 kg mensal
Cenoura, tamanho médio 2.380 kg 200 kg mensal
Couve-flor (caixa com 08 unidades) 108 kg 13 kg mensal
Farinha de mandioca, torrada 1.320 kg 132 kg mensal
Feijao preto. Embalagem de 01kg 4.620 kg 462 kg mensal
Fuba de milho. Cor amarela 400 kg 40 kg mensal
Macarréo tipo talharim, massa com ovos 1.760 pct 196 pct mensal
Ovos vermelhos. Tipo extra, classe A 3.048 cartelas | 305 cartelas mensal
Pimentao amarelo, tamanho médio 30 kg 04 entregas anual

Pimentao vermelho, tamanho médio 30 kg 04 entregas anual

Repolho branco, tamanho médio 690 kg 50 kg mensal
Repolho roxo, tamanho médio 280 kg 22 kg mensal
Tomate, tamanho médio 7.000 kg 600 kg mensal
Vagem, tamanho e cor uniformes 190 kg 24 kg mensal
Coxa de frango, in natura, congelada 3.800 kg 380 kg mensal
Sobrecoxa, in natura, congelada 8.300 kg 830 kg mensal
Peito de frango, in natura, congelado 6.100 kg 610 kg mensal
Polpa de frutas; natural, integral 6.646 kg 75 kg semanal

ltem Produto Periodicidade
01 |Alho branco, em cabeca fevereiro a novembro
02 |Banana da terra, em pencas abril a outubro
03 |Batata inglesa, tipo extra fevereiro a novembro
04 |Beterraba, peso médio 2009/300g fevereiro a novembro
05 |Canjiquinha de milho margo a outubro
06 |Cebola branca, tamanho médio fevereiro a novembro
07 |Cenoura, tamanho médio fevereiro a novembro
08 |Couve-flor (caixa com 08 unid) fevereiro a novembro (exceto julho/agosto)
09 |Farinha de mandioca, torrada fevereiro a novembro
10 |Feijao preto. Embalagem de 01kg fevereiro a novembro

11 | Fuba de milho. Cor amarela

fevereiro a novembro

12 | Macarrao talharim, massa com ovos

fevereiro a novembro (exceto julho)

13 | Ovo vermelho. Tipo extra, classe A fevereiro a novembro

14 | Pimentao amarelo, tamanho médio abril, maio, julho e outubro

15 | Pimentao vermelho, tamanho médio abril, maio, julho e outubro

16 | Repolho branco, tamanho médio fevereiro a novembro

17 | Repolho roxo, tamanho médio fevereiro a novembro (exceto julho)
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18 | Tomate, tamanho médio fevereiro a novembro
19 |Vagem, tamanho e cor uniformes margo a novembro (exceto julho)
20 |Coxa de frango, in natura, congelada fevereiro a novembro
21 | Sobrecoxa, in natura, congelada fevereiro a novembro
22 | Peito de frango, in natura, congelado fevereiro a novembro
23 | Polpa de frutas; natural, integral fevereiro a novembro

2.1. Os alimentos solicitados sdo importantes para uma dieta saudavel, pois sao fontes
de micronutrientes, fibras e de outros componentes com propriedades funcionais:

* ALHO: Fonte de mais de 100 compostos ativos, vitaminas e sais minerais, traz
uma série de beneficios tanto para a saude quanto para a boa forma. Também apresenta
uma boa concentracdo das vitaminas A, C, B6 e B1, e os minerais: selénio, manganés,
ferro, magnésio, fésforo, cobre e potassio.

O alho tem propriedades anticoagulantes, pode melhorar a circulagdo sanguinea,
seu poder de evitar a coagulacdo vem de seu alto teor de vitamina B, que diminui os
niveis de homocisteina. Esse aminoacido esta relacionado ao endurecimento dos vasos
sanguineos e a problemas cardiovasculares. O consumo de alho também pode combater
com mais forca bactérias oportunistas e ajudar a combater inflamacgdes leves. O alho é
excelente para desintoxicar o organismo, é rico em antioxidantes, que nos permitem
proteger e regenerar a pele; combate o envelhecimento precoce; estimula a renovagao
celular; fortalece as defesas do organismo e nutre o sangue com diversas vitaminas e
minerais. Estimula o acido gastrico, por isso os alimentos podem ser processados
adequadamente. O consumo desse alimento ajuda a melhorar o funcionamento do figado
e o pancreas. O alho é um antibiético natural tdo bom que pode até substituir o uso de
medicamentos.

* BANANA DA TERRA: Por ser rica em potassio e carregar pouquissimo sédio, a
banana da terra contribui no controle da pressao arterial. O potassio € vital também para
prevenir caibras e dores musculares, além de oferecer mais energia. Por carregar
grandes quantidades de vitaminas A e C, a banana da terra é uma 6tima parceira no
combate aos radicais livres. Ambos os nutrientes proporcionam maior resisténcia fisica e
previnem o envelhecimento precoce. Por possui muitas fibras, a fruta ajuda tanto no trato
intestinal como promove um bom funcionamento do sistema digestivo como um todo.
Ajuda a manter um nivel glicémico baixo no organismo. Isso ocorre porque, apesar de ter
carboidratos, a banana tem fibras, vitaminas e muitos outros minerais. As fibras, por
exemplo, ajudam a controlar a glicemia.

* BATATA INGLESA: Rica em potassio e fornecem ao corpo agua e ions. Possui
calcio, ferro e fosforo, boa fonte de vitamina C, juntamente com as vitaminas A, B, P e K.
Considerada um dos alimentos mais ricos em amido, com cerca de 20% desse
carboidrato.

Diminui a pressdo sanguinea, melhora o funcionamento do cérebro, a grande
quantidade de vitamina B6 aumenta a producdao de neurotransmissores, como a
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serotonina, dopamina e norepinefrina. Melhora a pele e previne o envelhecimento
precoce. Diminui inflamacao, facilita a digestao, previne contra doencgas cardiovasculares,
previne o cancer por conter folato, possui flavonoides, que protegem contra a doenga,
além de que a vitamina C impede a acdo dos radicais livres. Fortalece os ossos por
conter célcio, magnésio, fosforo e ferro. Reduz a vontade de comer, as fibras dao uma
sensagdo de saciedade, Outros beneficios: aumenta a imunidade, alivia reumatismo e
aumenta o desempenho atlético.

* BETERRABA: E antioxidante (combate os radicais livres) e abaixa a pressao
arterial. E rica em ferro, manganés, fibra, magnésio, carboidratos, proteinas, calcio,
vitamina C, fésforo e potassio.

A beterraba é uma fonte excepcional de nutrientes literalmente da raiz as folhas.
As suas folhas verde escuro sao ricas em calcio, ferro e vitaminas A e C. A raiz é uma
excelente fonte de acido félico, fibras, manganés e potassio. A beterraba é utilizada para
fins medicinais, principalmente para tratar doengas do figado, pois ajuda a estimular os
processos de descontaminacdo do érgao. A cor roxa da raiz da beterraba vem de um
pigmento chamado betacianina um poderoso antioxidante apontado em algumas
pesquisas como supressor do desenvolvimento de alguns tipos de cancer.

Por ser rica em fibras, a beterraba exerce efeitos favoraveis ao intestino,
prevenindo a constipagao e ajudando a reduzir os niveis de colesterol. Ela também traz
beneficios ao intestino porque contém glutamina. Em pesquisas, as fibras de beterraba
também se mostraram capazes de aumentar o nivel de enzimas antioxidantes no
organismo, assim como aumentar o numero de glébulos brancos, que sdo as células de
defesa do nosso sistema imunolégico.

* CANJIQUINHA: Rica em &cido félico, fonte de carboidratos, rica em fibras,
regulando o intestino e diabetes. As fibras aumentam a sensag¢do de sacies, ajudam a
emagrecer, controlam a diabetes, diminuindo os niveis de agucar no sangue, rica em
vitaminas do complexo B (B1, B2, B3, B5 e B6), é fonte de proteinas. Previne doengas
cardiovasculares como o colesterol e ajuda a emagrecer.

* CEBOLA: E utilizada para facilitar a perda de peso, estimular o funcionamento dos
rins, controlar a glicemia, melhorar a circulacao, fortalecer o sistema imunolégico, evitar o
cancer, combater os radicais livres e estimular a sintese de colageno.

A cebola contém diversos 6leos essenciais e minerais que aceleram o metabolismo
e ajudam a reduzir as inflamagdes, favorecendo a perda de peso gradual e natural.
Possui Quercetina que é um flavonéide com agao antioxidante, a quercetina e acelera o
metabolismo, estimulando a queima de gordura.

Rica em fibras que sdo as responsaveis em eliminar boa parte das toxinas
presentes no nosso corpo. Eleva os niveis de testosterona que é fundamental para o
processo de formacdo de massa magra, uma vez que o horménio estimula a sintese
proteica. Melhora a circulagao, diminuindo os niveis de LDL (colesterol “ruim”). Combate
a prisao de ventre. As vitaminas A, C e E tém grande potencial antioxidante. Controla a
glicemia, pois sdo ricas em cromo, o mineral que melhora a tolerancia das células a
glicose e aumenta a sensibilidade a insulina. Tem agao anti-inflamatéria, é diurética, além
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de facilitar o funcionamento do intestino, a cebola ainda estimula as funcdes renais, uma
vez que seus minerais e flavondides causam um efeito diurético.

* CENOURA: Possui uma variedade de nutrientes importantes. Muito rica em
vitamina A, atuando como antioxidante, essa vitamina também protege a visdo. Previne
contra doencgas cardiovasculares. Auxilia na diminuicdo do nivel de colesterol. Possui
vitaminas B, C e K, sais minerais como o potassio, sédio, célcio e magnésio. O
betacaroteno presente na cenoura ajuda a conter danos celulares.

A presencga da vitamina C e do beta-caroteno faz das cenouras, um dos legumes
particularmente ricos em antioxidantes, substancias Uteis para combater os radicais livres
e o envelhecimento.

* COUVE-FLOR: Contém antioxidantes que ajudam a prevenir mutacdes celulares
e a reduzir o efeito dos radicais livres. Um deles € o indol-3-carbinol ou I13C, que foi
apontado como capaz de reduzir quatro tipos de cancer: de mama, endomentrial, cervical
e de prostata. Melhora a saude do coracdo. O sulforafano tem capacidade de aumentar
as defesas antioxidantes e as proteinas detoxificadoras intracelulares. E anti-inflamatdria,
é rica em vitaminas e minerais. E uma boa fonte de potéssio, proteina, tiamina,
riboflavina, niacina, magneésio, fésforo, fibras, vitamina B6, acido félico, acido pantoténico
e manganés.

Impulsiona sua saude cerebral, € uma boa fonte de colina, ajuda na desintoxicacao.
Contém glicosinatos e tiocinatos que aumentam a capacidade do figado de neutralizar
substancias toxicas, proporciona beneficios digestivos, é rica em fibras e em teor de
agua, além disso o sulforafano ajuda a proteger o revestimento do estébmago. Tem
antioxidantes e fitonutrientes. Rica em vitamina C, beta-caroteno, kaempferol, a
quercetina, rutina, &cido cindmico, e muito mais. Deixa os ossos fortes por rica em
vitamina K. Favorece o emagrecimento.

* FARINHA DE_MANDIOCA: E fonte de energia rapida, como é rica em
carboidratos, a farinha de mandioca é convertida rapidamente em glicose, o combustivel
essencial para todos o0s processos do organismo, como contracdo e recuperagao
muscular. Promove o bem estar, pois é fonte de triptofano e vitamina B6, dois dos
nutrientes necessarios para a producao de serotonina. Um dos maiores beneficios da
farinha de mandioca ¢ a auséncia de gordura em sua composi¢do. E fonte de fibras, as
fibras sdao importantes porque ajudam a manter a saciedade por mais tempo e estimulam
o funcionamento intestinal. Um dos beneficios da farinha de mandioca é justamente nao
inflamar, e ela pode ser utilizada por celiacos e todos aqueles com alergia a proteina do
trigo.

* FEIJAO: Contribui com a formag&o, manutencao da estrutura e fortalecimento dos
ossos por ser fonte de fésforo, célcio, magnésio, manganés, ferro e zinco. Diminui a
pressao arterial por ser pobre em sodio e conter potassio, calcio e magnésio. Ajuda no
controle da diabetes devido ao seu alto teor de fibras. Rico em proteinas vegetais,
vitamina B6, é fonte de quercetina, um componente anti-inflamatério e protege contra os
maleficios do colesterol LDL. Nele h& saponinas, substancias que ajudam a evitar danos
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ao coragao e aos vasos sanguineos.

* FUBA DE MILHO: O milho é muito préximo da combinacdo de &cidos graxos. E
isso permite que o colesterol “ruim” diminua além de reduzir as chances do coragéo se
entupir, reduzir a pressdo arterial e de acidente vascular cerebral e ataque cardiaco. E
composto de minerais como fésforo, manganés, ferro, cobre, magnésio e 0 zinco.
Controla o diabetes, porque é capaz de regular a liberagao e absorcao de insulina em seu
corpo. Isso é capaz de ajudar os diabéticos a manter o estilo de vida normal.

Fortalece o sistema imunolégico, prevenindo a anemia. O fuba contém um nivel
consideravel de ferro que € um dos minerais mais importantes que formam os glébulos
vermelhos. E importante para o crescimento, pois é fonte de vitamina B, especialmente a
niacina e a tiamina. O fuba é fonte de vitamina E, um antioxidante natural. Possui
vitamina K que auxilia na absorg¢ao de calcio.

* MACARRAO: O carboidrato é o principal nutriente da massa, funciona como uma
fonte de energia facilmente disponivel. Traz mais saciedade do que uma refei¢do rica em
gordura e pobre em carboidratos. Possui fibras alimentares, vitaminas e sais minerais.
Reduz o risco de cancer de mama. O macarrdo (branco ou integral) é um alimento
associado ao risco menor de mulheres desenvolverem cancer de mama, de acordo com
um estudo feito por pesquisadores da Universidade Harvard. Aumenta a ingestao de
fibras, quem come macarrdo consome 2g a mais de fibras por dia do que quem o evita.

Como o macarrao é feito a partir do trigo, também fornece ferro e folato (vitamina
B9 ou acido félico). O ferro é importante para a formagéo dos glébulos vermelhos do
sangue e prevencao de anemia. O acido félico é essencial para a produgdo do material
genético e previne mas-formagdes fetais.

* QVOS: O ovo nao é rico apenas em proteina (uma das melhores fontes). A gema
concentra uma boa dose de colina, integrante do complexo B que, por contribuir para a
formacao de novos neurénios, € considerado valioso para a saude do cérebro. Estudos
relacionam o consumo adequado de colina (126 miligramas por dia, quantidade
encontrada em uma gema) a um menor risco de doengas degenerativas como Parkinson
e Alzheimer. Ja as substancias antioxidantes, como as vitaminas A, D, E e K, selénio,
magnésio, zinco, ferro, célcio e manganés dao ao ovo o poder de combater o
envelhecimento precoce das células, além de reduzir o risco de doengas cronicas como
hipertenséo.

Os ovos sao ricos em vitaminas, minerais, proteinas de alta qualidade, boas
gorduras e varios outros nutrientes. Um ovo grande contém: Vitamina B12; Vitamina B2;
Vitamina A; Vitamina B5; Selénio. Eles também contém pequenas quantidades de quase
todas as vitaminas e minerais exigidos pelo corpo humano, incluindo calcio, ferro,
potassio, zinco, manganés, vitamina E, folato e muitos mais.

Os ovos sao ricos em acidos graxos. Especialmente significativas sdo as longas
cadeias Omega-3 presentes nos ovos, que sdo benéficas para o cérebro e para a visao.

As proteinas fornecidas pelos ovos sdo as mais completas que existem na
natureza, uma vez que possuem todos os aminoacidos essenciais em quantidades
adequadas. Produz saciedade
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*

PIMENTAO: Abundante em A&cidos naturais e vitaminas. Grande fonte de
antioxidante. Reduz o risco de doencas cardiovasculares, e do céancer, pela alta
concentracdo de licopeno, de fitonutrientes e de beta caroteno. Contém as vitaminas A,
B1, B6, C e E. E rico em triptofano, &cido félico, molibdénio, cobre, manganés e potassio,
entre outros microelementos fundamentais para o corpo.

* REPOLHOQO: Auxilia no sistema imunoldgico mais forte e mente focada. Excelente
para melhorar a aprendizagem e memoria. Contém substancias Uteis para a prevengao
de danos no sistema nervoso. Previne contra o céancer. Contéem &cido glutadmico e
potassio que ajudam a combater a pressio alta. E fonte de vitamina B1, B2, B6, C e K,
manganés, fibras, potassio, folato, cobre, calcio, colina, fésforo, magnésio, selénio, ferro,
acido pantoténico, proteina e niacina.

* TOMATE: E rico em vitaminas A, B e C, em sais minerais como o fésforo,
potassio, célcio, magnésio e acido folico. Esses nutrientes ajudam no desenvolvimento de
dentes, musculos e ossos. Auxilia na protecado do sistema imunolégico. O licopeno, um
carotenoide € antioxidante, o que auxiia no combate aos radicais livre e no
envelhecimento precoce. Outro beneficio € a protecdo do sistema cardiovascular e a
protecao contra alguns tipos de cancer. Quando cozido o licopeno é melhor absorvido.

Melhora a saude dos olhos, auxilia na perda de peso, previne o cancer de prostata,
de pulmdo e do pancreas, previne doencas cardiovasculares, controla e previne o
diabetes, combate inflamagbes no corpo, fornece potassio ao organismo, previne o Mal
de Alzheimer, ajuda na manutencdo dos ossos, melhora o sono, mantém a pele
saudavel, auxilia 0 ganho de massa muscular.

* VAGEM: A vagem érica em &cido félico, fibras e minerais como o magnésio,
calcio, ferro, fosforo, vitaminas de complexo B e vitamina C que é importante para o
fortalecimento do corpo, aumentando a imunidade. Melhora o sistema cardiovascular e
deixa os 0ssos mais fortes, pelas por¢des de minerais como o Silicio, Magnésio, além de
sua acao antioxidante.

A acao antioxidante é benéfica para a saude muscular (rica em magnésio que atua
na saude das articulagdes. Contém poucas calorias, melhora o humor por ser fonte de
acido folico, produz dopamina, noradrenalina, homocisteina e serotonina, previne o
diabetes e a anemia, é benéfica para o intestino, ajuda no emagrecimento e os musculos
(reconhecida como suplemento de Magnésio, mineral importante para a sintese de
proteinas e crescimento muscular).

* LINGUICA DE CARNE SUINA: A carne de porco é fonte de proteina animal e de
alto valor biolégico. Isso significa que ela tem todos os aminoacidos essenciais, que nao
sao sintetizados pelo corpo. Depois de consumidos, tais aminoacidos sdo recombinados
em anticorpos, horménios e tecidos musculares. Nutrélogos afirmam que, a carne de
suina possui adequado teor de proteinas com boa combinacdo de aminoéacidos
essenciais. Também é uma excelente fonte de vitaminas do complexo B, principalmente
de Tiamina (B1), Riboflavina (B2) e Cobalamina (B12), Magnésio, Ferro, Zinco e Niacina.
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A Tiamina é importante para o metabolismo das gorduras, carboidratos e proteinas, e
essencial no sistema nervoso central e devido a isto é conhecida como vitamina
antineuritica.

A Riboflavina, s6 encontrada em tdo grande quantidade na carne suina e no leite, é
essencial para a formagdo de células vermelhas do sangue, para a ocorréncia da
neoglicogénese e na regulagdo das enzimas tiroideanas. A riboflavina combina-se com o
acido fosforico nos tecidos, fazendo parte de duas coenzimas: a flavina mononucleotidio
e a flavina adenina dinucleotieo, que estdo envolvidas na ativagéo da vitamina B6.

A Cobalamina (B12) é importante no metabolismo dos acidos nucléicos € essencial para
o funcionamento de todas as células do organismo, especialmente no trato
gastrointestinal, tecido nervoso e medula 6ssea. Esta envolvida no metabolismo das
gorduras, proteinas e carboidratos e também do &cido félico.

A carne suina também se destaca pelo seu conteudo de calcio, fésforo e principalmente
potassio, que tem importante fungdo na normalidade da pressdo sanguinea.
Outro mineral importante da carne suina é o ferro, que é biodisponivel e rapidamente
assimilado pelo organismo. A deficiéncia de ferro é especialmente sentida pelas criangas
e mulheres: publico alvo de riscos de anemia.

Ao consumir 85 gramas de carne suina, um individuo atende aos seguintes percentuais
de suas necessidades diarias de nutrientes: 53% de tiamina (B1), 33% cobalamina (B12),
22% de fosforo, 20% de niacina (B3),19% de riboflavina (B2), 18% de piridoxina (B6),15%
do zinco ,15% do zinco 11% do potassio, 7 % do ferro, 6% do magnésio e 19 a 20% de
proteina.

* FRANGO: Uma das melhores fonte de proteina, contém vitaminas e minerais, que
sao muito Uteis em numerosas atividades do nosso corpo. As vitaminas do complexo B
sdo Uteis na prevengao de catarata e doengas de pele, aumento da imunidade,
eliminacédo fraqueza, regula a digestao, melhora o sistema nervoso, bem como previne a
enxaqueca, doengas do coracao, colesterol elevado e diabetes. A Vitamina D ajuda na
absorcao de Célcio e fortalecimento dos ossos. A Vitamina A ajuda na constru¢do da
vista do olho e minerais como ferro sdo Uteis na formacdo da hemoglobina, atividade
muscular e eliminacdo de anemia. Contém Vitamina C, Tiamina, Riboflavina,
Niacina, Acido Félico, Vitamina E e Vitamina K.

100g de frango contém cerca de: energia (215 kcal), proteina (18g), gordura (159),
colesterol (75mg), Calcio (11mg), Ferro (0,9mg), Magnésio (20mg), Fésforo (147mg),
Potassio (189mg), Sédio (70mg) e Zinco (1,3mg)..

Beneficios do Frango

Para Perda de Peso: As dietas com elevados niveis de proteina sao eficazes na
reducdo do peso. Estudos realizados mostraram que o controle do peso foi
significativamente nas pessoas que comem regularmente Frango.
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Para o Coracao: A Vitamina B6 do Frango ajuda a mantém a saude do coragao em
dia, além disso, o Frango ajuda a manter os niveis de homocisteina baixos. Pois os altos
niveis de homocisteina causa danos as paredes dos vasos sanguineos.

Para a Tireoide: O Selénio na carne de Frango ajuda a manter a funcéo da tireoide
normal. Um estudo descobriu que a deficiéncia de selénio pode levar a problemas de
tireoide, como baixos niveis de T3.

Ajuda a Reduzir os Risco de Cancer: Estudos descobriram que nos nao-
vegetarianos, com um maior consumo de Frango e peixe, o riscos de desenvolver cancer
colorretal foram reduzidas.

Na Reducao do Colesterol: a American Heart Association aconselha consumir
o Frango ou peixe em vez de carne vermelha para ajuda a reduzir o colesterol e
subsequente desenvolvimento de doencas cardiacas.

Para Resfriado: A ingestao de sopa quente de Frango também proporciona alivio de
resfriado comum, incluindo sintomas como nariz congestionado e dor de garganta.

* POLPA DE FRUTAS: O suco ajuda nosso corpo a assimilar os valiosos nutrientes
encontrados nos alimentos. Encontradas nas frutas, vegetais e hortalicas, estdo as
enzimas: catalisadores organicos que aumentam a taxa de absorgao dos alimentos pelo
corpo. O liquido é essencial para manter as fungdes vitais do organismo, pois participa de
todos os processos metabdlicos. Ao introduzir sucos naturais na dieta percebemos
melhoras na saude; melhora o desempenho fisico e cardiovascular.

Suco de frutas contém vitaminas, sais minerais e enzimas. Diminui a pressao
arterial, proporciona um sono com mais qualidade, mais energia € menos estresse,
controla a temperatura corporal, transporta as fibras que estimulam o trabalho do
intestino, auxilia no funcionamento dos rins e favorece a digestdo, favorece uma pele
mais bonita e vigcosa, pois os liquidos ajudam a varrer as toxinas que se acumulam no
organismo, melhora o sistema imunoldgico.

2.2. Em se tratando de produtos altamente pereciveis e da reduzida capacidade de
armazenamento das camaras frigorificas as entregas deverdo ser feitas de forma
fracionada. No entanto, este fracionamento podera sofrer alteragdes mediante aviso
prévio, dependendo da necessidade e capacidade de armazenamento do Setor de
Alimentacao e Nutrigcdo.

03- ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

3.1. Sera aceita a proposta do fornecedor:

3.1.1. que tenha atendido a todas as exigéncias da habilitacéo;

3.1.2. cujo produto ofertado tenha sido aprovado no teste de qualificagao;

3.1.3. cuja especificagado do produto ofertado seja compativel com a do Edital;

3.1.4. que tenha ofertado quantitativo ndo inferior a uma fragdo de entrega constante
neste Projeto Basico;

3.1.5. que atenda as demais exigéncias do Edital da Chamada Publica e de seus anexos.

3.2. A apresentacdo de Projeto de Venda para a contratagdo pretendida implica
concordancia do fornecedor em fornecer os produtos pelo preco de referéncia constante
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neste Projeto Basico, independentemente do valor apresentado em sua proposta.

3.3. A aceitabilidade sera verificada por item, podendo o proponente ter item recusado e
item aceito, ainda que em um mesmo projeto de venda.

04- AMOSTRAS DOS PRODUTOS

4.1. Apo6s andlise da documentagdo, caso necessario, o proponente classificado
provisoriamente em primeiro lugar devera apresentar amostra dos itens: 01 (alho
branco), 10 (feijao preto), 20 (coxa de frango), 21 (sobrecoxa de frango), 22 (peito
de frango) e 23 (polpa de frutas);

4.1.1. As amostras deverao ser apresentadas na quantidade de 1kg por produto.

4.2. As amostras deverdo ser apresentadas em embalagens identificadas com o nimero
desta Chamada Publica, nome do fornecedor e especificagcdo do conteudo e trazer
informagdes nutricionais, composi¢ao basica e prazo de validade.

4.3. As amostras serdo submetidas aos testes necessarios para avaliacao e selecao dos
produtos a serem adquiridos. O resultado da andlise sera informado imediatamente apés
a apresentacao das amostras;

4.3.1. Caso seja necessario um prazo maior para a analise, a Comissao responsavel
divulgara o resultado do processo em até 48 (quarenta e oito) horas.

4.4. A ndo apresentagcdo da amostra ou aquela apresentada em desacordo com este
edital e seus anexos, implicara na automatica desclassificagao do item e/ou proposta.

4.5. Em caso de itens que apresentem sazonalidade de produgao, o fornecedor devera
apresentar justificativa fundamentada para os itens que se enquadrem nessa condicao,
indicando o periodo estimado para apresentacao das amostras;

4.5.1. Fica a critério da Entidade Executora a aceitacao da justificativa e elaboracao do
cronograma de entrega das amostras dos produtos dos itens em questdo, ficando o
contrato submetido a tal condigao.

05- ESTRATEGIA DE SUPRIMENTO

5.1. O contratado entregara os produtos tdo somente, mediante “Ordem de
Fornecimento”;

5.1.1. As entregas serdo realizadas na Coordenadoria de Patrimbénio, Materiais e
Suprimentos do Campus de Alegre, para que os produtos sejam conferidos pelo
solicitante;

5.1.2. Apés a conferéncia, o contratado encaminhara os produtos ao Setor de
Alimentacado e Nutricdo (Refeitério), para a entrega final. O Setor localiza-se na &rea do
préprio Campus;

5.1.3. Enderecgo: Rodovia BR 482 Cachoeiro/Alegre, km 47, Distrito de Rive, Alegre-ES,
CEP 29500-000;
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5.1.4. As entregas devem ser realizadas em dia e horario de expediente: 22 a 62
feira, de 07h30 a 10h30 e de 12h00 a 15h30.

5.2. Quando da entrega, os produtos deverao ter a seguinte apresentagao:
A) isentos de substancias terrosas;
B) sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;
C) sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive na embalagem;
D) sem umidade externa anormal;
E) isentos de odor e sabor estranhos;
F) isentos de enfermidades;
G) sem danos fisicos e/ou mecanicos oriundos do manuseio e transporte.

5.3. O contratado obriga-se a responder pela quantidade e qualidade dos produtos;
5.3.1. Todos os produtos entregues deverao ser de boa qualidade e ndo apresentar
sinais de deterioracao.

5.4. O ndo atendimento destas condi¢cées implicarda no comprometimento da qualidade
nutricional das refeigbes servidas ou mesmo a inviabilidade no oferecimento de tais
refeicbes, o que pode impactar no rendimento académico dos alunos ou mesmo
inviabilizar sua permanéncia no Campus, levando em considera¢do o grande nimero de
alunos.

5.5. No més de janeiro ndo havera entregas;

5.5.1. Nos meses de fevereiro, julho e dezembro o quantitativo podera ser reduzido,
devido as férias, quando o numero de estudantes presentes no Campus se reduz
significativamente.

5.6. Todos os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens novas e
adequadas ao produto, que nao danifiguem e provoquem lesGes que afetem a sua
aparéncia e utilizagao;

5.6.1. Todos os produtos deverdo conter em suas embalagens: identificacdo do produto,
data de validade e identificacdo do produtor;

5.6.2. As embalagens dos produtos poderdo ter outras caracteristicas, desde que
obedecam a legislagao especifica vigente e com prévio acordo com o setor solicitante.

5.7. O contratado substituira, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, ap6és comunicagao
da Coordenadoria de Patrim6nio, Materiais e Suprimentos, o fornecido no qual se
verifiquem deterioracbes, ma qualidade ou embalagem violada (no que couber), e no
caso de se apresentarem em mais de 5% (cinco por cento) do total do item fornecido,
serd substituido todo o restante do item, sem prejuizo de aplicacdo de sangoes
administrativas previstas neste Projeto Basico;

5.7.1. O contratado fica obrigada a realizar a troca no prazo estipulado acima; prazo
contado a partir da notificagéo, sob pena de aplicagao das penalidades cabiveis.

Processo n? 23149.000177/2019-45 Chamada Publica n® 01/2019



5.8. Caso o contratado se recuse injustificadamente, a realizar a entrega dentro dos
prazos estipulados, caracterizar-se-a o descumprimento da obrigacdo assumida,
ocasionando, multa conforme legislagdo, podendo a Administracdo convidar as demais
licitantes, mantendo-se o prazo e as mesmas condi¢des da vencedora.

5.9. Os quantitativos por entrega (cronograma de entrega - anexo) sdo meras previsoes,
de acordo com o histérico de consumo do Campus de Alegre. Essas quantidades
poderao ser alteradas, conforme necessidades do Setor de Alimentagao e Nutrigao.

5.10. Todo fornecimento devera vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o
peso/quantitativo de cada produto, conforme unidade de fornecimento, devendo uma via
ser entregue ao Coordenador de Patriménio, Materiais e Suprimentos do Campus de
Alegre no recebimento do produto.

5.11. Os custos do fornecimento serdo exclusivamente do contratado, o que Inclui:
despesas com transporte, embalagens, taxas, tributos, contribuicées, deslocamento,
hospedagem e alimentagéao de seu pessoal, seguros, despesas de encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, prestacao de garantia e quaisquer outras que incidam
ou venham a incidir no fornecimento.

5.12. O contratado deve comunicar a Administragéo, no prazo maximo de 48 (quarenta e
oito) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento
do prazo previsto, com a devida comprovagao.

5.13. A recusa injustificada em executar o fornecimento, dentro dos prazos estabelecidos
pelo Ifes/Campus-Alegre, caracterizara o descumprimento dos termos do edital e seus
anexos, ficando o contratado sujeito as penalidades legais cabiveis.

5.14. O contratado é responsavel pelos vicios e danos decorrentes do produto, de acordo
com os artigos 12, 13, 18 e 26, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078/1990);

5.14.1. O dever previsto no subitem anterior implica na obrigacdo de o contratado, a
critério da Administracao, substituir, reparar, corrigir, remover as suas expensas, no prazo

5.15. O Ifes rejeitard, no todo ou em parte, o fornecimento em desacordo com as
condicoes estabelecidas no edital e neste Projeto Basico.

06- CONTRATO

6.1. O Ifes/Campus de Alegre convocara o vencedor para assinar o “Termo de Contrato”,
no prazo de até 5 (cinco) dias, a contar do recebimento da Convocagao, sob pena de
decair do direito a contratacédo, de acordo com o art. 81 da Lei n® 8.666/1993;

6.1.1. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitagdo justificada, e aceito pela Administracao.

6.2. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, dentro do prazo
estabelecido no subitem 8.1, caracteriza o descumprimento total da obrigacdo assumida,
sujeitando-o as penalidades legalmente estabelecidas.
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6.3. E facultado & Administracdo, quando o convocado néo assinar o contrato no prazo e
condicdes estabelecidos, convocar os proponentes remanescentes, na ordem de
classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢des propostas pelo
primeiro classificado, inclusive quanto aos precos atualizados de conformidade com o ato
convocatério, independentemente da cominagao prevista neste edital.

6.4. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avengadas e as normas da lei, respondendo cada uma pelas consequéncias de sua
inexecucao total ou parcial.

6.5. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, a partir da data da
assinatura, ou até a entrega do quantitativo total dos produtos adquiridos, o que ocorrer
primeiro.

6.6. E EXPRESSAMENTE VEDADA A SUBCONTRATACAO DO OBJETO.

07- FISCALIZACAO

7.1. A execugao contratual serda objeto de acompanhamento, controle, fiscalizagdo e
avaliagdo pelo Gestor do Contrato, designado através de Portaria da Diretora-Geral do
Campus de Alegre.

7.2. O acompanhamento, o controle, a fiscalizagdo e avaliagdo de que trata este item néao
excluem a responsabilidade do contratado e nem confere ao contratante
responsabilidade solidaria, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou
danos na execuc¢ao contratual.

7.3. O Ifes/Campus de Alegre se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, o
objeto contratado, em desacordo com o edital e seus anexos.

08- PAGAMENTO

8.1. Os pagamentos serao efetuados mediante depdsito bancario em conta corrente, no
prazo de 30 (trinta) dias, a contar da entrega definitiva e mediante nota fiscal
devidamente atestada pelo Responsavel pelo acompanhamento das entregas (servidor
do Ifes/Campus de Alegre), seguido de consulta a situagéao fiscal do fornecedor.

8.2. Demais diretrizes (prazos e condigdes) referentes ao pagamento serdo detalhadas
em minuta de contrato.

09- INFORMACOES COMPLEMENTARES

9.1. No preco proposto deverdo estar incluidas todas as despesas com frete, impostos,
taxas, contribui¢cées incidentes direta ou indiretamente, e quaisquer outras que venham a
incidir sobre o valor do bem ofertado;

9.1.1. O contratado é responsavel pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, seguros, deslocamento de pessoal, prestagdao de
garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir no fornecimento.
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9.2. O contratado deve comunicar a Administragcao, no prazo maximo de 48 (quarenta e
oito) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento
do prazo previsto, com a devida comprovacgao.

JOSIANE DOS SANTOS BIANCHI OLMO
Chefe do Setor de Alimentacao e Nutricao
Port. n° 218 de 01/04/2013 - DOU de 02/04/2013

Aprovo o presente Projeto Basico, com todos os seus termos.

MARIA VALDETE SANTOS TANNURE
Diretora-geral
Port. n®3.271 de 22/11/2017 - DOU de 23/11/2017
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ANEXO Il

PROJETO DE VENDA - MODELO PARA OS GRUPOS FORMAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS
IDENTIFICAGAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO A CHAMADA PUBLICA N2 01/2019 — IFES/CAMPUS DE ALEGRE

| - IDENTIFICAGAO DOS FORNECEDORES

GRUPO FORMAL

1. Nome do Proponente 2.CNPJ

3. Endereco 4. Municipio/UF

5. E-mail 6. DDD/Fone 7. CEP

8. N2 DAP Juridica 9. Banco 10. Agéncia Corrente 11. Conta N2 da Conta

12. N° de Associados 13. N2 de Associados de acordo com a Lei n® 11.326/2006 14. N° de Associados com DAP Fisica
15. Nome do representante legal 16. CPF 17. DDD/Tel

18. Endereco 19. Municipio/UF

1- IDENTIFICAGAO DO CAMPUS DE ALEGRE

1. Nome: Instituto Federal do Espirito Santo / Campus
de Alegre

2. CNPJ: 10.838.653/0012-50 3. Municipio/UF: Alegre-ES

4. Endereco: Rodovia BR 482 Cachoeiro/Alegre - Distrito de Rive 5. Tel: (28) 3564-1815
Il - RELAGAO DE PRODUTOS
___
1. Produto 2. Unidade 3. Quantidade 4. Prego de Aquisicao*
5. Cronograma de Entrega
4.1. Unitario 4.2. Total dos produtos

OBS: * Prego publicado no Edital da Chamada Publica n® 01/2019.

Declaro estar de acordo com as condigdes estabelecidas no Edital e que as informagdes acima estéo de acordo com as normas de fornecimento.

Local e Data Nome do Representante e e-mail Fone:

Assinatura do Representante do Grupo Formal CPF
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PROJETO DE VENDA - MODELO PARA OS GRUPOS INFORMAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS
IDENTIFICAGAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO A CHAMADA PUBLICA N2 01/2019 — IFES/CAMPUS DE ALEGRE
| - IDENTIFICAGAO DOS FORNECEDORES
GRUPO INFORMAL

1. Nome do Proponente 2.CPF

3. Endereco 4. Municipio/UF ‘ 5. CEP

6. E-mail (quando houver) 7. Fone

8. Organizado por Entidade Articuladora 9.Nome da Entidade Articuladora
() Sim () Nao (quando houver)

Il - FORNECEDORES PARTICIPANTES

1. Nome do Agricultor (a) Familiar 2. CPF 6. N2 Conta
3. DAP Corrente

10. E-mail/Tel

4. Banco 5. N2 Agéncia

V- IDENTIFICAGAO DO CAMPUS DE ALEGRE

1. Nome: Instituto Federal do Espirito Santo / Campus

de Alegre 2. CNPJ: 10.838.653/0012-50

3. Municipio/UF: Alegre-ES

4. Endereco: Rodovia BR 482 Cachoeiro/Alegre - Distrito de Rive 5. Tel: (28) 3564-1815

- RELAGAO DE FORNECEDORES E PRODUTOS

1. Identificagdo do Agricultor (a)

Familiar 2. Produto

3. Unidade 4. Quantidade 5. Prego de Aquisicdo* /Unidade 6. Valor Total

Total agricultor

Total agricultor

Total agricultor

Total do projeto

OBS: * Preco publicado no Edital da Chamada Publica n® 01/2019.

IV - TOTALIZAGAO POR PRODUTO
. . -

1. Produto 2. Unidade 3. Quantidade | 4

. 6. Cronograma de Entrega
Preco/Unidade

5. Valor Total por Produto dos Produtos

Total do projeto:

Declaro estar de acordo com as condi¢des estabelecidas no Edital e que as informagdes acima estdo de acordo com as normas de fornecimento.

Local e Data: Nome do Representante e e-mail

Fone:

Assinatura do Representante do Grupo Informal

CPF
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PROJETO DE VENDA - MODELO PARA OS FORNECEDORES INDIVIDUAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS
IDENTIFICAGAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO A CHAMADA PUBLICA N2 01-2019 — IFES/CAMPUS DE ALEGRE
I- IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR
FORNECEDOR (A) INDIVIDUAL

1. Nome do Proponente 2.CPF

3. Enderego 4. Municipio/UF 5.CEP
6. N2 da DAP Fisica 7. DDD/Tel 8.E-mail (quando houver)

9. Banco 10.N° da Agéncia 11.N? da Conta Corrente

I1l- IDENTIFICAGAO DO CAMPUS DE ALEGRE

:‘é"}\?;“g‘i;'“s"t“m Federal do Espirito Santo / Campus | , npy: 10.838.653/0012-50 3. Municipio/UF: Alegre-ES
4. Endereco: Rodovia BR 482 Cachoeiro/Alegre - Distrito de Rive 5. Tel: (28) 3564-1815

I- RELACAO DOS PRODUTOS
EEEEEEEEESISS——————————————————————m—————_——

Preco de Aquisicao* Cronograma de
Produto Unidade Quantidade Entrega dos
Unitario Total produtos

OBS: * Prego publicado no Edital da Chamada Publica n® 01/2019.

Declaro estar de acordo com as condigdes estabelecidas no Edital e que as informagdes acima estéo de acordo com as normas de fornecimento.

Local e Data: Assinatura do Fornecedor Individual
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INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS DE ALEGRE

CHAMADA PUBLICA N¢ 01/2019
PROCESSO N.2 23149.000177/2019-95

ANEXO IIl
DECLARACAO DE ORIGEM DOS PRODUTOS
(MODELO)

Declaro para os devidos fins que os géneros alimenticios que serdo fornecidos ao
Instituto Federal do Espirito Santo/Campus de Alegre, constantes no Projeto de Venda
apresentado para participagdo na Chamada Pdblica n® 01/2019, processo
23149.000177/2019-95, séo oriundos de produgéo propria.

Nome do produtor/grupo:

NUmero da DAP:

Local e Data

Assinatura do Responsavel
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INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS DE ALEGRE

CHAMADA PUBLICA N¢ 01/2019
PROCESSO N.2 23149.000177/2019-95

ANEXO IV
DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE PELO CONTROLE
DO ATENDIMENTO DO LIMITE INDIVIDUAL DE VENDA

(MODELO)
O(A) (nome do Grupo Formal) , CNPJ
n® , DAP juridica n® com sede
, neste ato representado(a) por __ (nome do
representante legal de acordo com o Projeto de Venda) _ , portador (a) do RG n?
, CPF n® , DECLARA que se responsabilizara pelo

controle do limite individual de venda de géneros alimenticios dos Agricultores e
Empreendedores de Base Familiar Rural que compdem o quadro social desta Entidade,
no valor de R$20.000,00 (vinte mil reais) por DAP/ANO CIVIL/ ENTIDADE EXECUTORA
referente a sua producéo, considerando os dispositivos da Lei n® 11.947/2009 e da
Resolugdo CD/FNDE n°® 26/2013 que regem o Programa Nacional de Alimentacao
Escolar - PNAE e demais documentos normativos, no que couber.

Local e Data

Assinatura do Responsavel
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INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS DE ALEGRE
Rodovia BR 482 Cachoeiro/Alegre, Distrito de Rive - Alegre-ES
CEP: 29500-000
Tel: (28) 3564-1815 — e-mail: compras.alegre@ifes.edu.br

CHAMADA PUBLICA N¢ 01/2019
PROCESSO N.2 23149.000177/2019-95

ANEXO V
MINUTA DE CONTRATO

Pelo presente instrumento de contrato, aos xx (xxxxxxx) dias do més de XXxxxx
de 2019 (dois mil e dezenove) de um lado o INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO
SANTO/CAMPUS DE ALEGRE, Instituicao vinculada ao Ministério da Educacao, situada
no Distrito de Rive, Alegre-ES, inscrita no CNPJ/MF N.? 10.838.653/0012-50, doravante
denominada CONTRATANTE, representada neste ato por sua Diretora-geral, a Sra.

, homeada pela Portaria n® (DOU ),
e de outro lado (nome do grupo formal ou informal ou fornecedor individual), residente a
Av/Rua , inscrita no CNPJ sob n.® , (para grupo formal ou
informal) / CPF sob n.? (fornecedor individual), doravante denominada

CONTRATADO(A), fundamentados nas disposi¢des da Lei n® 11.947, de 16/06/2009, Lei
n® 11.326, de 24/07/2006, Lei 8.666, de 21/06/1993 e Resolucado CD/FNDE n? 26, de
17/06/2013 (atualizada pela Resolugdo CD/FNDE n° 04, de 02/04/2015), visto o que
consta na Chamada Publica n® 01/2019, Processo n° 23149.000177/2019-95 resolvem
celebrar o presente contrato mediante as clausulas que aceitam, ratificam e outorgam:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O objeto deste contrato a aquisicao de géneros alimenticios, da Agricultura Familiar e
do Empreendedor Familiar Rural, para atendimento ao Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar - PNAE, visando atender as demandas do Campus de Alegre do
Ifes, de acordo com o Edital, o Projeto Basico, bem como o Projeto de Venda
apresentado pelo(a) contratado(a), que fazem parte integrante do presente contrato,
independentemente de anexagao ou transcrigcao.
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1.2. O CONTRATADO se compromete a fornecer os géneros alimenticios da Agricultura
Familiar ao CONTRATANTE conforme descrito na clausula quarta deste contrato.

Periodicidade Preco de Aquisicao

Produto Unid | Quant
de Entrega VI. Unit. VI. Total

Valor Total do Contrato:

CLAUSULA SEGUNDA - DOS DIREITOS E OBRIGACOES DO CONTRATADO
2.1. Receber informacdes e esclarecimentos necessarios ao cumprimento das condigées
estabelecidas neste contrato.

2.2. Receber 0 pagamento nas condigbes estabelecidas neste instrumento.
2.3. Fornecer o objeto pelos pregos apresentados em sua proposta.

2.4. Substituir ou, se for o caso, complementar, sem énus adicionais e no prazo, todos os
produtos recusados na fase de recebimento.

2.5. Retirar todos os materiais recusados das dependéncias do Ifes/Campus-Alegre,
dentro do prazo fixado para sua substituicdo ou para sanar outras falhas,
independentemente de o fornecedor ter cumprido a obrigacao de entregar outro material
para nova verificagdo de compatibilidade com o objeto do contrato.

2.6. Durante a vigéncia do contrato, informar ao CONTRATANTE sobre mudangas de
endereco, assim como de mudancas de numeros de telefone e de e-mail informados para
contato, imediatamente a ocorréncia de quaisquer dessas alteragdes.

2.7. Guardar pelo prazo de cinco anos as Notas Fiscais de Compra, os Termos de
Recebimento e Aceitabilidade apresentados nas prestacées de contas, bem como o
Projeto de Venda e documentos anexos, devendo estar a disposicao para comprovacao.

2.8. Responsabilizar-se pelas despesas com pagamento de multas, seguros, impostos,
taxas, licencas, franquias, fretes, salarios, deslocamento de seu pessoal, prestacao de
garantia e quaisquer despesas diretas ou indiretas referentes ao fornecimento, inclusive
registros e autenticagdes do contrato e dos documentos a ele relativos, de forma que, em
hipétese alguma, tais responsabilidades poderdo ser atribuidas ao CONTRATANTE,
tendo em vista o disposto no § 12, do art. 71 da lei n® 8.666/1993.
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2.9. Responder civil e criminalmente por todos os danos, perdas e prejuizos que,
independente de dolo ou culpa, no cumprimento do contrato, venha diretamente provocar
ou causar por si ou por seus empregados a Administracdo, e/ou a terceiros, salvo na
ocorréncia de caso fortuito, ou forga maior, apurados na forma da legislagdo vigente.
Sendo que a responsabilidade do CONTRATADO nao esta excluida nem fica reduzida
pela fiscalizagdo ou acompanhamento pelo CONTRATANTE.

2.10. Levar imediatamente ao conhecimento da Fiscalizagdo qualquer fato extraordinario
ou anormal que ocorra durante a execucdo do contrato para adocdo imediata das
medidas cabiveis.

2.11. Acatar os pedidos de fornecimento apenas e exclusivamente do servidor
responsavel pela gestéo e fiscalizagdo do contrato, ficando o CONTRATANTE eximido de
qualquer obrigacdo com o CONTRATADO, caso a mesma nao observe o disposto neste
item.

2.12. Vedar a utilizagdo, no fornecimento, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianga no 6rgao contratante,
nos termos do artigo 7° do Decreto n® 7.203/2010, que dispde sobre a vedagdo do
nepotismo no &mbito da administragcao publica federal.

2.13. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho de menores de dezesseis anos,
exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a
utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre.

2.14. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as
obrigacdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacées a que esta obrigada.

2.15. Nao caucionar ou utilizar o contrato para qualquer operacgao financeira, sob pena de
rescisao contratual.

2.16. Comprometer-se, em nenhuma hipétese veicular publicidade ou qualquer outra
informagcdo acerca das atividades objeto deste contrato, sem prévia autorizagdo do
CONTRATANTE.

2.17. Manter-se, durante toda execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ele assumidas, todas as condi¢gdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas
na Chamada publica, para recebimento de créditos e prosseguimento do fornecimento
contratado.

2.18. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da Administracao,
cabendo-lhe, ainda, prestar todos os esclarecimentos solicitados e acatar as reclamacgdes
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formuladas.

2.19. Apresentar prazo de garantia. (observando os prazos fixados no art. 26 do Codigo
de Defesa do Consumidor)

2.20. Sera considerada recusa formal:
2.20.1. O nao fornecimento dentro das especificagdes estabelecidas na clausula quarta;
2.20.2. A entrega em desacordo com as especificagcoes do Projeto Basico.

2.21. O CONTRATADO obriga-se a executar o fornecimento exclusivamente para uso
institucional do Campus de Alegre.

2.22. Serao de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO, as despesas decorrentes
de deslocamento de seu pessoal, inclusive referentes a alimentagdo dos mesmos, ou
com qualquer outro fator necessario ao bom andamento do contrato.

2.23. E EXPRESSAMENTE VEDADA A SUBCONTRATAGCAO.

CLAUSULA TERCEIRA — DOS DIREITOS E OBRIGACOES DO CONTRATANTE

3.1. Exercer a fiscalizagdo da execucdo dos servicos por meio de servidor designado
como Gestor do Contrato através de Portaria da Diretora-geral na forma prevista na lei n®
8.666/1993.

3.2. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO, a vista da Nota Fiscal, devidamente
atestada pelo setor competente, na forma estabelecida neste contrato;

3.2.1. Efetuar consultas on-line antes de realizar os pagamentos, verificando a
regularidade fiscal.

3.3. Adotar todas as providéncias administrativas, se necessario judiciarias, visando o
cumprimento integral das obrigacdes e dos direitos das partes, devidamente ancoradas
neste contrato.

3.4. Notificar ao CONTRATADO, por escrito, a ocorréncia de eventuais falhas ou
imperfeicdes na execugao, fixando prazo para sua correcao.

3.5. Para garantir o cumprimento do presente contrato, 0 CONTRATANTE obriga-se a
empenhar 0s recursos necessarios para cobrir as despesas com a execugdo dos

Servicos.

3.6. Prestar as informagbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo
CONTRATADO, necessarios a execugao do contrato.
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3.7. Rejeitar, no todo ou em parte, o fornecimento em desacordo com as especificacdes
técnicas e/ou com os termos estabelecidos no presente contrato.

CLAUSULA QUARTA - DO FORNECIMENTO

4.1. O CONTRATADO entregara os produtos tdo somente, mediante “ORDEM DE
FORNECIMENTO”, expedida semanalmente, quinzenalmente ou mensal (conforme o
caso);

4.1.1. Na entrega, o CONTRATADO deve se dirigir a Coordenadoria de Patrimonio,
Materiais e Suprimentos, para verificacdo da quantidade e qualidade dos produtos
fornecidos;

4.1.2. Ap6s, o CONTRATADO encaminhara os produtos ao Setor de Alimentacéo e
Nutricao (Refeit6rio) do Campus de Alegre, para a entrega definitiva;

4.1.3. As entregas devem ser realizadas em dias e horarios de expediente, a saber: 22 a
62 feira, de 07h30 a 10h30 e de 12h00 a 15h30.

4.2. Quando da entrega, os produtos deverao ter a seguinte apresentagao:
A) isentos de substancias terrosas;
B) sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;
C) sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive na embalagem;
D) sem umidade externa anormal;
E) isentos de odor e sabor estranhos;
F) isentos de enfermidades

4.3. O CONTRATADO obriga-se a responder pela quantidade e qualidade dos produtos,
devendo suprir ou suprimir a quantidade, caso haja interesse da Administragdo, desde
que esta comunique previamente, por escrito, com antecedéncia de 24:00h;

4.3.1. Todos os produtos entregues deverdao ser de boa qualidade e ndo apresentar
sinais de deterioracao.

4.4. Todos os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens novas e
adequadas ao produto, que nao danifiguem e provoquem lesées que afetem a sua
aparéncia e utilizagao;

4.4.1. Todos os produtos deverdo conter em suas embalagens, no minimo: identificacéo
do produto, identificacdo do produtor, data de validade, registro do produto no érgao
competente e carimbo do servico de inspecao responsavel;

4.4.2. As embalagens dos produtos poderdo ter outras caracteristicas, desde que
obedecam a legislagédo especifica vigente e com prévio acordo com o setor solicitante.

4.5. O CONTRATADO substituira, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, apds
comunicac¢do da Coordenadoria de Patrim6nio, Materiais e Suprimentos, o fornecido no
qual se verifiquem deterioracdes, ma qualidade ou embalagem violada (no que couber), e
no caso de se apresentarem em mais de 5% (cinco por cento) do total do item fornecido,
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sera substituido todo o restante do item, sem prejuizo de aplicacdo de sancgdes
administrativas previstas neste contrato;

4.5.1. A contratada fica obrigada a realizar a troca no prazo estipulado acima; prazo
contado a partir da notificacao, sob pena de aplicacao das penalidades cabiveis.

4.6. Caso o CONTRATADO se recuse injustificadamente, a realizar a entrega dentro dos
prazos estipulados, caracterizar-se-a o descumprimento da obrigacdo assumida,
ocasionando, multa, conforme legislagdo, podendo a Administracdo convidar as demais
licitantes, mantendo-se o prazo e as mesmas condi¢des da vencedora.

4.7. Os quantitativos por entrega (cronograma de entrega) sdo meras previsdes, de
acordo com o histérico de consumo do Campus de Alegre. Essas quantidades poderao
ser alteradas, conforme necessidades do Setor de Alimentagéo e Nutri¢ao.

4.8. Todo fornecimento devera vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o
peso/quantitativo de cada produto, conforme unidade de fornecimento, devendo uma via
ser entregue ao Coordenador de Patriménio, Materiais e Suprimentos do Campus de
Alegre no recebimento do produto.

4.9. Os custos do fornecimento serdo exclusivamente do CONTRATADO, o que Inclui:
despesas com transporte, embalagens, taxas, tributos, contribuicées, deslocamento,
hospedagem e alimentacao de seu pessoal, seguros, despesas de encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, prestacao de garantia e quaisquer outras que incidam
ou venham a incidir no fornecimento.

4.10. O CONTRATADO deve comunicar a Administracdo, no prazo maximo de 48
(quarenta e oito) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao.

4.11. A recusa injustificada em executar o fornecimento, dentro dos prazos estabelecidos
pelo Ifes/Campus-Alegre, caracterizard o descumprimento dos termos do edital e seus
anexos, ficando o CONTRATADO sujeito as penalidades legais cabiveis.

4.12. O CONTRATADO ¢ responsavel pelos vicios e danos decorrentes do produto, de
acordo com os artigos 12, 13, 18 e 26, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n®
8.078/1990);

4.12.1. O dever previsto no subitem anterior implica na obrigagcdo de o CONTRATADO, a
critério da Administracao, substituir, reparar, corrigir, remover as suas expensas, no prazo

4.13. O vencedor do item 23 (polpa de frutas) fornecera a refresqueira por comodato. O

valor total devera contemplar a refresqueira, a assisténcia técnica, a reposicao de
pecas e o treinamento dos usuarios.
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4.14. O Ifes rejeitard, no todo ou em parte, o fornecimento em desacordo com as
condicdes estabelecidas no edital, no Projeto Basico e neste contrato.

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO
5.1. O Valor Global deste Contrato é R$ ( );
valor constante da proposta de precos apresentada pelo CONTRATADO.

5.2. O pagamento sera efetuado, em até 30 (trinta) dias, mediante apresentagdo da
respectiva nota fiscal e dos Termos de Recebimento devidamente atestados pelo Gestor
do Contrato;

5.2.1. O pagamento sera feito por intermédio do Banco do Brasil S.A., mediante Ordem
Bancaria - OB, em conta corrente indicada pelo CONTRATADO.

5.3. A nota fiscal devera referir-se aos produtos de uma unica entrega.

5.4. Havendo erro na Nota Fiscal ou circunstancia que impeca a liquidagao da despesa, a
Nota Fiscal sera devolvida ao CONTRATADO, e o pagamento ficara pendente até que a
mesma providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento
iniciar-se-a apds a regularizacao da situacdo ou reapresentagdo do documento fiscal ndo
acarretando qualquer énus para o Ifes/Campus-Alegre.

5.5. Nos pagamentos realizados as pessoas juridicas, havera retencdo de Imposto de
Renda, conforme Lei 9.430/96 e no caso de servigos retengdo para Previdéncia Social,
conforme Lei 9.711/98 e suas alteracdes, e IN n® 1234 de 11/01/2012 da Secretaria da
Receita Federal do Brasil;

5.5.1. O CONTRATADO regularmente optante pelo Simples Nacional, instituido pelo
artigo 12 da Lei Complementar n® 123/2006, nao sofrera a retencdo quanto aos impostos
e contribuicdes abrangidos pelo referido regime, em relacdo as suas receitas préprias,
desde que, a cada pagamento, apresente a declaracao de que trata o artigo 6° da IN RFB
n® 1234, de 11/01/2012;

5.5.1.1. Caso a Declaragcdo nao seja encaminhada, o Ifes/Campus-Alegre nao se
responsabiliza por quaisquer descontos efetuados em conformidade com a legislacao.

5.6. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o CONTRATADO nao
tenha concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido devera ser acrescido de
encargos moratérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite
prevista para o pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por
cento) ao ano, aplicando a seguinte férmula:

EM=IxNxVP

EM = Encargos Moratérios a serem acrescidos ao valor originalmente devido
| = Indice de atualizacao financeira, calculando segundo a férmula
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I=_(6/100)
365

N = numero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo
pagamento
VP = Valor da Parcela em atraso

5.7. O CONTRATANTE pagard ao CONTRATADO pelas quantidades fornecidas e de
acordo com 0s pregos resultantes da Chamada Publica;

5.7.1. O Ifes/Campus-Alegre ndo se responsabilizard por qualquer despesa que
porventura ndo tenha sido acordada no contrato que venha a ser efetuada pelo
CONTRATADO.

5.8. Consoante o artigo 45 da lei n® 9.784/1999, a administragdo publica podera
motivadamente adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo o pagamento, como
forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparagéao.

CLAUSULA SEXTA — DA DOTAGCAO ORCAMENTARIA

6.1. As despesas decorrentes desta Chamada Publica correrdo por conta dos recursos
provenientes do Programa Nacional de Alimentagao - PNAE, consignados ao Campus de
Alegre do Ifes, para o exercicio de 2019.

CLAUSULA SETIMA — DO REEQUILIBRIO DOS PREGCOS

7.1. No caso de pedidos de reequilibrio econbémico-financeiro por parte do
CONTRATADO, este devera demonstrar de forma clara, por intermédio de planilhas de
custo, a composi¢cao do novo preco, indicando fatos imprevisiveis, se nao for o caso,
indicar fatos previsiveis com consequéncias imprevisiveis, apresentando, dessa forma,
documentos comprobatorios dos fatos alegados e ndo se reportar a fatos absolutamente
estranhos ao futuro contrato. Na analise da solicitagdo, dentre outros critérios, o
CONTRATANTE adotara, além de ampla pesquisa de precos, demonstracdo de reais
impactos sobre a execugao, parecer contabil e juridico;

7.1.1 Nao serdao reconhecidos pedidos ndao fundamentados e desacompanhados de
documentos que comprovem as alegacgdes/fatos aludidos no pedido;

7.1.2 Pedido de reequilibrio econdmico-financeiro é procedimento excepcional, ndo se
admitindo o seu manejo para corrigir distorcdes da equagado econdmico financeira do
contrato que sejam decorrentes de precos que o contratado nado teria condicées de
suportar ja na época de apresentagdo do seu Projeto de Venda. Solicitagdes dessa
natureza serdo prontamente indeferidas;

7.1.3 A deliberacao de deferimento ou indeferimento do pedido sera divulgada em até 30
(trinta) dias;

7.1.4 Durante a analise do pedido de reequilibrio pelo CONTRATANTE, ndo sera
admitida a suspensao do fornecimento do objeto deste contrato. Caso isso ocorra,
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constituird inexecugdo parcial das obrigacdes assumidas, implicando nas sancdes
cabiveis.

7.2 Sob nenhum pretexto havera reequilibrio econémico-financeiro retroativo; o prazo
sera contado a partir da manifestagdo do CONTRATADO, para os préximos
fornecimentos para os quais ndo tenha sido ainda emitida a Ordem de Fornecimento.

CLAUSULA OITAVA - DA FISCALIZACAO

8.1. Sera designado um Gestor de Contrato, por meio de Portaria da Diretora-Geral do
Campus de Alegre, sem que, de qualquer forma, restrinja a plenitude da responsabilidade
do CONTRATADO em exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo sobre os servicos,
objeto do presente contrato, nos termos do art. 67 da lei n® 8.666/1993.

8.2. Nao obstante 0 CONTRATADO seja a Unica e exclusiva responsavel pela execugao
dos servicos, 0 CONTRATANTE reserva-se o direito de exercer a mais ampla e completa
fiscalizagcao sobre o fornecimento, sem que de qualquer forma restrinja a plenitude desta
responsabilidade.

8.3. Quaisquer exigéncias da fiscalizacao inerentes ao objeto do presente contrato
deverdao ser prontamente atendidas pelo CONTRATADO sem qualquer énus para o
CONTRATANTE.

8.4. A fiscalizacdo sera exercida no interesse exclusivo do CONTRATANTE e sua
atuacao nao exclui nem reduz a responsabilidade do CONTRATADO quanto as suas
obrigacOes contratuais, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade.

8.5. A fiscalizagdo competira dirimir as dividas que surgirem no curso do fornecimento e
que de tudo dara ciéncia ao CONTRATADO, conforme lei n® 8.666/1993.

CLAUSULA NONA - DAS ALTERACOES
9.1. As alteracdes do contrato obedecerdo ao que estabelece o art. 65 da Lei n?
8.666/1993 e suas alteragdes.

CLAUSULA DECIMA - DA VIGENCIA
10.1. O contrato tera vigéncia até o fim do exercicio ou até a entrega total dos produtos,
mediante cronograma.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA RESCISAO

11.1. Este contrato, desde que observada a formalizacao preliminar a sua efetivacao, por
comunicado formal, podera ser rescindido, de pleno direito, independentemente de
notificagdo ou interpelagao judicial ou extrajudicial, nos seguintes casos:
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a) por acordo entre as partes;
b) pela inobservancia de qualquer de suas condigées;
c) por quaisquer dos motivos previstos em lei.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
AMBIENTAL

12.1. O CONTRATADO devera adotar praticas de sustentabilidade no fornecimento, (no
que couber), previstas na Instrucdo Normativa n° 01, de 19/01/2010, da Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e
Gestao.

12.2. O CONTRATADO sera responsavel pela destinacdo ambientalmente correta de
todos os recipientes, pegas e materiais que porventura sejam utilizados no fornecimento
(quando for o caso), obedecendo a legislagdo e orientacdes relativas ao compromisso
como meio ambiente de acordo com o Decreto n® 7.404, de 23/12/2010, que regulamenta
a Lei n® 12.305 de 02/08/2010.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS PENALIDADES

13.1. Pela inexecucéao total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a
prévia defesa, aplicar ao CONTRATADO as seguintes sangdes, concomitantemente, sem
0 prejuizo de outras:

13.1.1. Adverténcia, comunicando o contratado sobre o0 descumprimento de
obrigacdes assumidas e, conforme o caso, informando o prazo para a adog¢do das
medidas corretivas cabiveis;

13.1.2. Multa:

13.1.2.1. de mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do
objeto a ser entregue, por dia de atraso no fornecimento do objeto, sem justa
fundamentacéo e prévia comunicacdo a Administragdo. Apo6s cinco dias Uteis, sem o
objeto tenha sido entregue, caracterizard descumprimento do contrato, ensejando sua
rescisao;

13.1.2.2. de mora, correspondente a 1% (um por cento) do valor do objeto recusado.
Nao havendo a troca ou a complementacao do objeto recusado no prazo de quarenta e
oito horas, caracterizara descumprimento do contrato, ensejando sua rescisdo.
Consequéncia idéntica tera se ocorrer nova recusa no mesmo fornecimento;

13.1.2.3. de mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor do
objeto, por dia, pelo atraso na retirada do objeto recusado, até o limite de cinco dias
Uteis, sem justa fundamentagéo e prévia comunicacdo a Administracdo. Apés esse prazo,
sem que o objeto tenha sido retirado, sera considerado abandono de materiais, podendo
a administragao dar-lhes a destinagéo que julgar conveniente;

13.1.2.4. compensatoria, correspondente a 10% (dez por cento) sobre o valor do
objeto vinculado a obrigacao ndo cumprida;
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13.1.2.4.1. Caso haja aplicacdo de multa, o valor sera descontado de qualquer fatura
ou crédito existente no Ifes/Campus-Alegre, em favor do contratado. Caso o valor a ser
descontado for superior ao crédito eventualmente existente, a diferenga sera cobrada
administrativamente ou judicialmente, se necessario, e com prazo de 10 (dez) dias para
pagamento por meio de GRU;

13.1.3. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o Instituto Federal do
Espirito Santo pelo prazo de até dois anos;

13.1.4. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar a Administragao Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicéo ou até que seja promovida a
reabilitacdo, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracao
pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sangao aplicada;

13.1.4.1. Incorre nesta sancao aquele que entregar produtos de outrem, como se
fosse de sua producao.

13.2. As sangdes serao obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de suspensao
de licitar, o licitante deverd ser descredenciado, por igual periodo, sem prejuizo das
multas previstas no edital e nas demais cominagdes legais.

13.3. Em qualquer hipétese de aplicacdo de sangdes sera assegurado ao fornecedor o
contraditorio e a ampla defesa, no prazo de cinco dias uteis, ou de 10 (dez) dias uteis,
quando se tratar de inidoneidade, contado a partir da data em que o fornecedor tomar
ciéncia.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA PUBLICACAO

14.1. A publicagéo resumida do instrumento de contrato sera publicada no DOU (Diario
Oficial da Unido) até o quinto dia util do més seguinte ao da sua assinatura, conforme
estabelecido no art. 61 da lei n° 8.666/1993.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DAS DISPOSICOES FINAIS
15.1. Integram o presente contrato, independentemente de transcri¢do, o edital com seus
anexos, e o Projeto de Venda do CONTRATADO.

15.2. Ao assinar o presente contrato, o CONTRATADO declara sua expressa
concordancia com o Projeto Bésico, sujeitando-se, em caso de alteragdes contratuais, a

disciplina do artigo 125, § 64, lll a VI, da Lei n® 12.465/2011.

15.3. Este contrato podera ser alterado mediante Termo Aditivo, com as devidas
justificativas, nos casos previstos na lei n® 8.666/1993.

15.4. O CONTRATANTE nao admitira quaisquer alteracdes de especificacbes, salvo
casos especiais, a seu critério exclusivo, suficientemente justificado e fundamentado com
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a necessaria antecedéncia.
15.5. E vedada a subcontratacao total ou parcial do objeto deste contrato.

15.6. O CONTRATADO fica obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os
acréscimos ou supressdes que se fizerem nos servicos ou compras, até 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15.7. Os casos omissos ou situagdes nao explicitadas nas clausulas deste contrato serao
decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢cdes contidas na lei n® 8.078/1990 -
Codigo de Defesa do Consumidor, no Decreto n® 3.722/2001, na Lei Complementar n®
123/2006 e na lei n® 8.666/1993, bem como nos demais regulamentos e normas
administrativas federais, que fazem parte integrantes deste contrato, independentemente
de suas transcricoes.

15.8. O fornecimento ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados do
CONTRATADO e a Administracdo, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagao direta.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DO FORO
16.1. O foro para dirimir questdes relativas ao presente Edital serd o da justica federal,
Secéao Judiciaria do Espirito Santo, com exclusao de qualquer outro.

E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em
trés vias de igual teor e forma, na presenca de duas testemunhas.

Alegre-ES, de de 2019.

CONTRATADOQ(S) (Individual ou Grupo Informal)

CONTRATADO (Grupo Formal)

IFES/CAMPUS DE ALEGRE

TESTEMUNHAS:
1) 2)
CPF: CPF:
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INSTITUTO FEDERAL

MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS DE ALEGRE

CHAMADA PUBLICA N¢ 01/2019
PROCESSO N.2 23149.000177/2019-95

ANEXO VI
TERMO DE RECEBIMENTO

(MODELO)
Eu, (servidor), Matricula SIAPE , CPF
, declaro para fins de recebimento definitivo que recebi e conferi os
produtos entregues por Beneficiario Fornecedor , RG , CPF
ou por Organizacdo Fornecedora CNPJ ,
representada por , RG , CPF , constantes

na Nota Fiscal n®

ltem Especificacao Quant. Preco | Qualidade

Declaro que os produtos estdo de acordo com o estipulado no item 5.2 do Projeto
Bésico e conforme quantidades contratadas.

Alegre-ES, de de 2019.

IFES/Campus de Alegre
Responsavel Pelo Recebimento
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